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Tritacarne refrigerati Fama TR 22 / TR 32

Tritacarne con gruppo di macinazione in acciaio inox. Versioni CE monofase e trifase, protezione termica e
inversione di marcia incluse.

Caratteristica TR 22 / TR 32

Codici trifase TR 22: FTR100INV
TR 32: FTR200SINV

Codici monofase TR 22: FTR100MINV
TR 32: FTR200MINV

Alimentazione Monofase 230 V o trifase 230/400 V, 50 Hz

Potenza tritacarne TR 22: 0,9 kW (1,2 Hp)
TR 32: 1,85 kW (2,5 Hp)

Potenza refrigerazione 0,115 kW

Bocca di uscita TR 22: diametro 82 mm
TR 32: diametro 98 mm

Bocca di inserimento Diametro 52 mm

Piastra in dotazione Fori da 6 mm

Inversione di marcia FINV inclusa di serie

Imballo LxPxH 430x600x660 mm

Peso netto TR 22: 43 kg / TR 32: 56 kg

Peso lordo TR 22: 46 kg / TR 32: 59 kg
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