
FORNO CONVEZIONE 
DIGITALE CON 
INIEZIONE ACQUA
DIGITAL CONVECTION 
OVEN WITH WATER 
INJECTION

• Apparecchio per uso professionale • Forno digitale a convenzione con 
iniezione di acqua • Capienza 4 teglie o griglie GN 1/1 o 600x400 mm • 
Pannello di controllo digitale: doppio display, memoria 9 programmi di 
cottura, innesto per sonda al cuore, preriscaldamento, temperatura della 
camera di cottura, tempi di cottura, temperatura al cuore, percentuale di 
acqua iniettata nella camera di cottura, accensione e spegnimento delle 
luci interne • Porta rimovibile per facile manutenzione • Porta fredda con 
doppio vetro, apribile per massimizzare le operazioni di pulizia • Maniglia 
con sistema di apertura di sicurezza • Apertura porta con sicurezza an-
ti-sbuffi di vapore e disattivazione ventola • Sistema di scarico acqua di 
condensa della porta e del forno • Camera di cottura in acciaio inox con 
angoli arrotondati • Guarnizioni con sistema di fissaggio ad incastro • 
Piedini antiscivolo • Norme CE • Fabbricato in Italia 

• Professional equipment • Digital convection oven with water injaction sy-
stem • Suitable for 4 pans or grids GN 1/1 or 600x400 mm • Digital control 
pane: double display, possibility of memorizing up to 9 cooking programs, core 
probe input, pre-heating cooking room temperature, cooking time, core probe 
temperature, percentage of injected steam inside the cooking room, switch 
on/off of internal lights • Easy door replacement system • Maximization of 
the cleaning operations thanks to the foldable internal glass of the cold door 
• Handle with safety opening system • Door overture with anti-puffs and fan/s 
stop system • Door and oven condensed water system drain • Stainless steel 
cooking chamber with rounded corners • Interlocking gasket fixing system • 
Antislip feet • CE approved • Proudly Made in Italy

Peso netto 
Net weight (kg)
79,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 840 / D. 910 / H. 670

FFDU 4

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/Hp)

Temperatura
Temperature (°C)

Dimensione camera
Oven chamber size (mm)

Capacità camera
Load capacity (mm)

Distanza teglie
Distance between trays (mm)

FFDU 4

 220-240 / 380-415

5,45

0-280

680x520x360 4-600x400 - 4-GN 1/1

80

FFDU 5 6,45 680x480x440 5-600x400 - 5-GN 1/1

FFDU 6 7,65 680x440x520 6-600x400 - 6-GN 1/1

FFDU 7 10,70 680x520x620 7-600x400 - 7-GN 1/1

FFDU 10 12,70 680x480x840 10-600x400 - 10-GN 1/1

230
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Peso netto 
Net weight (kg)
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Peso netto 
Net weight (kg)
91,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 840 / D. 910 / H. 830

FFDU 6

Peso netto 
Net weight (kg)
91,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 840 / D. 910 / H. 830

FFDU 10

Peso netto 
Net weight (kg)
87,0kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 840 / D. 910 / H. 750

FFDU 5

FFDU 7

Peso netto 
Net weight (kg)
87,0kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 840 / D. 910 / H. 750

NORME CE / CE APPROVED

FFDU4
codice prodotto product code

FFDU4

FFDU5
codice prodotto product code

FFDU5

FFDU6
codice prodotto product code

FFDU6

FFDU7
codice prodotto product code

FFDU7

FFDU10
codice prodotto product code

FFDU10

FFDUT1 teglia per forno GN 1/1 tray for oven GN 1/1
codice prodotto product code

FFDUT1

FFDUG1 griglia per forno GN 1/1 griddle for oven GN 1/1
codice prodotto product code

FFDUG1

FFDUT6 teglia per forno 600x400 mm tray for oven 600x400 mm
codice prodotto product code

FFDUT6

FFDUG6 griglia per forno 600x400 mm griddle for oven 600x400 mm
codice prodotto product code

FFDUG6
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