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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza € comungue insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Gerats ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de pér a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o contedo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposi¢cdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranca também esta nas méos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢ao quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre |'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplagable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUWU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B 3KcnnyaTauuio o6opyaoBaHus
H606XO[J,VIMO npoynTaTtb U yCBOUTb BCE COAEPXUMOe
HacTosALWero pykosoacrsea.

MpounTaTh ¥ cTporo cobnogaTe UHCTPYKLUM NO
TexHuke 6e3onacHoCTU.

OCTOpO)KHOCTb He3zameHuma. besonacHocTb
HaxoauTCA B pyKax BCeX TeX, KTO BBaI/IMO[J,eVICTByeT c
060pyIJ,OBaHI/IeM Ha NpoTAXeHUU BCEero cpoka ero
aKcnnyaTtauuu.

XpaHMTb AaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLUIO U3BECTHOM U
AOCTYNHOM MecTe, YTOGbI oGpamaThcn K Hemy no
Mepe Heo6XoaAMMOCTH.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con |'apparecchiatura nell'arco della
sua vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sul-
la sicurezza.

— Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare I'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

y/— :
B Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a
rischio la salute e la sicurezza delle persone.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

Identificazion_e costruttore Marcatura CE di conformita
d i

Modello apparecchiatura--4-=« = re=----------- - - Anno di costruzione

Numero matricola---|--+

0
'
* *
*
IDM-34601606200.tif

Dati tecnici® |

La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato l'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

Scopo di queste informazioni € quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino
attenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza &
comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagisco-
no con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurezza.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

— Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— |l personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

— Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Siraccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per in-
dividuare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

— Utilizzare sempre dispositivi di protezione per gli arti superiori quando si introducono o
si estraggono i recipienti dal vano. Alcuni recipienti potrebbero assorbire il calore e pro-
vocare il rischio di scottatura.

— Non toccare la superfici interne del vano dell'apparecchiatura per evitare scottature, an-
che se il trattamento € gia terminato.

— Non introdurre nel vano dell'apparecchiatura materiali infammabili od esplosivi (ad
esempio involucri in plastica, carta comune, carta riciclata, ecc.).

— Non ostruire le aperture di ventilazione dell'apparecchiatura, per evitare un surriscalda-
mento eccessivo che potrebbe danneggiarla.

— Non depositare alcun tipo di oggetto all'interno dell'apparecchiatura e tenere lo sportello
chiuso, quando non viene utilizzata.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti pud causare rischi per la sicurezza e la
salute delle persone e danni economici.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso impro-
prio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel ma-
nuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale
autorizzazione.

— Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusiva-
mente da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

specifico di intervento.

Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe),
che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli
dal rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e inflammabili o prodotti che possono contenere
e/o rilasciare sostanze nocive.

Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali,
in particolare quando si usano prodotti detergenti.

Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare |'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzial-
mente esplosivi e/o a rischio di incendio.

L'attivita pud influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

non sia superiore a 24 ore
| componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati
al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccoman-
da di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati
sull'apparecchiatura.

Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO E MOVIMENTAZIONE

L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se neces-
sario, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua in-
tegrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni 0o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

INSTALLAZIONE

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di iden-
tificazione.

Prima di installare I'apparecchia-
tura, verificare che la zona scelta
sia idonea, sufficientemente
arieggiata ed illuminata, stabile e
che abbia uno spazio circostante
sufficiente per effettuare agevol-
mente la pulizia e la manutenzio-
ne. Verificare, inoltre, che il
piano di appoggio sia stabile, li-
vellato e che la sua superficie sia
facilmente pulibile dai residui per
evitare il rischio di accumulo di
sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

IDM-34607400600.tif

Il forno deve essere posizionato ad un'altezza minima di 85 cm.
Lasciare uno spazio libero di almeno 30 cm sopra il forno e di 20 cm lateralmente.

La superficie posteriore dell'apparecchiatura pud essere appoggiata al muro.
Non rimuovere i piedini dal fondo del forno.
Ostruire le aperture di ventilazione puo danneggiare il forno.

Non posizionare il forno vicino a radio e TV, perché il funzionamento del forno a
microonde puo causare interferenze con la ricezione radio o TV.

Cautela - Avvertenza

Non posizionare il forno su un piano di cottura o vicino ad altri elettrodomestici che
producono calore perché potrebbe danneggiarsi.
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FORNO A MICROONDE MF/914 - MC/2452

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde MF/914 - MC/2452 & un'apparecchiatura progettata e costruita per
riscaldare, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, pro-
dotti alimentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da trattare puo funzionare
a microonde, grill o in modalita combinata (a microonde e grill).

L'apparecchiatura puo essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill o modalita combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), in modalita microonde o combinata (a microonde e grill 0 a microonde
e convezione).

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento".

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.
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FORNO A MICROONDE MF/914 - MC/2452

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.
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A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: & associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'aper-
tura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.

Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: & equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in
modalita grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalita microon-
de) per il trattamento dei prodotti alimentari.

Il vano di trattamento & equipaggiato con una piastra girevole (munita di piatto ), che
ruota in caso di funzionamento a microonde o modalita combinata per garantire un trat-
tamento uniforme.

/i\ Importante

Con funzionamento a microonde o modalita combinata (a microonde e grill), non uti-
lizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione
Potenza
Alimentazione elettrica
Capacita vano di trattamento
Dimensioni vano di trattamento
Dimensioni apparecchiatura
Dimensioni imballo
Peso netto
Tipo di installazione

Unita di misura

kw

V/IPh/Hz

Litri
mm

Installazione a banco

MF/914
1,45
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x430x306
580x460x370
18

FORNO A MICROONDE MF/914 - MC/2452

MC/2452
1,5
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x401x307
580x460x370
17

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalita
di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combinata).

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di
contenimento

Vetro resistente al calore

Ceramica, o porcellana,
resistente al calore

Plastica per microonde
Carta da cucina

Fogli di alluminio
Metallo

Funzionamento a

microonde
si
si
si
si
NO
NO

-11-

Funzionamento grill

si
si
NO
NO
si
si

Funzionamento con
modalita combinata

si

si
NO
NO

NO
NO
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FORNO A MICROONDE MF/914 - MC/2452

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati,

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e I'ora corrente.

B) Pulsante: serve per impostare il
funzionamento in modalita mi-
croonde e selezionare il relativo
livello di potenza.

Premere ripetutamente il pulsan-
te (B) fino a visualizzare sul di-
splay (A) il livello di potenza di
interesse (& possibile seleziona- D---1--- ---L..E
re fino a cinque livelli di potenza
preimpostati). F---1--- ---G

C) Pulsante: serve per impostare il START +tumc NP
funzionamento in modalita grill H---REat - -

(un solo livello di potenza).
Premere ripetutamente il pulsan- o

te (C) per impostare il funziona- / \4
mento in modalita combinata; L--- e

verra visualizzato sul display (A)
il livello di potenza di interesse.

D) Pulsante: serve per selezionare
la modalita scongelamento in
base al peso del prodotto (MF/
914); serve per impostare il funzionamento in modalita Convezione (MC/2452).

E) Pulsante: serve per selezionare la modalita scongelamento in base al tempo di cottura
da impostare.

F) Pulsante: serve per impostare I'ora corrente (ore: minuti).

G) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le impostazio-
ni programmate.

H) Pulsante: serve per avviare o confermare la modalita di funzionamento selezionata.
Premuto, con il forno in stand-by, attiva la modalita di cottura rapida.

L) Manopola: & predisposta per programmare il tempo di cottura, per programmare una
delle funzioni automatiche e per selezionare il peso del prodotto da trattare.

Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono de-

B--d---f- J--1-c
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scritte nel paragrafo "Modalita d'uso".

MODALITA D'USO

Questo forno a microonde utilizza un moderno sistema di controllo elettronico per il funzio-
namento delle varie modalita di cottura.

Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'appa-
recchiatura.

| B Importante
A prescindere dalla modalita d'uso e di programmazione selezionata, il completa-
mento di ogni trattamento viene segnalato da un allarme acustico.
Prima di programmare un nuovo ciclo di trattamento, premere il pulsante (H) per re-
settare I'apparecchiatura.

impostazione ora corrente

1. Premere il pulsante (F), sul display (A) verra visualizzato I'orario da regolare "00:00".

2. Sul display (A) lampeggeranno le cifre riferite all'ora che dovranno essere regolate tra-
mite il selettore (L).

3. Premere nuovamente il pulsante (F) per confermare I'ora corrente e fare lo stesso pro-
cedimento per regolare le cifre riferite ai minuti.

4. Dopo aver impostato I'orario si notera che sul display (A) sia I'ora che i minuti non lam-
peggiano piu, cid significa che la programmazione & andata a buon fine.

Timer da cucina
1. Premere il pulsante (F) due volte consecutivamente, sul display (A) verra visualizzato il
timer da regolare "00:00".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, fino ad un massimo di 95 minuti
e confermare l'impostazione tramite il pulsante (H). Partira il conta alla rovescia.
3. Lo scadere del tempo di cottura sara segnalato da un segnale acustico e sul display (A)
verra visualizzato di nuovo l'orario corrente.

Impostazione della modalita "Microonde”
1. Premere il pulsante (B) per selezionare la modalita di funzionamento "Microonde".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (B), oppure ruotare il selettore (L), per sele-
zionare il livello di potenza di interesse (5 livelli di potenza).
3. Premere il pulsante (H) per confermare I'operazione.
. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

SN
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Tabella 3: Modalita "Microonde"

Display Livello potenza
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Impostazione della modalita "Grill"
1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalita di funzionamento "Grill", premendo
il pulsante una sola volta comparira sul display (A) la dicitura "G"
2. Premere il pulsante (H) per confermare 'operazione.
3. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Impostazione della modalita "Cottura combinata” MF/914
1. Premere il pulsante (C) due o tre volte consecutivamente per selezionare la modalita di
funzionamento "combinato (grill+microonde)".
Se si preme due volte il pulsante (C) comparira sul display (A) la dicitura "C-1" e il forno
cuocera con il microonde al 55% di potenza e con il grill al 45% di potenza.
Se si preme tre volte consecutivamente il pulsante (C) comparira sul display (A) la dici-
tura "C-2" e il forno cuocera con il microonde al 36% di potenza e con il grill al 64% di

potenza.
Tabella 4: Modalita "Cottura combinata" MF/914
N° premute Display Potenza con microonde Potenza con grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Premere il pulsante (H) per confermare la combinazione di cottura desiderata e ruotare
il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Impostazione della modalita "Cottura combinata” MC/2452
1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalita di funzionamento "Cottura combina-
ta".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (C) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).
3. Premere il pulsante (H) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

IDM  346-074-1.fm
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Tabella 4: Modalita "Cottura combinata" MC/2452

Display Microonde Grill Convezione
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X

Impostazione della modalita "Convezione" (con pre-riscaldamento) MC/2452

1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Convezione".

2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).

3. Premere il pulsante (H) per avviare il pre-riscaldamento.

4. Al raggiungimento della temperatura impostata il valore sul display (A) lampeggia e si
attiva I'avvisatore acustico.
A questo punto aprire lo sportello ed introdurre il prodotto da trattare.

5. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).

6. Premere il pulsante (H) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Convezione" (senza pre-riscaldamento) MC/2452
1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Convezione".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).
3. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (H) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Programmazione cottura in piu fasi
L'apparecchiatura pud essere programmata per effettuare automaticamente fino a 2 diver-
se modalita di trattamento.
Di seguito viene descritto un esempio di programmazione di cottura in piu fasi (scongelare
I'alimento per 5 minuti e poi cucinarlo con microonde, al 80% di potenza per 7 min.):
1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalita di scongelamento, sul display (A) si
visualizzera la dicitura "dEF2".
2. Ruotare il selettore (L) per regolare il tempo di scongelamento (5:00) visualizzato sul
display (A).
3. Premere il pulsante (B) per regolare il livello di potenza all' 80 % (P80) visualizzato sul
display (A).
4. Premere il pulsante (H) per confermare i valori impostati e ruotare il selettore (L) per im-
postare il tempo di cottura (7:00), visualizzato sul display (A).
5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.
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Impostazione della modalita "Cottura rapida"
La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita microonde, al
massimo della potenza. (100%)
1. In stato di stand-by premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalita
"Cottura rapida".
Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cottura si incrementa di 30 secondi.

Impostazione della modalita "Cottura rapida a tempo™
La "Cottura rapida a tempo" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita mi-
croonde, al massimo della potenza (100%).

1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso antiorario per regolare il tempo di
cottura e premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalita "Cottura ra-
pida a tempo".

Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cottura si incrementa di 30 secondi.

Impostazione della modalita "Automatica"
1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso orario e selezionare il programma di
cottura desiderato.
2. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione e ruotare nuovamente il selettore
(L) per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.
Avviato il ciclo di cottura, sul display (A) comparira il tempo di cottura rimasto.

Tabella 5: Modalita "Automatica" MF/914

Modalita Peso (9) Display Potenza
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%

250 250
o 350 350 100%
arne
450 450
200 200
A-3 o
300 300 100%
Verdura
400 400
50 50
A-4 (con 450 g di acqua fredda) 80%
Pasta 100 . °
(con 800 g di acqua fredda)
ng 200 200
Patate 400 400 100%
600 600
250 250
o0 350 350 80%
esce
450 450
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Tabella 5: Modalita "Automatica" MF/914

Modalita Peso (g)
1 bicchiere (circa 120 ml)

il 2 bicchieri (circa 240 ml)
Bevande
3 bicchieri (circa 360 ml)
A-8 50
Pop Corn 100

Tabella 5: Modalita "Automatica" MC/2452

Modalita Peso (9)
~ 200
Pizza e
400
1 (circa 230
- 2 Ecirca 4eog;
Patate 9
3 (circa 600g)
150
A-3 300
Carne 450
600
150
250
5 350
Pesce
450
650
ng 150
Verdura Eal
500
n 1 bicchiere (circa 240 g)
Bl 2 bicchieri (circa 480 g)
3 bicchieri (circa 600 g)
50
(con 450 ml di acqua fredda)
A-7 100
Pasta (con 800 ml di acqua fredda)
150
(con 1200 ml di acqua fredda)
A-8 50
Pop Corn 100
A-9 Torta 475
500
A-10 750
Pollo 1000
1200
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Potenza

100%

100%

Potenza

100%

100%

100%

80%

100%

100%

80%

100%

Pre-riscaldato a
160°C

100%
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Impostazione della modalita "Scongelamento" (a peso) MF/914
1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento
a peso", sul display (A) comparira la dicitura "dEF1".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100+2000 g) che
verra visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

Impostazione della modalita "Scongelamento™ (a tempo)MF/914
1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento
a tempo", sul display (A) comparira la dicitura "dEF2".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100+2000 g) che
verra visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

Impostazione della modalita "Scongelamento™ (a tempo) MC/2452
1. Premere una volta il pulsante (E) per selezionare la modalita di funzionamento "Scon-
gelamento a peso", sul display (A) comparira la dicitura "d-1".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo del prodotto da cuocere che verra visua-
lizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

Impostazione della modalita "Scongelamento™ (a peso)MC/2452
1. Premere due volte il pulsante (E) per selezionare la modalita di funzionamento "Scon-
gelamento a tempo", sul display (A) comparira la dicitura "d-2".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100+2000 g) che
verra visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

) B Importante
Durante la cottura & possibile controllare I'ora corrente, tramite il pulsante (F), che

verra visualizzata sul display (A) per 2+3 secondi.

Impostazione della modalita "Blocco di sicurezza"

1. Premere il pulsante (G) per almeno 3 secondi per attivare la funzione.
L'apparecchiatura emette un segnale acustico, sul display (A) appare un simbolo di
blocco e non sara possibile avviare qualsiasi tipo di cottura.

2. Per disattivare la modalita "Blocco di sicurezza", premere nuovamente il pulsante (G)
per almeno 3 secondi.

L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display (A) si spegne il simbolo cor-
rispondente.
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CONSIGLI PER L'USO
1. In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al

tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), prepa-
rare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.

In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").

Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.

Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di funzio-
namento previste. Per il funzionamento a microonde o modalitd combinata, seguire anche
i consigli specifici elencati.

Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
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ditore o un centro di assistenza autorizzato.

— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire |'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Togliere il piatto e la piastra girevole.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

| B Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

— Lavare il piatto e la piastra girevole con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che esso si

chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato
la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettri-
ca), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI
Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
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Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 6: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro
alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.
0 " ; " " Contattare il rivenditore o un centro
L'apparecchiatura non riscalda. Resistenza non funzionante.

di assistenza autorizzato.

Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
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FORNO A MICROONDE ME/1630

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde ME/1630 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscalda-
re, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti ali-
mentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per ottenere una
cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consulta-
re la tabella "Materiali recipienti di contenimento”.

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO IMPRO-
PRIO.
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L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.

o [
W--fo-e
IDM-34602000500.pdf

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: & associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'aper-
tura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento dei
prodotti alimentari.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura ME/1630
Potenza kW 1,6
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Litri 30
Dimensioni vano di trattamento mm 350x357x230
Dimensioni apparecchiatura mm 542x461x329
Dimensioni imballo mm 610x500x400
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Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione
Peso netto
Tipo di installazione

Unita di misura
kg

ME/1630

15
Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di contenimento

Vetro resistente al calore

Ceramica, o porcellana, resistente al calore

Plastica per microonde
Carta da cucina
Fogli di alluminio

Funzionamento a microonde

si
si
si
si
NO

FORNO A MICROONDE ME/1630

Metallo NO

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati,

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Timer: serve per attivare il fun-
zionamento dell'apparecchiatura
e per impostare il tempo di tratta-
mento.

B) Selettore: serve per impostare il
livello di potenza di trattamento.
Posizione Low: funzionamento @

10\
—
»—|
—

in modalita microonde, con un li-
vello di potenza basso (17 %).
Posizione Defrost: funzionamen-
to in modalita microonde, con un
livello di potenza medio-basso
(33 %). N Q&
Posizione Med: funzionamento '
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza medio (55 %).
Posizione Med-High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza
medio-alto (77 %).

Posizione High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza alto
(100 %).

~
~
o —
—
i -~
1DM-34602000600.tif
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CONSIGLI PER L'USO
1. In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento,

ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente ade-
guato.

In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
. Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per selezionare il livello di potenza di

interesse.

. Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il tem-

po di trattamento.

Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.

Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere I'eventuale
pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo di limone, intro-
durla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla massima potenza,
in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di costruzione.

Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
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destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

| & Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che esso si
chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

— Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.
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) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Non é stato impostato il tempo di Impostare un tempo di cottura
cottura diverso da 0 min
e eeaE T e feslki Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro
PP . alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.
Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
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FORNO A MICROONDE MC/1800

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde ME/1800 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscalda-
re, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti ali-
mentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per ottenere una
cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consulta-
re la tabella "Materiali recipienti di contenimento”.

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO IMPRO-
PRIO.
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L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro

descrizione e funzione.

il

e

LT T

1DM-34607400100.tif

A) Quadro comandi: &€ equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
B) Sportello forno: & associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'aper-

tura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.

Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-

to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento dei

prodotti alimentari.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura
Potenza kW
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz
Capacita vano di trattamento Litri
Dimensioni vano di trattamento mm
Dimensioni apparecchiatura mm
Dimensioni imballo mm
-29-
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Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione
Peso netto
Tipo di installazione

FORNO A MICROONDE MC/1800

MC/1800
30,5

Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di contenimento
Vetro resistente al calore
Ceramica, o porcellana, resistente al calore
Plastica per microonde
Carta da cucina
Fogli di alluminio
Metallo

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati,

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e l'ora corrente.

B) Pulsanti: servono per seleziona-
re il relativo livello di potenza.

C) Pulsante: serve per impostare
manualmente il tempo di tratta-
mento.

Se si inserisce manualmente il
tempo non si influisce sui pul-
santi programmati.

D) Pulsante: aumenta un tempo di
cottura prestabilito di una per-
centuale rispetto al tempo di cot-
tura originale (50% standard).
La percentuale viene stabilita
dall'utente e puo essere modifi-
cata per sequenze di cottura
specifiche.

Questa caratteristica risulta mol-
to utile per la cottura di alimenti
che possono essere cotti in por-

Funzionamento a microonde
si
si
si
si
NO
NO

Time
Entry

IDM-34607400200.if
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zioni multiple, come ad esempio patate o fette di pizza.

E) Pulsante: serve per cancellare il tempo residuo, per terminare un ciclo di programma-
zione o per le opzione utente. Se il pulsante viene utilizzato per terminare una modifica
alla programmazione o ad una opzione, le modifiche non vengono accettate.

F) Pulsante: serve per avviare un ciclo di cottura con immissione manuale del tempo e per
salvare le modifiche apportate alle sequenze di programmazione o alle opzioni utente.

G) Pulsanti: servono per impostare il tempo di cottura preimpostato.

Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono de-

scritte nel paragrafo "Modalita d'uso".

MODALITA D'USO
Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'appa-
recchiatura.

Power up (Accensione)

— Allacciare la macchina alla corrente elettrica, tramite il cavo di alimentazione , sul di-
splay apparira la dicitura "Power up".
L'apparecchiatura € accesa.

Modalita "Standby" (Stop)

— Tenere premuto per qualche secondo il pulsante (E).
L'apparecchiatura passa in modalita "Standby"; nessun pulsante sara attivo e il display
(A\) si spegne.
Una volta accesa l'apparecchiatura, se per alcuni secondi non viene premuto nessun
pulsante e non viene né aperto né chiuso lo sportello , si attiva la modalita "Standby" in
automatico (il display (A) si spegne).

— Aprire e richiudere lo sportello per uscire dalla modalita "Standby".

— E possibile regolare il tempo di attivazione della modalita "Standby" (Vedi "Opzioni (Op-
tion)").

Modalita "Ready" (Pronto)

— La modalita "Ready" I'apparecchiatura & pronta per iniziare un ciclo di cottura, sia ma-
nuale o pre-impostato.
Per passare dalla modalita "Standby" alla modalita "Ready" basta aprire e richiudere lo
sportello. In questo modo I'apparecchiatura sara pronto per cuocere e sul display (A)
verra visualizzata la dicitura "Ready".
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Modalita "Open Door" (Pausa)

La modalita "Open Door" consente
agli utenti di arrestare temporanea-
mente il ciclo di cottura in caso si do-
vesse ispezionare il prodotto
all'interno dell'apparecchiatura.

Aprire lo sportello durante il ciclo
di cottura per attivare la modalita
"Open Door".

Se non viene dato nessun co-

mando dopo 60 secondi (de-

fault), I'apparecchiatura passera
in modalita "Standby".

— Se, una volta chiuso lo sportel-
lo , si preme uno dei pulsanti
(G) inizia la cottura e sul di-
splay (A) viene visualizzato il
tempo residuo, in base al co-
mando dato.

All'apertura dello sportello du-
rante la cottura si attiva la moda-
lita "Open Door" ed il timer
visualizzato sul display (A) si fer-
ma fino a quando non viene ri-
chiuso lo sportello e si preme |l
pulsante (F).

L'apparecchiatura riprende la
cottura e il timer il suo conto alla

1DM-34607400200.tif

rovescia dal punto dove era stato interrotto precedentemente.

Per attivare la modalita "Open Door" durante la cottura senza aprire lo sportello , pre-
mere il pulsante (E). Il timer visualizzato sul display (A) s ferma e riparte soltanto se si

preme il pulsante (F).

VAN
| & Importante

In modalita "Open Door" dopo 60 secondi (default) si attiva la modalita "Standby".
In tutti gli altri casi I'apparecchiatura € in modalita "Ready".
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Se si modificano i settaggi e si imposta "OP:61" (default), I'apparecchiatura non andra piu
in pausa all'apertura dello sportello , ma cancella i comandi pre-impostati dall'utente e rima-
ne in attesa di nuovi comandi o attiva la modalita "Standby" dopo 60 secondi di inattivita.

Cottura manuale (Cook Mode)
Questa modalita permette all'utente di inserire manualmente il tempo di cottura ed il livello
di potenza.

— Premere il pulsante (C), con I'apparecchiatura in modalita "Ready", per attivare la mo-
dalita "cottura manuale".
Il display visualizza la dicitura "00:00".

— Premere i pulsanti (G) per impostare il tempo di cottura (es.:premere i pulsanti in se-
quenza 1,0,3,0 per avere 10 min. e 30 sec. di cottura).

— Premere uno dei pulsanti (B) per selezionare livello di potenza (es.:premere il pulsante
"Medium/50%"come livello di potenza).
Il display visualizza la dicitura “10:30 50”.

— Premere il pulsante (E) per avviare il ciclo di cottura manuale.
Allo scadere del tempo di cottura impostato, verra visualizzata la dicitura "DONE" sul
display (A) seguita da un segnale acustico.

— L'apparecchiatura ritorna in modalita "Ready" pronta per un altro ciclo di cottura.
Durante il processo di cottura, si potra premere una volta il pulsante (E) per passare
in modalita "Pausa" e ripremere nuovamente il pulsante (E) per ritornare in modalita
"Ready".

Cottura pre-impostata
Questa modalita consente la cottura di prodotti alimentari attraverso dei comandi pre-impo-
stati.

— Premere uno dei pulsanti (G), in modalita "READY", a seconda della durata di cottura
desiderata.
L'apparecchiatura inizia automaticamente il ciclo di cottura per il tempo selezionato (es.:
premere il pulsante "2" per effettuare una cottura della durata di 20 secondi) e sul di-
splay viene visualizzato il tempo rimanente alla cottura.
Se la cottura viene eseguita in piu fasi ed il tempo totale di cottura supera il tempo massimo
consentito (60 minuti di default), I'apparecchiatura emette rapidamente un segnale acustico
per tre volte, e sul display (A) viene visualizzata la dicitura “00:00” per indicare che il pro-
gramma é inaccettabile.

— Per attivare la modalita "Pausa", durante il ciclo di cottura, premere il pulsante (E) op-
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pure aprire lo sportello.

— Per riattivare il ciclo di cottura premere il pulsante (F).

Per fare in modo che il ciclo di cottura inizi solo dopo aver premuto il pulsante (F) (e non
dopo aver premuto uno dei pulsanti (G)) & sufficiente modificare i settaggi (Vedi "Opzioni
(Option)").

Modalita di programmazione
E possibile creare diversi programmi
di cottura.

— Aprire lo sportello e tenere pre-
muto il pulsante numerico "1" per
5 secondi. Seguira un segnale
acustico che avvisa che si & en-
trati nella "Modalita di program-
mazione".
Il display (A) visualizza la dicitura
"PROGRAM".

— Premere uno dei pulsanti nume-
rici ("1,2,3,..0") a seconda di
quale pulsante si voglia salvare il
nuovo programma di cottura che
si sta creando.

Sul display (A) verra visualizzato
il tempo di cottura modificabile
con i tasti numerici.

— Una volta impostato il tempo di
cottura premere uno dei pulsanti
(B) per inserire il livello di poten-
za desiderato.

Il display (A) visualizza sia il tem-
po di cottura che il livello di po-
tenza impostato.

IDM-34607400200.if

— Premere il pulsante (F) per salvare il programma.

— Per iniziare il programma di cottura salvata, premere il pulsante numerico che & stato
inizialmente selezionato dove salvare il programma.

Se si volesse avere diverse fasi di cottura durante un programma, prima di premere il pul-

sante (F), premere il pulsante (C) che consente di inserire altri tempi e livelli di potenza nello

stesso programma di cottura.
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Se il tempo totale di cottura supera il tempo massimo consentito (60 minuti di default), I'ap-
parecchiatura emette rapidamente un segnale acustico per tre volte, e sul display (A) viene
visualizzata la dicitura "00:00" per indicare che il programma & inaccettabile.

— Chiudere lo sportello per attivare la modalita "Ready".

Se si preme il pulsante (E), durante il processo di programmazione, I'apparecchiatura entra
in modalita "Open Door" ed il programma che si sta creando va perso.

Se la corrente viene interrotta, il programma registrato non verra perso.

esempio: Se si volesse salvare un programma di cottura da 1 minuto e 25 secondi al 70%
eseguire le seguenti operazioni:

— In modalita "Ready", premere il pulsante numerico "1" per 5 secondi.
Il display (A) visualizza la dicitura "PROGRAM".

— Premere il pulsante numerico "3". Il programma verra quindi salvato su questo numero.

— Premere il pulsante (C).
Il display (A) visualizza la dicitura "00:00".

— Inserire il tempo di cottura tramite i pulsanti numerici "1", "2", "5" (1 minuti e 25 secondi)
e selezionare la potenza di cottura tramite il pulsante "Med-Hi/70%".
Il display visualizza “1:25 70” (1:25 indica il tempo di cottura, 70 indica il livello di poten-
za).

— Premere il pulsante (F) per salvare i comandi.

— Premere il pulsante numerico “3” e chiudere lo sportello per avviare il programma ap-
pena salvato.

Ogni volta che si vuole utilizzare questo programma basta premere il pulsante nume-

rico “3” finché non & necessario modificare nuovamente il programma.

Doppia quantita di cottura
Tramite il pulsante (D) l'utente pud facilmente modificare il tempo preimpostato per una
quantita di prodotto.

— Se si preme il pulsante (D), in modalita "Ready", seguita dalla partenza di un program-
ma preimpostato o viceversa, I'apparecchiatura inizia la cottura con la quantita di tempo
di cottura preimpostata.
Il display (A) visualizza la dicitura "Double" e viene raddoppiato il tempo di cottura sele-
zionato.

esempio

Il pulsante numerico "5" e il suo tempo predefinito & di 1 minuto. Quindi premere (D), allora

il tempo cambiera a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minuti).

— Durante la cottura finale del programma I'apparecchiatura entra in modalita "Fine del ci-
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) B Importante

Questa funzione non puo essere utilizzata in modalita memoria.

Fase di cottura Programmazione
Questa modalita consente all'utente
di cuocere alimenti con combinazio-
ne di vari livelli di potenza. Puo es-
sere impostato al massimo da
quattro fasi in modalita di cottura o
modalita di programmazione.

— Dopo aver impostato la potenza
e il tempo per la prima fase, pre-
mere il pulsante (C) per imposta-
re la seconda fase.

— Effettuare le stesse operazioni

perimpostare la terza e la quarta
fase.
Prima di impostare la seconda,
terza o quarta fase, premere
sempre il pulsante (C). Sul di-
splay (A) viene visualizzata la di-
citura "stage2", ‘"stage3" o
"Stage4".

— Premere il pulsante (F) per ini-
zZiare la cottura.

Esempio per impostare due fasi di

cottura.

La prima fase & una cottura al 70%

IDM-34607400200.if

di potenza con un tempo di 1 minuto

25 secondi. La seconda fase al 50% in 5 minuti e 40 secondi. | passi sono i seguenti:

— Premere il pulsante (C), poi premere il pulsante "Med-Hi/70%", di conseguenza preme-
re i pulsanti "1", "2", "5" per inserire il tempo di cottura.

Il display (A) visualizza la dicitura "01:25".
La prima fase & terminata.

— Premere di nuovo il pulsante (C).
Il display (A) visualizza la dicitura "stage2".

— Premere i pulsanti numerici "5", "4", "0".
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Il display (A) visualizza la dicitura "05:40".

Premere il pulsante "Medium/50%".
Il display (A) visualizza la dicitura "PL5".
La seconda fase & terminata.

Premere il pulsante (F) per iniziare la cottura.

Opzioni (Option)

Per soddisfare le esigenze individuali € possibile modificare alcune opzioni come la pro-
grammazione con tasto singolo o doppio, il volume del beep e il tempo di cottura massimo.
Per modificare le opzioni procedere come descritto di seguito.

Per regolare il tempo che l'apparecchiatura impiega a passare in modalita "Standby", &
sufficiente aprire lo sportello e tener premuto il pulsante numerico "2" per 5 secondi, al
termine dei quali verra emesso un segnale acustico che indica di esser passati in mo-
dalita "Opzioni".

Il display (A) visualizza la dicitura "OP: -".
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Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone OP:11 Continuous beep
OP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0P:23 High
Begper OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 OP:40 15 seconds
e ——
Window il
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
Onthe Ay oP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Door Reset Enable
: OP:70 60 Minute Maximum Cook Time
THwctim OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
9 oP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit OP.91 Doule Digit Mode-100 programs
OP.00 Off-Never Display Clean Filter
0 OoP:01 Weekly-Display every 7 days
Clean Filter QP.02 Monthly-Display every 30 days
OP:03 Quarterly-Display every 90 days.

IDM-34607400500.tif
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— Premere una volta uno dei pulsanti numerici (1,2,3...,0) (vedere tabella, colonna "op-
zioni") a seconda dell'opzione che si vuole modificare (nel nostro caso premere il pul-
sante numerico "4", "Keyboard window" che di default & 60 secondi).

Il display (A) visualizza la dicitura “OP:42".

— Premere ripetutamente il pulsante "4" per visualizzare le diciture "OP:43, OP: 40", "OP:
41”7, “OP:42” in ciclo.

— Scegliere il settaggio desiderato e premere il pulsante (F) per salvare i settaggi modifi-
cati.

— Conclusa l'operazione di settaggio, premere il pulsante (E) per entrare in modalita
"Open Door".

— Chiudere lo sportello per passare in modalita "Ready".

Per modificare un'altra opzione aprire nuovamente lo sportello e ripetere le operazio-
ni.

Le impostazioni di fabbrica sono visualizzate in grassetto. Per riportare I'apparecchiatura
ad una impostazione di fabbrica & sufficiente selezionare |'opzione contrassegnata in gras-
setto.

) B Importante

Non chiudere lo sportello prima di aver salvato il settaggi modificati altrimenti an-
dranno persi.

CONSIGLI PER L'USO

1. In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), prepa-
rare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
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I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

— Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

— Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

— Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

— Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

— Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Pervelocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire |'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

) B Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
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— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

— Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare Il'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

/i\ Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi

Non é stato impostato il tempo di Impostare un tempo di cottura
cottura diverso da 0 min
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro

, . . alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.

L'apparecchiatura non riscalda. . s o .

Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
Controllare che il filtro e le aree di Rimuovere e pulire le impurita dagli
scarico non siano ostruite. scarichi.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

— Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without pri-
or notice provided these changes do not affect safety.

— Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

| & Important

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

Caution - Precaution m

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A\ :
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references
and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings
‘ i
Equipment model--4--+ sl - - Manufacturing year
Serial number---|-=¢ ¥ §
Technical specifications -* §
' -1-E. — S

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.

SAFETY DEVICES

During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equipment;
in particular, observe those that pertain to safety.

Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Always wear protection devices on upper limbs when placing or removing containers
from the chamber. Some containers may absorb heat and cause burns.

Do not touch the surface inside the appliance chamber to avoid burns, even after m

processing.

Never place flammable or explosive materials (such as plastic cases, paper, recycled
paper, etc.) inside the appliance chamber.

Do not obstruct appliance ventilation slots to avoid excessive overheating which could
damage the appliance.

Do not store any object inside the appliance and keep the door closed when not in use.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that admitted
may cause personally safety risks and injuries and economical damages.

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, failure to
follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes without offi-
cial authorisation.

All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (inter-
nal and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited
to preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

Room temperature not under 5°C.
Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

to the dealer when purchasing a new appliance.
Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS
Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user
of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the
equipment.

— Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

— Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or un-
plug the power cord) before working on electrical connections.

DISPOSITIONS FOR UNPACKING AND HANDLING

— The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

— The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

INSTALLATION

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

— Before installing the appliance,
make sure the selected site is
suitable, sufficiently ventilated
and lit, stable and with surround-
ing areas sufficient for easy
cleaning and maintenance. Also
make sure the support surface is
stable, level and easy to clean to
avoid the risk of dirt accumula-
tions and food product contami-
nation.

IDM-34607400600.if

— The oven must be positioned at a minimum height of 85 cm.
Leave a space of at least 30 cm above the oven and 20 cm to the side.

— The rear surface of the appliance can be rest on the wall.
— Do not remove the feet from the bottom of the oven.
— Obstructing the ventilation openings can damage the oven.

— Do not position the oven near radios and TVs, because the microwave oven op-
eration can cause interference with the radio or TV reception.

Caution - Precaution

Do not position the oven on a cooking surface or near other heat-producing appli-
ances, because it could be damaged.
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The microwave oven MF/914 - MC/2452 is an appliance designed and constructed to
heat, brown or defrost food products for human consumption contained in suitable con-
tainers faster than traditional ovens.

— Based on the kind of food product to be treated, the appliance can work in microwave,
grill or combined (microwave and grill) mode.

— The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

— The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode (microwave, grill or combo mode) and preferably circular or oval
to homogeneously cook food products.

— The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.)
in microwave or combo mode (microwave and grill or microwave and convection). To
identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

1DM-34607400700.tif

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops
when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating mode)
and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food products.
The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate ) which
rotates during microwave or combo operating modes to guarantee even processing.

A
| & Important

In microwave or combo mode (microwave and grill) do not use the appliance without
the rotating grill and removable plate.
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MF/914 MC/2452

Power kw 1,45 1,45
230V/1N/ 230V/1N/

Power supply V/Ph/Hz 50Hz 50Hz
Processing chamber capacity Litres 25 25
Processing chamber dimensions mm 330x350x200  330x350x200
Appliance dimensions mm 513x430x306 513x401x307
Packaging dimensions mm 580x460x370 580x460x370
Net weight kg 18 17
Installation type Counter installation

The table lists the type of container materials required according to the appliance operating
mode (microwave, grill and combo modes).

Table 2: Container materials

Container material Microwave operations Grill operations Combo operating mode

Heat resistant glass yes yes yes m
Heat resistant ceramic or

porcelain ES yes yes

Microwavable plastic yes no no

Wax paper yes no no

Tin foil no yes no

Metal no yes no
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Button: sets the operation in mi-
crowave mode and selects its
power level.

Press button (B) repeatedly until
display (A) shows the desired
power level (max. five pre-set

power levels can be selected). B--- E_, . ] e

C) Button: sets the operation in grill

mode (only one power level is D--- E —E

available).

Press (C) repeatedly to set oper- F--- ---G
-

ation in combined mode; the dis-
play (A) will show the power H--- Rt -
level.

D) Button: to select defrost mode .
based on the product weight / \4
(MF/914), to sets the operation B
in convection mode (MC/2452).

E) Button: to select defrost mode
based on the cooking time to set.

F) Button: to set the current time
(hours: minutes).

G) Button: to stop the current cooking programme or to reset the programmed setting.

H) Button: to start or confirm the selected operation mode. If this button is pressed and the
oven is in stand-by mode, it activates the quick cooking mode.

L) Knob: it is preset to programme the cooking time, to programme one of the automatic
functions and to select the weight of the product to be processed.

Operating and programming modes for the various appliance functions are described in

paragraph "Operating modes".

1DM-34607400800.tif
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

OPERATING MODES

This microwave oven uses a modern electronic control system for operation of the various
cooking modes.

Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

) & Important

Notwithstanding the selected use and programming mode, the end of each process-
ing is shown by an acoustic alarm.

Before programming the new processing cycle, press button (H) to reset the equip-
ment.

Current time settings

1. Press button (F); the display (A) will show the hour "00:00" to set.

2. The display (A) will show the flashing hour digits that will have to be adjusted with se-
lector (L).

3. Press button (F) again to confirm the current hour, and carry out the same procedure to
adjust the minute digits.

4. After setting the time, both the hour and the minutes will stop flashing on display (A); this
means that programming was successful.

Kitchen timer
1. Press button (F) twice consecutively; display (A) will show the timer "00:00" to set.
2. Turn selector (L) to set the cooking time, up to a maximum of 95 minutes, and confirm
the setting with button (H). The countdown will start.
3. When the cooking time runs out, the acoustic signal will sound, and display (A) will show
the current time again.

Setting of the "Microwave oven" mode
1. Press button (B) to select the "Microwave oven" mode.
2. Repeatedly press the same button (B), or turn selector (L) to select the desired power
level (5 power levels).
3. Press button (H) to confirm the operation.
4. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

Table 3: "Microwave oven" mode

Display Power level
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

-13- English language



MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

Setting of "Grill" mode
1. Press button (C) to select the "Grill" mode; by pressing the button once, display (A) will
show message "G"
2. Press button (H) to confirm the operation.
3. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
4. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

Setting of "Combined cooking” mode MF/914

1. Press button (C) two or three times consecutively to select "combined (grill+micro-
wave)" operation mode.
By pressing button (C) twice, the display (A) will show text "C-1" and the oven will cook
with the microwaves 55% power and with the grill at 45% power.
By pressing button (C) three times consecutively, the display (A) will show text "C-2" and
the oven will cook with the microwaves at 36% power and with the grill at 64% power.

m Table 4: "Combined cooking" mode MF/914

N. of times the button is

pressed Display Power with microwave Power with grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Press button (H) to confirm the desired cooking combination and turn selector (L) to set
the cooking time shown on the display (A).

3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.Setting of "Combined
cooking" mode

Setting of "Combined cooking™ mode MC/2452
1. Press button (E) to select the "combined baking" operation mode.
2. Press the same button (E) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).
3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
4. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Table 4: "Combined cooking" mode MC/2452

Display Microwave oven Grill Convection
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X

IDM 2?22
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

Setting of "Convection" mode (with pre-heating) MC/2452

1. Press button (D) to select the "Convection" mode.

2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).

3. Press button (H) to start pre-heating.

4. When the set temperature is achieved, the value on display (A) flashes and the warning
signal is activated.
Open the door and insert the product.

5. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).

6. Press button (H) to start the selected processing cycle.

Setting of "Convection" mode (without pre-heating) MC/2452
1. Press button (D) to select the "Convection" mode.
2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).
3. Purn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
4. Press button (H) to start the selected processing cycle.

Cook programming in several phases
The appliance can be set to automatically run up to 2 different operating modes.
The following is a description of an example of cooking programming in different phases
(defrost the food product for 80 minutes, then cook with microwave at 80% power for 7
min.):

1. Press button (E) to select defrost mode, the display (A) will show text "dEF2".

2. Turn selector (L) to set the defrost time (5:00) shown on the display (A).

3. Press button (B) to set the power level to 80 % (P80) shown on the display (A).

4. Press button (H) to confirm the values set and turn selector (L) to set the cooking time

(7:00), shown on the display (A).
5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

"Fast cook™ mode settings
"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power. (100%)
1. In standby, press button (H) to automatically start "Quick cooking" mode.
Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.

Setting the "Timed quick cooking"” mode
"Timed quick cooking" treats the food product in microwave mode, at maximum power
(100%).
1. In standby, turn selector (L) counter-clockwise to set the cooking time, and press button
(H) to automatically start "Timed quick cooking" mode.
Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.

Setting of "Automatic" mode
1. In standby, turn selector (L) clockwise and select the desired cooking program.
2. Press button (H) to confirm the selection and turn selector (L) again to set the weight of
the food to cook.
3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.
When the cooking cycle has started, the display (A) will show the remaining cooking
time.

Table 5: "Automatic" mode MF/914

Mode Weight (g) Display Power
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
o 250 250
Meat 350 350 100%
450 450
200 200
A3 300 300 100%
Vegetables °
400 400
50 50
A-4 (with 450 g of cold water)
80%
Pasta 100 100
(with 800 g of cold water)
200 200
AS 400 400 100%
Potatoes °
600 600
s 250 250
Fish 350 350 80%
450 450
A 1 glass (about 120 ml) 1
Beverages 2 glasses (about 240 ml) 2 100%
3 glasses (about 360 ml) &)
A-8 50 50 o
Pop Corn 100 100 100%
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Table 5: "Automatic" mode MC/2452

A-1
Pizza

A-2
Potatoes

A-3
Meat

A4
Fish

A-5
Vegetables

A-7
Beverages

A-8
Pop Corn

A-9

Cake

A-10
Chicken

200
300
400
1 (circa 230g)
2 (circa 460g)
3 (circa 600g)
150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500
1 cup (about 240g)
2 cup (about 480g)
3 cup (about 720g)
50
100

475

500
750
1000
1200
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200
300
400

150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500

50
100

475

500
750
1000
1200

100%

100%

100%

80%

100%

100%

100%
Preheat at 160 de-

grees

100%
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

Setting of "Thawing" mode (according to time) MF/914
1. Press button (D) to select "Defrost by weight" mode; the display (A) will show text
"dEF1".
2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100+2000 g) which will be
shown on display (A).
3. Press button (H) to start defrosting.

Setting of "Thawing" mode (according to weight)MF/914
1. Press button (E) to select "Timed defrost" mode; the display (A) will show text "dEF2".
2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100+2000 g) which will be
shown on display (A).
3. Press button (H) to start defrosting.

Setting of "Thawing" mode (according to time) MC/2452
1. Press button (E) to select the "Defrosting" mode of operation; message "d-1" will appear
on display (A).
2. Turn selector (L) sets baking time that appears on display (A).
3. Press button (H) to start defrosting.

Setting of "Thawing™ mode (according to weight) MC/2452
1. Press button (E) twice to select the "Defrosting” mode of operation; message "d-2" will
appear on display (A).
2. Turn selector (L) to set the weight of product (100+2000g) that appears on display (A)
3. Press button (H) to start defrosting.

| & Important

The current time can be checked during cooking with button (F); it will be shown on
the display (A) for 2+3 seconds.

"Safety lock" mode settings
1. Press button (G) for at least 3 seconds to activate the function.
The appliance emits an acoustic signal, display (A) will show a lock symbol, and it will
not be possible to start any type of cooking.
2. To deactivate the "Safety lock" mode, press button (G) again for at least 3 seconds.
The appliance emits an acoustic signal and the corresponding symbol on the display (A)
switches off.
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MF/914 - MC/2425 MICROWAVE OVEN

RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode
(defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate
container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

2. Place the container in the processing chamber and close the door.

3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes").
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance
for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro-
duced by construction materials.

The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. Also
follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating modes.

— Do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
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— etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Remove the plate and rotating grill.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

) & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

— Clean the plate and rotating grill with food safe detergents, rinse and dry thoroughly be-
fore placing them in the chamber.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly clos-

es.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.
!_
Do not remove internal appliance parts.

The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 6: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised

No mains power.

The appliance does not heat. Resistance does not work. ;
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

ME/1630 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

The microwave oven ME/1630 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode and preferably circular or oval to homogeneously cook food prod-
ucts.

The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.).
To identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

IDM-34602000500.pdf

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").:

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops
when the door is opened.
The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure
Power kW
Power supply V/Ph/Hz
Processing chamber capacity Litres
Processing chamber dimensions mm
Appliance dimensions mm
Packaging dimensions mm
Net weight kg
Installation type
The table lists container material types.
Table 2: Container materials
Container material
Heat resistant glass
Heat resistant ceramic or porcelain
Microwavable plastic
Wax paper
Tin foil
Metal
24 -

ME/1630 MICROWAVE OVEN

ME/1630

1,6
230V/1N/50Hz

30
350x357x230
542x461x329
610x500x400

15

Counter installation

Microwave operations
yes
yes
yes
yes
no
no
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS
The appliance is equipped with the
listed control devices, required to

run its main functions. Mjgin ®
A) Timer: used to start the appli- Defioet s Wred 4iigh
ance and set processing time. 3
B) Selector: used to set the
) = L2 B

processing power level.

Low position: microwave operat- :
ing mode with low power level .
(17%).

Defrost position: microwave op-
erating mode with medium-low

e
-

. < Tl s
power level (33%). 1, 2

Med position: microwave operat- — \—

ing mode with medium power 9—|' :I— 3 A

level (55%). i) i N
Med-High position: microwave 8" _ '\‘\‘ g
operating mode with medium- ,/""'/"T \ \5 %
low power level (77%). (77 %). ¢ :

High position: microwave oper-
ating mode with high power level (100%).

RECOMMENDATIONS FOR USE
1. Based on the type of process (defrost, cook, heat, etc.) suitably prepare food product
and place it in an appropriate container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.
2. Place the container in the processing chamber and close the door.
. Rotate the selector (A) (always clockwise) to select the required power level.
4. Rotate the timer (B) to start the appliance and set processing time.
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

w
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup with
water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance for about
10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours produced by construc-
tion materials.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

AN
| & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly clos-
es.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

— Forlong periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.

/i\

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Cook time was not set. Set cook time other than 0 min

Contact your dealer or authorised
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.

The appliance does not heat. e i (Foe

-27 - English language



IDM 2?22

MC/1800 MICROWAVE OVEN

MC/1800 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

The microwave oven ME/1800 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode and preferably circular or oval to homogeneously cook food prod-
ucts.

The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.).
To identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

-28- English language



DM ?7?

MC/1800 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

{ N (s

mmﬂlllllll LT

1DM-34607400100.tif

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").:

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops
when the door is opened.
The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MC/1800
Power kW 3
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Litres 34
Processing chamber dimensions mm 400x360x228
Appliance dimensions mm 570x520x370
Packaging dimensions mm 640x560x450
Net weight kg 30,5
Installation type Counter installation

The table lists container material types.
Table 2: Container materials

Container material Microwave operations
Heat resistant glass yes
Heat resistant ceramic or porcelain yes
Microwavable plastic yes
Wax paper yes
Tin foil no
Metal no

IDM 2?22
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CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Buttons: used to select the rela-
tive power level.

C) Button: used to manually set the
treatment time.

Manually entering the time does
not affect the programmed but-
tons.

D) Button: increases the pre-estab-
lished cooking time by one per-
centage respect to the original
cooking time (50% standard).
The percentage is decided by
the user and can be changed for
specific cooking sequences.
This feature is extremely useful
in cooking food that can be
cooked in multiple portions, such
as potatoes or pizza slices.

E) Button: used to delete the re-
maining time, to end a program-
ming cycle or for the user

MC/1800 MICROWAVE OVEN

IDM-34607400200.if

options. The changes are not accepted if button is used to end a programming or an

option change.

F) Button: used to start a cooking cycle by manually entering the time and saving the
changes made to the programming sequences or to the user options.

G) Button: used to set the pre-set cooking time.

Operating and programming modes for the various appliance functions are described in

paragraph "Operating modes".

-31-
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OPERATING MODES
Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

Power up (Switch-on)

— Connect the machine to the electric power supply by means of the power cable; the dis-
play will show the wording "Power up".
The appliance is on.

"Standby" mode (Stop)

— Keep button (E) pressed for a few seconds.
The appliance switches to "Standby" mode; no button will be active and display (A)
switches off.
The "Standby" mode automatically activates (display (A) switches off) if, once the appli-
ance is switched on, no button is pressed for a few seconds and the door is neither

m opened or closed.

— Open and close the door to exit the "Standby" mode.

— The activation time of the "Standby" mode can be adjusted (See "Options").

"Ready" mode

— In "Ready" mode the appliance is ready to start a manual or pre-set cooking cycle.
Open and close the door to switch from "Standby" mode to "Ready" mode. The appli-
ance will, in this way, be ready for cooking and display (A) will show the wording
"Ready".

IDM 2?22
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"Open Door" mode (Pause)

The "Open Door" mode allows users
to temporarily stop the cooking cy-
cle, should it be necessary to check
the product inside the appliance.

— Open the door during the cook-
ing cycle to activate the "Open
Door" mode.

The appliance switches to

"Standby" mode if no command

is given after 60 seconds (de-

fault).

— If one of the buttons (G) is
pressed once the door is
closed, cooking starts and dis-
play (A) shows the remaining
time, based on the given com-
mand.

— The "Open Door" mode activates
upon opening of the door during
cooking and the timer on display
(A) stops until the door is closed
again and button (F) is pressed.
The appliance restarts cooking
and the timer its countdown from
where it was previously interrupt-
ed.

IDM-34607400200.if

— Press button (E) to activate the "Open Door" mode during cooking, without opening the
door. The timer on display (A) stops and only restarts after button (F) is pressed.

A

The "Standby" mode activates after 60 seconds (default) in "Open Door" mode.
In all other cases the appliance is in "Ready” mode.

If the settings are changed and "OP:61" is set (default), the appliance will not enter pause
mode when the door is opened but it deletes the commands pre-set by the user and awaits
new commands or activates the "Standby" mode after 60 seconds of inactivity.
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Manual cooking (Cook Mode)
This mode allows the user to manually enter the cooking time and the power level.

— With the appliance in "Ready" mode, press button (C) to activate the "manual cooking"
mode.
The display shows the wording "00:00".

— Press buttons (G) to set the cooking time (e.g.: progressively press the buttons 1,0,3,0
to have 10 min and 30 sec of cooking).

— Press one of the (B) buttons to select the power level (e.g.: press the button "Medium/
50%" as power level).
The display shows the wording “10:30 50”.

— Press button (E) to start the manual cooking cycle.
Display (A) shows the wording "DONE" and an acoustic signal will sound when the set
cooking time expires.

— The appliance goes back to "Ready" mode, ready for another cooking cycle.
Button (E) can be pressed once during the cooking process to switch to "Pause”
mode and pressed again to go back to "Ready" mode.

Pre-set cooking
This mode allows cooking food products using the pre-set controls.

— Press one of the (G) buttons in "READY" mode, based on the wanted cooking duration.
The appliance automatically starts the cooking cycle for a selected time (e.g. press but-
ton "2" to run cooking for 20 seconds) and display will show the remaining cooking time.

The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the

wording “00:00” to indicate the program is unacceptable, should cooking be carried out in

more steps and the total cooking time exceed the maximum admitted time.

— Press button (E) or open the door to activate the "Pause" mode during the cooking cy-
cle.

— Press button (F) to reactivate the cooking cycle.
Change the settings for the cooking cycle to start only after having pressed button (F) (and
not after having pressed one of the (G) buttons) (See "Options").
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Programming mode
Different cooking programs can be
created.

Open the door and keep button
number "1" pressed for 5 sec-
onds. An acoustic signal will fol-
low to warn access to the
"Programming mode".

The display (A) shows the word-
ing "PROGRAM".

Press one of the numbered but-
tons ("1,2,3,..0") depending on
which button the new cooking
program being created is to be
saved.

Display (A) shows the cooking
time modifiable using the num-
bered keys.

Press one of the (B) buttons to
enter the wanted power level,
once the cooking time has been
set.

Display (A) shows both the set
cooking time and the power lev-
el.

Press button (F) to save the program.

MC/1800 MICROWAVE OVEN

IDM-34607400200.if

Press the numbered button initially selected for saving the program, to start the saved

cooking program.

Press button (C) before pressing button (F) to allow entering other times and power levels
in the same cooking program, if different cooking phases during that program are needed.
The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the
wording "00:00" to indicate the program is unacceptable, should the total cooking time ex-

ceed the maximum admitted time (60 minutes by default).

Close door to activate the "Ready" mode.

The appliance enters "Open Door" mode and the program being created is lost, if button (E)

is pressed during the programming process.
The recorded program will not be lost in case of blackout.

English language
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

example:: Carry out the following operations if you want to save a 1 minute and 25 seconds
cooking program at 70%:

— Press button number "1" for 5 seconds in "Ready" mode.
The display (A) shows the wording "PROGRAM".

— Press button number "3". The program will be saved on this number.

— Press button (C).
The display (A) shows the wording "00:00".

— Enter the cooking time using numbered buttons "1", "2", "5" (1 minutes and 25 seconds)
and select the cooking power using button "Med-Hi/70%".
The display shows “1:25 70” (1:25 indicates the cooking time, 70 indicates the power
level).

— Press button (F) to save the commands.

— Press button number “3” and close the door to start the just saved program.
Just press button number “3” every time this program is to be used, until it is necessary to
modify the program again.

Double cooking time
Use button (D) to easily modify the time pre-set for a quantity of product.

— The appliance starts cooking with the pre-set amount of cooking time if button (D) is
pressed in "Ready" mode, followed by the start-up of a pre-set program or vice-versa.
Display (A) shows the wording "Double" and the selected cooking time is doubled.

example:

Button number "5" and its predefined time is of 1 minute. Therefore, press (D), and the time

will change to 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).

— The appliance enters "End of cooking cycle" mode during the program's final cooking.

This function cannot be used in memory mode.
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Programming cooking phase
This mode allows the user to cook
foods with combination of different
power levels. It can be set at a max-
imum of four phases in cooking
mode or programming mode.

— Press button (C) to set the sec-
ond phase, after having set the
power and the time for the first
phase.

— Carry out the same operations to
set the third and fourth phases.
Again press button (C) before
setting the second, third or fourth
phase. Display (A) shows the
wording "stage2", "stage3" or
"Stage4".

— Press button (F) to start cooking.
Example for setting two cooking
phases.

The first phase is cooking at 70% of
power with a time of 1 minute 25
seconds. The second phase at 50%
in 5 minutes and 40 seconds. The
steps are the following:

— Enter the cooking time by press-

MC/1800 MICROWAVE OVEN

IDM-34607400200.if

ing button (C), then button "Med-Hi/70%" and consequently buttons "1", "2", "5".

The display (A) shows the wording "01:25".

The first phase is completed.

— Press button (C) again.

The display (A) shows the wording "stage2".

— Press numbered buttons "5", "4", "0".
The display (A) shows the wording "05:40".

— Press button "Medium/50%".

The display (A) shows the wording "PL5".

The second phase is completed.

— Press button (F) to start cooking.
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Options

Some options, such as programming with single or double key, beep volume and maximum
cooking time, can be modified to meet individual requirements.

Proceed as described below to modify the options.

— Open the door and keep numbered button "2" pressed for 5 seconds, at the end of which
an acoustic signal indicating switching to "Options" mode is emitted, to adjust the time
the appliance takes to switch to "Standby" mode.

The display (A) shows the wording "OP: -".

Option Setting Discription
1 OP:10 3 seconds beep
EOC Tone OP:11 Continuous beep
oP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 OP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP:23 ngh
Beg oer OP:30 Keybeep Off
OnfOff oP:31 Keybeep On
4 OP:40 15 seconds
s |
Window ==
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
Onthe Ely OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Door Reset Enable
: OP:70 60 Minute Maximum Cook Time
Ut OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
9 OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit OP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OoP:01 Weekly-Display every 7 days §
Clean Fitter OoP:02 Monthly-Display every 30 days 5
OP:03 Quarterly-Display every 90 days. %
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Press one of the numbered buttons (1,2,3...,0) once (see table, column "options") depend-

ing on the option to be modified (in our case press button number "4", "Keyboard win-
dow" which, by default, is 60 seconds).
The display (A) shows the wording “OP:42".

— Repeatedly press button "4" to display the wording "OP:43, OP: 40", "OP: 417, “OP:42”
in cycle.

— Choose the setting and press button (F) to save the modified settings.
— Press button (E) to access the "Open Door" mode at the end of the setting operation.

— Close door to switch to "Ready" mode.

Open the door again and repeat the operations to modify another option.

The default settings are displayed in bold. Select the option in bold to bring the appliance
back to default setting.

/i\

Only close the door after having saved the modified settings or they will be lost. m

RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode
(defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate
container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

2. Place the container in the processing chamber and close the door.

3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes").
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup with
water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance for about
10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours produced by construc-
tion materials.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.
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— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

) & Important
To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and

run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly clos-
es.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

— Forlong periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-

cific sector.
/i\
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Cook time was not set. Set cook time other than 0 min

Contact your dealer or authorised

e i (Foe service centre.

The appliance does not heat. The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
Check the filter and the drain areas  Remove and clean the impurities
are not obstructed. from the drains.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

— Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

— Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des ris-
ques pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

— Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du
message.

| & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

@ Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages écon-
omiques.
A\ i
B Danger — attention
Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a ris-
que la santé et la sécurité du personnel.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle contient
les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploitation.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité

Modele d'appareil --4--+ sl --Année de
: construction

Numéro de série ---|-=+

Données techniques!

O
'
* | o
*
IDM-34601606200.if

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le
type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliére
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'hygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout
risque de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irrempla-
¢able. La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'ap-
pareil (installateurs et utilisateurs).

Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur I'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concernant
la sécurité.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur l'appareil et dans le mode d'emploi.

— Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

— Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

— Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

— Il estrecommandé a l'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

— Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avere nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de l'arrét.

— Utiliser toujours I'équipement de protection pour les membres supérieurs quand on in-
troduit ou enléve les récipients du four. Certains récipients pourraient absorber de la
chaleur, ce qui risquerait de provoquer des brdlures. @

— Ne pas toucher les surfaces intérieures du four de I'appareil pour éviter les brdlures,
méme si la préparation est déja terminée.

— Ne pas introduire de matiéres inflammables ou explosives dans le four (par exemple
des emballages en plastique, en papier, en papier recyclé, etc.).

— Ne pas boucher les ouvertures de ventilation de I'appareil afin d'éviter une surchauffe
qui risquerait de I'endommager.

— Ne déposer aucun type d'objet dans I'appareil et garder la porte fermée quand on ne
I'emploie pas.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisa-
tion impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé des
personnes ainsi que des dommages économiques.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des mani-
pulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

— Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Ne pas utiliser I'appareil avec des cébles d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE
GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de traitement
soit totalement refroidie.

Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les prés-
erver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne
jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits sus-
ceptibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses piéces, notam-
ment les piéces électriques et électroniques.

En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipem-
ent électrique en fonction du milieu environnant.

Température ambiante non inférieure a 5°C.

L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres poten-
tiellement explosives et/ou a risque d'incendie.

L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
phére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.
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Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION
Sur I'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué
des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information ap-
pliqués sur 'appareil.

Danger de brdlure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper Il'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR DEBALLAGE ET MANUTENTION

L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.

En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et déc-
hargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de l'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.
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INSTALLATION

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficacité de la
mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne et la frég-
uence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signalétique.

— Avant d'installer l'appareil, vérif-
ier que la zone choisie soit adap-
tée, bien aérée et éclairée,
stable et qu'elle ait un espace
environnant suffisant pour per-
mettre un nettoyage et un entre-
tien aisés. Vérifier également
que le plan d'appui soit stable,
nivelé et que sa superficie soit
facile a débarrasser des résidus
pour éviter le risque d'accumula-
tion de saleté et de contamina-
tion des denrées alimentaires.

IDM-34607400600.if

— Le four doit étre positionné a une hauteur minimale de 85 cm.
Laisser un espace libre d'au moins 30 cm au-dessus du four et de 20 cm latéralement.

— La surface arriére de I'appareil peut étre posée contre le mur.
— Ne pas retirer les pieds présents au fond du four.
— Obstruer les ouvertures d'aération peut endommager le four.

— Ne pas positionner le four prés de la radio et de la télévision, car le fonctionne-
ment du four a micro-ondes peut causer des interférences avec la réception de la
radio ou de la télévision.

Précaution - Avertissement

Ne pas positionner le four sur un plan de cuisson ou prés d'autres appareils élect-
roménagers qui produisent de la chaleur car il pourrait s'endommager.
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FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes MF/914 - MC/2452 est un appareil congu et fabriqué pour chauf-
fer, rGtir ou décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéc-
iaux destinés a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours
traditionnels.

L'appareil, en fonction du type de produit alimentaire a traiter, peut fonctionner en mode
micro-ondes, grill ou en mode combiné (au micro-ondes et grill).

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les 1ég-
umes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmé (a microondes, grill ou mode combiné) et de préférence de forme
circulaire ou ovale pour obtenir une cuisson homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des récipients en métal (acier, aluminium, cuivre,
etc.) en mode microondes ou combiné (microondes et grill ou microondes et convec-
tion). Pour déterminer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau «Matiéres des récipients".

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

L'image illustre les piéces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.
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A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill) et
d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant a la
préparation des aliments.

Le four est équipé d'une plaque tournante (munie de plateau ), qui tourne lors du fonc-
tionnement microondes ou mode combiné pour garantir une préparation uniforme.

/A
) & Important

En fonctionnement a microondes ou mode combiné (microondes et grill), ne pas uti-
liser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description
Puissance
Alimentation électrique
Contenance du four
Dimensions du four
Dimensions de l'appareil
Dimensions emballage
Poids net
Type d'installation

Le tableau indique le type de matiére utilisée dans la fabrication des récipients, en fonction

Unité de mesure

VI

kW
Ph/Hz

Litres

mm

kg

MF/914
1,45
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x430x306
580x460x370
18

Installation au comptoir

FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

MC/2452
1,5
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x401x307
580x460x370
17

du mode de fonctionnement de I'appareil (microondes, grille et mode combiné).

Tableau 2: Matieres des récipients

Matiére du récipient

Vitre résistante a la chaleur

Céramique ou porcelaine,
résistante a la chaleur

Plastique pour microondes
Papier de cuisine

Feuilles d'aluminium

Métal

Fonctionnement a

microondes

-11-

Fonctionnement grill

Oui
Oui

Non
Non
Oui
Oui

Fonctionnement en mode

combiné
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FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Afficheur: Affiche les parametres
de cuisson et I'heure.

B) Bouton: pour configurer le fonc-
tionnement en mode Micro-on-
des et pour sélectionner le
niveau de puissance relatif.
Appuyer maintes fois sur le bou-
ton-poussoir (B) jusqu'a ce que

B---§---i-- e -4---2---C
I'afficheur (A) ne visualise le ni- S——
veau de puissance souhaité (il D---1--- --l.E
est possible de sélectionner jus- e —
qu'a cing niveaux de puissance F---1--- ---G
préétablis). START +tumc NP
C) Bouton: pour configurer le fonc- H---REat - -
tionnement en mode Girill (un
seul niveau de puissance). o
Appuyer a plusieurs reprises sur / \4
le bouton (C) pour configurer le L---1- -

fonctionnement en mode combi-
né; le niveau de puissance sou-
haité s'affiche sur I'écran (A).

D) Bouton: sert a sélectionner le
mode de décongélation en fonc-
tion du poids du produit (MF/914) ; sert a pour configurer le fonctionnement en mode
Convection (MC/2452).

E) Bouton: sert a sélectionner le mode de décongélation en fonction du temps de cuissons
a configurer.

F) Bouton-poussoir: pour configurer I'heure courante (heures: minutes).

G) Bouton-poussoir: pour arréter le programme de cuisson en cours ou pour remettre a
zéro les configurations programmées.

H) Bouton-poussoir: pour démarrer ou confirmer le mode de fonctionnement sélectionné.
Appuyer sur ce bouton-poussoir lorsque le four est en mode d'attente (en stand-by)
pour valider le mode Cuisson Rapide.

L) Poignée: pour programmer le temps de cuisson, pour configurer une des fonctions

1DM-34607400800.tif
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FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

automatiques et pour sélectionner le poids du produit a traiter.
Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au para-
graphe "Mode d'emploi".

MODE D'EMPLOI

Ce four a micro-ondes utilise un systeme de contréle électronique moderne pour le fonc-
tionnement des différents modes de cuisson.

On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

AN
| & Important

Indépendamment du mode d'emploi et de programmation sélectionné, I'achévement
de chaque traitement est signalé par une alarme acoustique.

Avant de programmer un nouveau cycle de traitement, appuyer sur le bouton-pous-
soir (H) pour remettre a zéro I'appareil.

Programmation de I'heure

1. Appuyer sur le bouton (F), I'heure a régler "00:00" s'affiche sur I'écran (A).

2. Les chiffres se référant a I'heure qui doivent étre réglés a l'aide du sélecteur (L) cligno-
tent sur I'écran (A).

3. Appuyer a nouveau sur le bouton (F) pour confirmer I'neure courante et de la méme fa-
con, régler les chiffres se référant aux minutes.

4. Aprés avoir réglé I'heure, on remarque que sur I'écran (A), aussi bien I'heure que les
minutes ne clignotent plus, cela signifie que la programmation a été menée a bien.

Minuteur de cuisson

1. Appuyer deux fois de suite sur le bouton (F), le minuteur a régler "00:00" s'affiche sur
I'écran (A).

2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, jusqu'a un maximum de
95 minutes et confirmer la configuration a I'aide du bouton (H). Un compte a rebours est
lanceé.

3. L'écoulement du temps de cuisson est signalé par un signal sonore et I'heure courante
s'affiche a nouveau sur I'écran (A).

Configuration du mode "Micro-ondes™
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (B) pour sélectionner le mode "Micro-ondes".
2. Appuyer a plusieurs reprises sur le méme bouton (B), ou bien tourner le sélecteur (L),
pour sélectionner le niveau de puissance souhaité (5 niveaux de puissance).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer l'opération.
4. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
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5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
Tableau 3: Mode "Micro-ondes"

Afficheur Niveau de puissance
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Configuration du mode "Gril"
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (C) pour sélectionner le mode "Gril"; enfoncer le bou-
ton-poussoir une seule fois afin que I'afficheur (A) visualise le message "G".
2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer 'opération.
3. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

Configuration du mode "Cuisson combiné" MF/914
1. Appuyer sur le bouton (C) deux ou trois fois de suite pour sélectionner le mode de fonction-
m nement « combiné (grill+micro-ondes) ».
Si I'on appuie deux fois sur le bouton (C), le message "C-1" s'affiche sur I'écran (A) et le four
cuit avec le micro-ondes a 55 % de puissance et avec le grill a 45 % de puissance.
Si I'on appuie trois fois sur le bouton (C), le message "C-2" s'affiche sur I'écran (A) et le four
cuit avec le micro-ondes a 36 % de puissance et avec le grill a 64 % de puissance.

Tableau 4: Mode "Cuisson combiné" MF/914

N° enfoncements Afficheur Puissance avec micro-ondes Puissance avec grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la combinaison de cuisson souhaitée et tour-
ner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

Configuration du mode "Cuisson combiné" MC/2452
1. Appuyer sur le bouton (C) pour sélectionner le mode "Cuisson combiné".
2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (C) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Tableau 4: Mode "Cuisson combiné" MC/2452

E
3 Afficheur Micro-ondes Gril Convection
§ C-1 X X

z C-2 X X

- C-3 X X
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Tableau 4: Mode "Cuisson combiné" MC/2452

Afficheur Micro-ondes Gril Convection
C-4 X X X

Configuration du mode "Convection™ (avec préchauffage) MC/2452

1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".

2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).

3. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le préchauffage.

4. Dés que la température établie est atteinte, la valeur sur I'afficheur (A) commence a cli-
gnoter et le signal acoustique s'active.
Il est maintenant possible d'ouvrir la porte et d'introduire le produit a traiter.

5. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).

6. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Convection” (sans préchauffage) MC/2452
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".
2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).
3. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
4. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Programmation de cuisson en plusieurs phases
L'appareil peut étre programmé pour effectuer automatiquement 2 différents modes de
préparation.
Un exemple de programmation de cuisson en plusieurs étapes est décrit ci-dessous (déc-
ongeler I'aliment pendant 5 minutes et ensuite le cuisiner au micro-ondes, a 80% de puis-
sance pendant 7 min.):
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de décongélation, le message
"dEF2" s'affiche sur I'écran (A).
2. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de décongélation (5:00), affiché sur I'écran
(A).
3. Appuyer sur le bouton (B) pour régler le niveau de puissance a 80 % (P80) affiché sur
I'écran (A).
4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer les valeurs configurées et tourner le sélecteur
(L) pour configurer le temps de cuisson (7:00), affiché sur I'écran (A).
5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
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Programmation du mode « Cuisson rapide »
La « Cuisson rapide » prépare I'aliment en mode microondes a la puissance maximale.
(100%)
1. En mode veille, appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode «
Cuisson rapide ».
Chaque que I'on appuie sur le bouton (H), le temps de cuisson augmente de 30 secon-
des.

Configuration du mode « Cuisson rapide chronométrée »
La « Cuisson rapide chronométrée » effectue le traitement du produit alimentaire en mode
micro-ondes, a la puissance (100%) maximum.

1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens antihoraire pour régler le temps de
cuisson et appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode « Cuis-
son rapide chronométrée ».

Chaque que I'on appuie sur le bouton (H), le temps de cuisson augmente de 30 secon-
des.

Configuration du mode "Automatique"
m 1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens horaire et sélectionner le program-
me de cuisson souhaité.
2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et tourner a nouveau le sélecteur
(L) pour configurer le poids de I'aliment a cuire.
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
Une fois le cycle de cuisson lancé, le temps de cuisson restant s'affiche sur I'écran (A).

Tableau 5: Mode "Automatique" MF/914

Mode Poids (g) Afficheur Puissance
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
o 250 250
VieralE 350 350 100%
450 450
200 200
A-3
Lé 300 300 100%
égumes
400 400
50 50
A-4 (avec 450 g d'eau froide) 80%
Pates 100 - °
(avec 800 g d'eau froide)
200 200
A-5
400 400 100%
Pommes de terre
600 600

IDM  346-074-1.fm
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Tableau 5: Mode "Automatique" MF/914

Mode Poids (g)
250
5 350
Poisson
450
1 verre (120 ml env.)
il 2 verres (240 ml env.)
Boissons
3 verres (360 ml env.)
A-8 50
Pop Corn 100

Tableau 5: Mode "Automatique" MC/2452

w 200
Pizza i
400
1 (circa 230
A ( 9)

2 (circa 460g)
3 (circa 600g)

Pommes de terre

150
A-3 300
Viande 450
600
150
250
A4 350
Poisson
450
650
150
AS 350
Légumes
500
240
s 480g
Boissons 9
600g
50
(avec 450 g d'eau froide)
A-7
Pates il
(avec 800 g d'eau froide)
150
(avec 1200 g d'eau froide)
A-8 50
Pop Corn 100
A-9 Cake 475
500
750
A-10 Poul
0 Poulet 1000
1200

-17 -

Afficheur
250
350
450

1

2

&)
50
100

200
300
400

150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500

50

100

150

50
100
475
500
750

1000
1200

FOUR A MICRO-ONDES MF/914 - MC/2452

Puissance

80%

100%

100%

100%

100%

100%

80%

100%

100%

80%

100%

préchauffé 160°C

100%
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Configuration du mode "Décongélation” (selon le poids) MF/914
1. Appuyer sur le bouton (D) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongéla-
tion au poids », I'écran (A) affiche le message "dEF1".
2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit a cuire (100+2000 g) qui s'af-
fiche sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.

Configuration du mode "Décongélation” (selon le temps) MF/914
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongélati-
on chronométrée », I'écran (A) affiche le message "dEF2".
2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit a cuire (100+2000 g) qui s'af-
fiche sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.

Configuration du mode "Décongélation" (selon le temps) MC/2452
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode "Décongélation”, aprés quoi I'affi-
cheur (A) visualise le message "d-1".
2. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Décongélation” (selon le poids) MC/2452
1. Enfoncer deux fois le bouton (E) pour sélectionner le mode "Décongélation”, aprés quoi
I'afficheur (A) visualise le message "d-2".
2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit (100+2000g) visualisé sur
I'afficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (H) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

) & Important

Pendant la cuisson, il est possible de contréler I'heure courante, a I'aide du bouton
(F), qui s'affiche sur I'écran (A) pendant 2+3 secondes.

Programmation du mode « Blocage de sécurité »
1. Appuyer sur le bouton (G) pendant au moins (G) s. pour activer la fonction.
L'appareil émet un signal sonore, un symbole de blocage s'affiche sur I'écran (A) et il
n'est plus possible de démarrer tout type de cuisson quelconque.
2. Pour désactiver le mode « Verrou de sécurité », appuyer sur le bouton (G) pendant au
moins 3 s.
L'appareil émet un signal sonore et le symbole correspondant s'éteint sur I'écran (A).
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CONSEILS D'UTILISATION
1. En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du

type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer
convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient approprié.

En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi").

Quand la minuterie signale que le temps programmeé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.

Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

Ces conseils se rapportent a I'emploi de I'appareil selon toutes les modalités de fonction-
nement prévues. Pour le fonctionnement & microondes ou mode combiné, suivre égalem-
ent les conseils spécifiques cités.

Ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a
vide par erreur, il est conseillé de laisser un verre d'eau rempli dans le four afin d'absor-
ber les microondes éventuelles.

Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la
préparation. Eliminer les éventuels bouts de métal.

Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
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pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contrdler pour éviter les brdlures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépar-
ation soit complétement refroidie.

— Retirer le plateau et la plaque tournante.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

/\

) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

— Laver le plateau et la plaque tournante avec des détergents a usage alimentaire, les rin-
cer et les sécher soigneusement avant de les remonter.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se ferme

convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres I'avoir nettoyé et
débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement
pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/i\
Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par

des manipulations frauduleuses.

Tableau 6: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
. - . Contacter le revendeur ou un centre
L'appareil ne chauffe pas. Les résistances ne fonctionnent pas.

d'assistance aprés-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréé.
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FOUR A MICRO-ONDES ME/1630

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes ME/1630 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lég-
umes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmeé et de préférence de forme circulaire ou ovale pour obtenir une cuis-
son homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre employé dans des récipients en métal (acier, aluminium, cui-
vre, etc.). Pour repérer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau « Matiéres des récipients » .

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.

IDM-34602000500.pdf

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des ali-
ments.

-23- Langue frangaise



FOUR A MICRO-ONDES ME/1630

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure ME/1630

Puissance kW 1,6
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 30
Dimensions du four mm 350x357x230
Dimensions de l'appareil mm 542x461x329
Dimensions emballage mm 610x500x400
Poids net kg 15

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.
Tableau 2: Matiéres des récipients

Matiére du récipient Fonctionnement a microondes
Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Oui
Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non

m Métal Non

IDM  346-074-1.fm
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DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs
de commandes cités, nécessaires
pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Minuterie: Sert a enclencher le

FOUR A MICRO-ONDES ME/1630

)

@
Defrost _—
>

rle

B) Sélecteur: Sert a programmer le

fonctionnement de I'appareil ®
pour programmer le temps de
préparation.

niveau de puissance de prépar-
ation.

Position Low: Fonctionnement 2 1 / )
en mode microondes, avec un o_ | B
niveau de puissance bas ( 17%). <]

Position Defrost: Fonctionne- 9—|I =3 A
ment en mode microondes, avec /‘ T~

un niveau de puissance moyen- - / ..
bas ( 33%). ST N
Position Med: Fonctionnement ¢
en mode microondes, avec un
niveau de puissance moyen ( 55%).

Position Med-High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissan-
ce moyen-élevé (77 %).

Position High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance
élevé ( 100%).

IDM-34602000600.if

CONSEILS D'UTILISATION
1. En fonction du type de préparation (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), prép-

arer convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient adapté.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
. Tourner le sélecteur (A) (toujours dans le sens des aiguilles d'une montre) pour sélect-

ionner le niveau de puissance voulu.

. Tourner la minuterie (B) pour enclencher le fonctionnement de I'appareil et programmer

le temps de préparation.
Quand la minuterie signale que le temps programmeé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.
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Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiéere fois, avant d'enclencher la mise en marche, retirer
la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron, l'introduire
dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance maximale, afin
d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant servi a la fabrication.

Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matieres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la
préparation. Eliminer les éventuels bouts de métal.

Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contréler pour éviter les bralures.

Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépar-
ation soit complétement refroidie.

Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.
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) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se ferme
convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Sion prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convena-
blement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/A
) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 3: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Le temps de cuisson n'a pas été Programmer un autre temps de
programmeé. préparation que 0 min
L'appareil ne chauffe pas Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
’ d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréé.

-27 - Langue frangaise



IDM  346-074-1.fm

FOUR A MICRO-ONDES MC/1800

FOUR A MICRO-ONDES MC/1800

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes MC/1800 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les l1ég-
umes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmeé et de préférence de forme circulaire ou ovale pour obtenir une cuis-
son homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre employé dans des récipients en métal (acier, aluminium, cui-
vre, etc.). Pour repérer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau « Matiéres des récipients » .

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.
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A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des ali-
ments.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure MC/1800
Puissance kW 3
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 34
Dimensions du four mm 400x360x228
Dimensions de I'appareil mm 570x520x370
Dimensions emballage mm 640x560x450
Poids net kg 30,5
Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.
Tableau 2: Matiéres des récipients

Matiére du récipient Fonctionnement a microondes
Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Oui
Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non

m Métal Non

IDM  346-074-1.fm
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DESCRIPTION DES COMMAN-

DES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Afficheur: Affiche les parametres
de cuisson et I'heure.

B) Boutons : ils servent a sélect-
ionner le niveau de puissance
correspondant.

C) Bouton : il sert a configurer ma-
nuellement le temps de traite-
ment.

Si I'on saisit manuellement le
temps, on n'influe pas sur les
boutons programmeés.

D) Bouton : il augmente une durée
de cuisson préconfigurée d'un
certain pourcentage par rapport
au temps de cuisson originale
(50% standard).

Le pourcentage est établi par
I'utilisateur et peut étre modifié
par séquences de cuisson spéc-
ifiques.

FOUR A MICRO-ONDES MC/1800
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Cette caractéristique est trés utile pour la cuisson des aliments pouvant étre cuits en
plusieurs portions, tels que les pommes de terre ou les tranches de pizza.

E) Bouton : il sert a supprimer le temps restant, pour mettre fin a un cycle de programma-
tion ou pour les options de I'utilisateur. Si le bouton est utilisé pour mettre fin a une mo-
dification de la programmation ou une option, les modifications ne seront pas

acceptées.

F) Bouton : il sert a démarrer un cycle de cuisson avec saisie manuelle du temps et a en-
registrer les modifications apportées aux séquences de programmation ou aux options

de l'utilisateur.

G) Bouton: il sert a configurer le temps de cuisson préconfigurée.
Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au para-

graphe "Mode d'emploi".
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MODE D'EMPLOI
On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

Power up (Allumage)

Brancher la machine a I'aide du céble d'alimentation , le message « Power up » s'affi-
che alors a I'écran.
L'appareil est allumé.

Mode « Standby » (Arrét)

Mode « Ready » (Prét)

IDM  346-074-1.fm

Maintenir appuyé pendant quelques secondes le bouton (E).

L'appareil passe en mode « Standby » ; aucun bouton ne sera actif et I'écran (A)
s'éteint.

Aprés la mise en marche de I'appareil, si pendant quelques secondes aucun bouton
n'est pressé et la porte n'est ni ouverte ni fermée, le mode « Standby » s'active automa-
tiquement (I'écran (A) s'éteint).

Ouvrir et refermer la porte pour quitter le mode « Standby ».

Il est possible de régler le temps d'activation du mode « Standby » (Voir "Options (Op-
tion)").

En mode « Ready », I'appareil est prét a commencer un cycle de cuisson manuelle ou
préconfigurée.

Pour passer du mode « Standby » au mode « Ready », il suffit d'ouvrir et de refermer
la porte. De cette maniére, I'appareil sera prét a effectuer la cuisson et I'écran (A) affi-
chera le message « Ready ».
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Mode « Open Door » (Pause)

Le mode « Open Door » permet aux
utilisateurs d'arréter temporairement
le cycle de cuisson afin de controler
le produit qui se trouve a l'intérieur
de l'appareil.

Ouvrir la porte durant le cycle de
cuisson pour activer le mode
« Open Door ».

Si aucune commande n'est lan-

cée apres 60 secondes (par déf-

aut), l'appareil passera en mode

« Standby ».

— Si aprés avoir fermé la porte ,
I'on appuie sur l'un des bou-
tons (A), le temps restant s'af-
fichera en fonction de la
commande lancée.

L'ouverture de la porte durant la
cuisson active le mode « Open
Door » et le minuteur affiché sur
I'écran (A) s'arréte jusqu'a ce
que l'on referme la porte et que
I'on appuie sur le bouton (F).

L'appareil reprend la cuisson et
le minuteur son compte a re-

bours du point ou il a été précédemment interrompu.

FOUR A MICRO-ONDES MC/1800
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Pour activer le mode « Open Door » durant la cuisson sans ouvrir la porte , appuyer sur
le bouton (E). Le minuteur affiché sur I'écran (A) s'arréte et ne redémarre que si l'on ap-

puie sur le bouton (F).

A

En mode « Open Door », aprés 60 secondes (par défaut), le mode « Standby » s'acti-

ve.

Dans tous les autres cas, I'appareil est en mode « Ready ».

Si I'on modifie les paramétrages et I'on configure "OP:61" (par défaut), I'appareil ne se met-
tra plus en pause lors de l'ouverture de la porte , mais supprimera les commandes préconf-
igurées par l'utilisateur et restera en attente de nouvelles commandes ou activera le mode
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« Standby » aprés 60 secondes d'inactivité.

Cuisson manuelle (Cook Mode)
Ce mode permet a l'utilisateur d'enregistrer manuellement le temps de cuisson et le niveau
de puissance.

— Appuyer sur le bouton (C), avec I'appareil en mode « Ready », pour activer le mode
« cuisson manuelle ».
L'écran affiche "00:00".

— Appuyer sur les boutons (G) pour configurer le temps de cuisson (ex. : appuyer sur les
boutons 1,0,3,0 pour obtenir 10 min et 30 s de cuisson).

— Appuyer sur I'un des boutons (B) pour sélectionner le niveau de puissance (ex. : ap-
puyer sur le bouton « Medium/50% » comme niveau de puissance).
L'écran affiche “10:30 50”.

— Appuyer sur le bouton (E) pour démarrer le cycle de cuisson manuelle.
Au terme du temps de cuisson configuré, I'écran (A) affiche « DONE » suivi d'un signal
sonore.

— L'appareil revient en mode « Ready » et est prét pour un nouveau cycle de cuisson.
Pendant le processus de cuisson, on peut appuyer une fois sur le bouton (E) pour
passer en mode « Pause » et appuyer a nouveau sur le bouton (E) pour revenir au
mode « Ready ».

Cuisson préconfigurée
Ce mode permet la cuisson des produits alimentaires a travers des commandes préconfig-
urées.

— Appuyer sur l'un des boutons (G), en mode « READY », selon la durée de cuisson dés-
irée.
L'appareil commence automatiquement le cycle de cuisson pendant le temps sélect-
ionné (exemple : appuyer sur le bouton "2" pour effectuer une cuisson d'une durée de
20 secondes) et I'écran affiche le temps restant pour cuire.
Si la cuisson est effectuée en plusieurs phases et que le temps total de cuisson dépasse le
temps maximum consenti (60 minutes par défaut), I'appareil émet rapidement et trois fois
un signal sonore, puis I'écran (A) affiche “00:00” pour indiquer que le programme n'est pas
acceptable.

— Pour activer le mode « Pause », pendant le cycle de cuisson, appuyer sur le bouton (E)
ou bien ouvrir la porte.

— Pour réactiver le cycle de cuisson, appuyer sur le bouton (F).
Pour que le cycle de cuisson ne commence qu'aprés avoir appuyé sur le bouton (F) (et non
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apres avoir appuyé sur un des boutons (G)), il suffit de modifier les paramétres (Voir "Op-
tions (Option)").

Mode de programmation
Il est possible de créer différents
programmes de cuisson.

indiquer que le programme n'est pas acceptable.

Ouvrir la porte et appuyer sur le
bouton numérique "1" pendant 5
secondes. Un signal sonore in-
formera alors qu'on est entré en
« Mode de programmation ».

L'écran (A) affiche "PROGRAM".

Appuyer sur une les boutons nu-
mériques ("1,2,3,..0") selon le
bouton sur lequel on veut sauve-
garder le nouveau programme
de cuisson en cours de création.
L'écran (A) affichera le temps de
cuisson modifiable et les bou-
tons numériques.

Une fois le temps de cuisson
configuré, appuyer sur l'un des
boutons (B) pour enregistrer le
niveau de puissance désiré.
L'écran (A) affiche le temps de
cuisson ainsi que le niveau de
puissance configure.

Appuyer sur le bouton (F) pour
enregistrer le programme.

1DM-34607400200.tif

Pour commencer le programme de cuisson sauvegardé, appuyer sur le bouton numér-
ique qui a été initialement choisi pour sauvegarder le programme.

Si on souhaite avoir plusieurs phases de cuisson au cours du programme, avant d'appuyer
sur le bouton (F), appuyer sur le bouton (C) qui permet de saisir d'autres temps et niveaux
de puissance au sein du méme programme de cuisson.

Si le temps total de cuisson dépasse le temps maximum consenti (60 minutes par défaut),
I'appareil émet rapidement et trois fois un signal sonore, puis I'écran (A) affiche "00:00" pour

Fermer la porte pour activer le mode « Ready ».
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En appuyant sur le bouton (E) durant le processus de programmation, I'appareil entre en
mode « Open Door » et le programme en cours de création est perdu.

En cas de coupure de courant, le programme enregistré ne se perd pas.

exemple: Pour enregistrer un programme de cuisson d'1 minute et 25 secondes a 70%, ef-
fectuer les opérations suivantes :

— En mode « Ready », appuyer sur le bouton numérique "1" pendant 5 secondes.
L'écran (A) affiche "PROGRAM".

— Appuyer sur le bouton numérique "3". Le programme sera donc enregistré sur ce nu-
mero.

— Appuyer sur le bouton (C).
L'écran (A) affiche "00:00".

— Saisir le temps de cuisson a I'aide des boutons numériques "1", "2", "5" (1 minutes et
25 secondes), puis sélectionner la puissance de cuisson a l'aide du bouton "Med-Hi/
70%".

L'écran affiche “1:25 70” (1:25 indique le temps de cuisson, 70 indique le niveau de
puissance).

— Appuyer sur le bouton (F) pour enregistrer les commandes.

— Appuyer sur le bouton numérique “3” et fermer la porte pour démarrer le programme a
peine enregistre.

A chaque fois que I'on souhaite utiliser ce programme, il suffit d'appuyer sur le bou-

ton numérique “3” jusqu'a ce qu'il soit nécessaire de modifier encore le programme.

Double quantité de cuisson
A I'aide du bouton (D), I'utilisateur peut facilement modifier le temps préconfiguré pour une
quantité de produit.

— Sil'on appuie sur le bouton (D), en mode « Ready », suivi du démarrage d'un program-
me préconfiguré ou vice-versa, |'appareil commence la cuisson en suivant le temps de
cuisson préconfiguré.

L'écran (A) affiche le message "Double" et le temps de cuisson sélectionné est doublé.
exemple

Le bouton numérique "5" et son temps prédéfini est de 1 minute. Appuyer ensuite sur le

bouton (D), et le temps passera a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).

— Durant la cuisson finale du programme, I'appareil entre en mode « fin du cycle de cuis-
son ».

) & Important

Cette fonction ne peut pas étre utilisée en mode mémoire.
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Phase de cuisson - Programmation

Ce mode permet a I'utilisateur de
cuire les aliments avec une combi-
naison de plusieurs niveaux de puis-
sance. |l est possible de configurer
au maximum quatre phases en
mode de cuisson ou en mode de
programmation.

Exemple pour configurer deux pha-
ses de cuisson.

La premiére phase est une cuisson
a 70% de la puissance avec un
temps d'1 minute et 25 secondes. La

Aprés avoir configuré la puissan-
ce et le temps de la premiere
phase, appuyer sur le bouton (C)
pour configurer la deuxiéme
phase.

Effectuer les mémes opérations
pour configurer la troisiéme et la
quatrieme phase.

Avant de configurer la deuxieme,
troisieme ou quatriéeme phase,
appuyer toujours sur le bouton
(C). Le message "stage2",
"stage3" ou "Stage4" s'affiche
sur I'écran (A).

Appuyer sur le bouton (F) pour
commencer la cuisson.

IDM-34607400200.tif

deuxiéme phase a 50% en 5 minu-
tes et 40 secondes. Les étapes sont les suivantes :

Appuyer sur le bouton (C), puis sur le bouton "Med-Hi/70%" et enfin sur les boutons "1",
"2","5" pour saisir le temps de cuisson.

L'écran (A) affiche "01:25".

La premiére phase est terminée.

Appuyer a nouveau sur le bouton (C).

L'écran (A) affiche "stage2".

Appuyé sur les boutons numériques "5", "4", "0".
L'écran (A) affiche "05:40".

Appuyer sur le bouton "Medium/50%".

L'écran (A) affiche "PL5".

La deuxieme phase est terminée.
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— Appuyer sur le bouton (F) pour commencer la cuisson.

Options (Option)

Pour satisfaire les besoins de chacun, il est possible de modifier certaines options comme
la programmation avec touche simple ou double, le volume du bip et le temps de cuisson
maximum.

Pour modifier les options, procéder de la maniére suivante.

— Pour régler le temps que l'appareil emploie a passer en mode « Standby », il suffit d'ouvrir
la porte et de tenir le doigt appuyé sur le bouton numérique "2" pendant 5 secondes, au bout
desquelles un signal sonore confirmera le passage en mode « Options ».

L'écran (A) affiche "OP: -".
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Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone OP:11 Continuous beep
OP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
B OP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0P:23 High
Begper OP:30 Keybeep Off
On/Off OP:31 Keybeep On
4 OP:40 15 seconds
Keyboard OP:41 30 seconds
Window oP:42 60 seconds
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
Onthe Ay OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable @
OP:61 Door Reset Enable
: OP:70 60 Minute Maximum Cook Time
THwctim OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
9 oP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit OP.91 Doule Digit Mode-100 programs
OP.00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days §
Clean Filter OP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 90 days. ]

IDM  346-074-1.fm
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— Appuyer une fois sur I'un des boutons numériques (1,2,3...,0) (voir le tableau, a la co-
lonne « options ») selon l'option a modifier (dans notre cas, appuyer sur le bouton "4",
« Keyboard window » qui est de 60 secondes par défaut).

L'écran (A) affiche “OP:42".

— Appuyer a nouveau sur le bouton "4" pour afficher le message "OP:43, OP: 40", "OP:
417, “OP:42” en cycle.

— Choisir le paramétre désiré et appuyer sur le bouton (F) pour enregistrer les paramétres
modifiés.

— Alafin de l'opération de configuration, appuyer sur le bouton (E) pour entrer en mode
« Open Door ».

— Fermer la porte pour passer en mode « Ready ».

Pour modifier une autre option, ouvrir a nouveau la porte et répéter les opérations.
Les réglages d'usine sont indiqués en gras. Afin de revenir au réglage d'usine, il suffit de
sélectionner I'option indiquée en gras.

VAN
| & Important

Ne pas fermer la porte avant d'avoir enregistré les paramétres modifiés, pour ne pas
les perdre.

CONSEILS D'UTILISATION

1. En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du
type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer
convenablement 'aliment et I'introduire dans un récipient approprié.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi").
Quand la minuterie signale que le temps programmeé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
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maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

— Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

— Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

— Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

— Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter gqu'ils n'éclatent durant la
préparation. Eliminer les éventuels bouts de métal.

— Si l'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agrée.

— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contrbler pour éviter les brilures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépar-
ation soit complétement refroidie.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se
ferme convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.
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FOUR A MICRO-ONDES MC/1800

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Sion prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres I'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convena-
blement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/i\ Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuse
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

— Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

— Der Hersteller behélt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten
Informationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu
machen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

— Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu un-
terstreichen.

) & Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-

nachldssigt werden diirfen.

Achtung - Vorsicht
Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die

Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden zu
vermeiden.

! Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernsthaf-
tes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen kénnen.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild finden
sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Konformitatszeichen

Geratemodell--{--¢ sl --Baujahr

Seriennummer---|--+

* | o
*
IDM-34601606200.if

Technische Daten =

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion und
die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen konnten.

Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Geréat
mit speziell ausgewahlten Materialien ausgefihrt, um Lebensmittelhygiene und Be-
triebsfunktionstlichtigkeit zu garantieren.

Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Be-
triebs- oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem
Fall unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Ge-
rat interagieren (Installateure und Bediener).

Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die
unmittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise.

Fihren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Geréats unter Beriicksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen
Informationen durch.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stolRen Sie nicht mit
dem Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Kompo-
nenten zu vermeiden.

Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung
der Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tUberprifen
und sicherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den gel-
tenden Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Geréat installier-
ten Sicherheitsvorrichtungen.

Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu le-
sen und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen be-
zuglich der Sicherheit, verstanden zu haben.

Bei der Erstbenutzung des Geréts filhren Sie, falls notwendig, einige Simulationen
durch, um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und
Ausschaltung, vertraut zu machen.

Verwenden Sie stets Schutzvorrichtungen flr die oberen Gliedmalfien, wenn Sie die
Gefale in den Verarbeitungsraum hineinstellen oder aus diesem herausnehmen. Eini-
ge Gefale kdnnten dien Hitze absorbieren und eine Verbrennungsgefahr herbeifiihren.

Berlhren Sie nicht die Innenflachen des Verarbeitungsraums des Gerates, um Verbren-
nungen zu vermeiden, auch wenn die Verarbeitung schon beendet ist.

Fihren Sie keine entflammbaren oder explosiven Materialien (zum Beispiel Verpa-
ckungsmaterial aus Kunststoff, Papier, recyceltes Papier in den Verarbeitungsraum ein.

VerschlieBen Sie die Bellftungsoffnungen des Gerates nicht, um eine Beschadigung
durch Uberhitzung zu vermeiden.

Legen Sie keine Gegenstande im Innern des Gerates ab und halten die Tur geschlos-
sen, wenn es nicht benutzt wird.

Benutzen Sie das Gerat nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachge-
maRe Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Ri-
siken fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche
Schaden herbeifiihren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schidden ab, die durch unsachgeméfen Ge-
brauch des Geréts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzuflihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Geréat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzste-
cker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett ab-
gekiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in di-
rekten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdénnen, um diese vor Kon-
taminationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen
Schutzvorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Gerateteile (Innen-
und AuRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel her-
aus und stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fiir die Iangere Aufbewah-
rung des Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir die korrekte Funktionsweise der
Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).

Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissi-
onen in die Atmosphare, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natiirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung berlicks-
ichtigt werden.

Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

setzungszeit 24 Stunden nicht uberschreitet) liegen.

Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze
zu entsorgen.

Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten geféhrliche Substanzen
mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN
Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen, in
denen RESTRISIKEN bestehen, die uber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszei-
chen und Informationen.

Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heiRen Oberflachen ge-
achtet werden muss.

Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung abge-
schaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen werden
muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet werden.

ANWEISUNGEN ZUM AUSPACKEN, AUFSTELLEN UND

Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgeman
mit stoRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewabhrleisten.

Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.

Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedin-
gungen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

Die Beforderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Geréts ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu tberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

INSTALLATION

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage tiberpriifen und sicherstellen, dass die Linien-
spannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

— Vor der Installation des Gerats
ist sicherzustellen, dass der Auf-
stellbereich geeignet, ausrei-
chend beliiftet und beleuchtet,
stabil ist und dass dieser Uber ei-
nen ausreichenden Umge-
bungsraum verfigt, um die
Reinigungs- und Wartungsar-
beiten muihelos ausflihren zu
koénnen. Stellen Sie dariber hin-
aus sicher, dass die Aufstellflac-
he stabil, nivelliert ist und dass
seine Oberflache leicht von Rickstéanden zu reinigen ist, um das Risiko von Schmutz-
ansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

IDM-34607400600.if

— Der Ofen muss mindestens auf einer Héhe von 85 cm aufgestellt werden.
Mindestens 30 cm tiber dem Ofen und 30 cm seitlich Platz lassen.

— Die hintere Flache des Gerats kann an der Wand angelehnt werden.
— Die FiRe am Boden des Ofens nicht entfernen.
— Eine Abdeckung der Ventilations6ffnungen kann zu Schaden am Ofen fiihren.

— Den Ofen nicht in die Nahe von Radio und TV stellen, da der Mikrowellenbetrieb des
Ofens Stérungen des Radio- und TV-Empfangs verursachen kann.

Den Ofen nicht auf einem Kochfeld oder in die Nahe von anderen Warme abstrahlen-
den Elektrogeraten stellen, da er dadurch beschadigt werden konnte.
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mikrowelle MF/914 - MC/2452 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen
schnelleren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen be-
stimmten Lebensmitteln in speziellen Gefalken.

Das Gerat kann abhangig vom Nahrungsmitteltyp, der zubereitet werden soll, als Mikro-
welle, Grill oder eine Kombination von beiden (Mikrowelle und Grill) verwendet werden.

Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

Das Gerat ist mit Gefalten aus fiir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

Das Gerat darf in den Betriebsarten Mikrowelle oder Kombiniert (Mikrowelle und Girill
oder Mikrowelle und Konvektion) nicht mit GefaRen aus Metall (Stahl, Aluminium, Kup-
fer usw.) verwendet werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter ha-
ben mussen, der Tabelle " Materialien der AufnahmegefaRe".

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geréats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

“““
R -

e

1DM-34607400700.tif

A) Schalttafel: mit den fur das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.

Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerstéanden (fir den Betrieb im
Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (fir den Betrieb im Mikrowellen-Modus) fiir
die Behandlung der Lebensmittel.

Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit einer Drehplatte (mit Teller ), die sich im Mi-
krowellen-Betrieb oder Kombi-Betrieb dreht, um eine einheitliche Behandlung zu ge-
wahrleisten.

Verwenden Sie das Gerat m Mikrowellen-Betrieb oder im Kombi-Betrieb nicht ohne

Drehplatte und Teller.
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit MF/914 MC/2452

Leistung kW 1,45 1,5
Stromversorgung V/IPh/Hz 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz
Fassungsvermdgen des Verarbeitungsraums Liter 25 25
Abmessungen des Verarbeitungsraums mm 330x350x200 330x350x200
Geratabmessungen mm 513x430x306 513x401x307
Verpackungsabmessungen mm 580x460x370 580x460x370
Nettogewicht kg 18 17
Installationstyp Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefélle je nach Betriebsart des Gerates (Mikrowelle,
Grill und Kombi-Modus) wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefale

Material des Aufnahmegefaies Mikrowellen-Betrieb Grill-Betrieb Betrieb mit Kombi-Modus

Hitzebestandiges Glas ja ja ja

Keramik oder Porzellan, . . .
hitzebestandig Ja ja ja

Kunststoff fiir Mikrowelle ja nein nein
Kuichenpapier ja nein nein
Aluminiumbdgen nein ja nein

Metall nein ja nein
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivie-

rung der Hauptfunktionen notwendig

sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter
und die aktuelle Uhrzeit an.

B) Taste: zur Einstellung der Mikro-
wellenofen-Betriebsart und zur
Auswahl des betreffenden Leis-
tungsniveaus.

Die Taste (B) wiederholt drtic-

ken, bis das Display (A) das ge- B--- E e . ] --C

wilinschte Leistungsniveau

anzeigt (es kénnen bis zu finf D--- ...EZ]--- —E

voreingestellten Leistungsni- P ——

veaus ausgewshlt werden). F--- G
SHD

C) Taste: zur Einstellung der Grill-

Betriebsart (nur ein Leistungsni- H--- Rt -

veau).

Die Taste (C) mehrmals driic- .

ken, um den Kombinationsbe- / \4
trieb einzustellen. Auf dem L--- .. -

Display (A) wird die gewlinschte
Leistungsstufe angezeigt.

D) Taste: Auswahl der Auftaufunkti-
on in Abhéngigkeit vom Gewicht
des Produktes (MF/914); zur.
Einstellung der Betriebsart "Konvektion" (MC/2452)

E) Taste: Auswahl der Auftaufunktion in Abhangigkeit von der einzustellenden Garzeit.

F) Taste: zur Einstellung der laufenden Uhrzeit (Stunden: Minuten).

G) Taste: zum Stoppen des laufenden Kochprogramms oder zum Zuriicksetzen der pro-
grammierten Einstellungen.

H) Taste: zum Starten oder Bestatigen der ausgewahlten Betriebsart. Wenn gedrtckt und
wenn der Ofen in Standby ist, aktiviert diese Taste die schnelle Kochart.

L) Kugelknopf: zur Programmierung der Kochzeit, zur Programmierung einer der automa-
tischen Funktionen und zur Auswahl des Gewichts des zu bearbeitenden Produkts.
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind

beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".

1DM-34607400800.tif
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

BEDIENUNGSMODUS

Diese Mikrowelle verfuigt Uiber ein modernes elektronisches System zur Steuerung der ver-
schiedenen Garfunktionen.

Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates wer-
den aufgelistet.

A :
) & Informationen

Unabhéangig von der ausgewahlten Gebrauchs- und Programmierart wird die Been-
digung jeder Bearbeitung durch einen Tonalarm gezeigt.

Vor Programmierung eines neuen Bearbeitungszyklus muss die Taste (H) gedriickt
werden, um das Geréat zuriickzusetzen.

Einstellung der laufenden Uhrzeit.

1. Nach Driicken der Taste (F) wird auf dem Display (A) die einzustellende Uhrzeit ange-
zeigt.

2. Auf dem Display (A) blinken die Ziffern der Stunden, die mit dem Wahlschalter (L) ein-
gestellt werden kdnnen.

3. Um die aktuelle Stunde zu bestatigen, die Taste (F) nochmals driicken und mit dem Ein-
stellen der Minuten in gleicher Weise fortfahren.

4. Nachdem die Uhrzeit eingestellt wurde, blinken die Stunde und die Minuten nicht mehr,
was bedeutet, dass die Programmierung erfolgreich abgeschlossen wurde.

Timer

1. Die Taste (F) zweimal hintereinander driicken. Auf dem Display (A) wird der einzustel-
lende Timer "00:00" angezeigt.

2. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit einzustellen. Es kdnnen maximal 95 Mi-
nuten eingestellt werden. Die Einstellung mit der Taste (H) bestatigen. Die Zeit beginnt
ruckwarts zu laufen.

3. Die Beendigung der Garzeit wird durch ein akustisches Signal angezeigt und auf dem
Display (A) erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit.

Einstellung der Betriebsart "Mikrowellenofen"

1. Die Taste (B) driicken, um die Betriebsart "Mikrowellenofen" auszuwahlen.

2. Dieselbe Taste (B) mehrmals driicken oder den Wahlschalter (L) drehen, um die ge-
wiinschte Leistungsstufe (5 Leistungsstufen) einzustellen.

3. Um diese zu bestatigen, die Taste (H) driicken.

4. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird,
einzustellen.

5. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"

Display Leistungsniveau
P100 100%
P80 80%
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Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"

Display Leistungsniveau
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Einstellung der Betriebsart "Grill"
1. Die Taste (C) drticken, um die Betriebsart "Grill" auszuwahlen, durch einmaliges Drlc-
ken der Taste wird die Meldung "G" auf dem Display (A) einmal erscheinen.
2. Um diese zu bestatigen, die Taste (H) dricken.
3. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird,
einzustellen.
4. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "kombiniertes Kochen™ MF/914
1. Die Taste (C) zwei- oder dreimal hintereinander driicken, um die Betriebsfunktion "kom-
biniert (Grill+Mikrowelle)" zu wahlen.
Wenn die Taste (C) zweimal gedriickt wird, erscheint auf dem Display(A) "C-1" und die
Mikrowelle kocht mit einer Leistung von 55% , der Grill mit 45%.
Wird die Taste (C) dreimal hintereinander gedruckt, zeigt das Display(A) "C-2" an und
E die Mikrowelle gart mit einer Leistung von 36&% , der Grill mit 64%.

Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen" MF/914

Nr. Pressvorgange Display Leistung mit Mikrowelle Leistung mit Grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Die Taste (H)driicken, um die gewiinschte Garkombination zu bestatigen und durch
Drehen des Wahlschalters (L) die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird, ein-
stellen.

3. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "kombiniertes Kochen" MC/2452
1. Die Taste (C) drlicken, um die Betriebsart "kombiniertes Kochen" auszuwahlen.
2. Dieselbe Taste (C) wiederholt driicken, um das gewlinschte Temperaturniveau auszu-
wahlen (von 150 °C bis 240 °C).
3. Die Taste (H) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen" MC/2452

c Display Mikrowellenofen Grill Konvektion
7 c-1 x X

% C-2 X

= C-3 X X

=]
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Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen" MC/2452

Display Mikrowellenofen Grill Konvektion
C4 X X X

Einstellung der Betriebsart "Konvektion™ (mit Vorwarmung) MC/2452

1. Die Taste (D) driicken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwahlen.

2. Dieselbe Taste (D) wiederholt driicken, um das gewlinschte Temperaturniveau auszu-
wahlen (von 150 °C bis 240 °C).

3. Die Taste (H) driicken, um die Vorwarmung zu starten.

4. Bei Erreichung der eingestellten Temperatur blinkt der Wert auf dem Display (A) und
das akustische Signal wird aktiviert.
Die Tur 6ffnen und das zu bearbeitende Produkt einfihren.

5. Den Wabhlschalter (L) drehen, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzu-
stellen.

6. Die Taste (H) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "Konvektion™ (ohne Vorwarmung) MC/2452
1. Die Taste (D) drlicken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwahlen.
2. Dieselbe Taste (D) wiederholt driicken, um das gewlinschte Temperaturniveau auszu-
wahlen (von 150 °C bis 240 °C).
3. Den Wahlschalter (L) drehen, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzu-
stellen.
4. Die Taste (H) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Programmierung des Garvorgangs in mehreren Phasen.

Das Gerat kann fir die automatische Durchflihrung von bis zu 2 verschiedenen Verarbei-
tungsmodi programmiert werden.

Nachfolgend wird ein Programmierbeispiel fir das Garen in mehreren Phasen beschrieben
(Lebensmittel in 5 Minuten auftauen, dann mit der Mikrowelle bei einer Leistung von 80%
fir 7 min garen):

1. Die Taste (E) driicken und die Auftaufunktion wahlen, auf dem Display (A) wird "dEF2"
angezeigt.

2. Den Wahlschalter (L) zum Einstellen der Auftauzeit (5:00), die auf dem Display (A) an-
gegeben wird, drehen.

3. Die Taste (B) driicken, um die Leistungsstufe auf 80 % (P80), die auf dem Display (A)
angezeigt wird, einzustellen.

4. Zum Bestatigen der eingegebenen Werte die Taste (H) driicken und den Wahlschalter
(L) zum Einstellen der Garzeit (7:00), die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustel-
len.

5. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.
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Einstellen des Modus "Schnellgaren”
Die Funktion "Schnellgaren" fiihrt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im Modus Mi-
krowelle bei maximaler Leistung durch. (100%)
1. Im Standby die Taste (H) driicken, um automatisch die Funktion "Schnellgaren” zu star-
ten.
Mit jedem Driicken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

Einstellen der Funktion "Schnellgaren nach Zeit"
Beim "Schnellgaren nach Zeit" werden die Lebensmittel mit der Mikrowellenfunktion bei
maximaler Leistung (100%) gegart.

1. Im Standby den Wahlschalter (L) gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die Garzeit ein-
zustellen, und die Taste (H) driicken , um automatisch die "Schnellgaren nach Zeit"-
Funktion zu starten.

Mit jedem Driicken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

Einstellung der Betriebsart "Automatisch”

1. Im Standby den Wahlschalter (L) im Uhrzeigersinn drehen und das gewinschte Gar-
programm auswahlen.

2. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und nochmals den Wahlschalter (L)
drehen, um das Gewicht des zu garenden Lebensmittels einzustellen.

3. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.
Sobald der Garzyklus gestartet wurde, wird auf dem Display (A) die verbleibende Gar-
zeit angegeben.

Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch" MF/914

Betriebsart Gewicht (g) Display Leistung
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
250 250
Flle-,}i-szch 350 350 100%
450 450
200 200
o 300 300 100%
400 400
50 50
A-4 ( mit 450 g frischem Wasser) 80%
Nudeln 100 100 ?
( mit 800 g frischem Wasser)
A5 igg 42188 100%
Kartoffeln °
600 600
250 250
FiAs-Sh 350 350 80%
450 450
A7 1 Glas (ungeféhr 120 ml) 1
Getr;inke 2 Glas (ungefahr 240 ml) 2 100%
3 Glas (ungefahr 360 ml) &)
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Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch" MF/914

Betriebsart
A-8
Popcorn

Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch" MC/2452

A-1
Pizza

A-2
Kartoffeln

A-3
Fleisch

A-4
Fisch

A-5
Gemiise

A-6
Getranke

A-4i7
Nudeln

A-8
Popcorn

A-9 Torte

A-10
Hahnchen

Einstellung der Betriebsart "Auftauen™ (nach Gewicht) MF/914

Gewicht (g) Display
50 50
100 100
200 200
300 300
400 400
1 (circa 230g) 1
2 (circa 460g) 2
3 (circa 600g) &)
150 150
300 300
450 450
600 600
150 150
250 250
350 350
450 450
650 650
150 150
350 350
500 500
1 Glas (ungefahr 240 g) 1
2 Glas (ungeféhr 480 g) 2
3 Glas (ungefahr 600 g) 3
. 50 50
(' mit 450 g frischem Wasser)
. 100 100
(' mit 800 g frischem Wasser)
. 150 150
( mit 1200 g frischem Wasser)
50 50
100 100
475 475
500 500
750 750
1000 1000
1200 1200

MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

Leistung

100%

100%

100%

100%

80%

100%

100%

80%

Pre-riscaldato a
160°C

100%

1. Die Taste (D) driicken, um die Funktion "Auftauen nach Gewicht" zu wahlen. Auf dem
Display (A) wird "dEF 1" angezeigt.
2. Den Wahischalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100+2000
g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
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MIKROWELLENOFEN MF/914 - MC/2452

3. Die Taste (H) driicken, um mit dem Auftauen zu beginnen.

Einstellung der Betriebsart "Auftauen” (nach Zeit) MF/914
1. Die Taste (E) driicken, um die Funktion "Auftauen nach Zeit" auszuwahlen. Auf dem
Display (A) wird "dEF2" angezeigt.
2. Den Wahischalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100+2000
g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
3. Die Taste (H) driicken, um mit dem Auftauen zu beginnen.

Einstellung der Betriebsart "Auftauen" (nach Zeit) MC/2452
1. Die Taste (E) zur Auswahl der Betriebsart "Auftauen” driicken; auf dem Display (A) er-
scheint die Meldung "d-1"
2. Den Wahischalter (L) drehen, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzu-
stellen.
3. Die Taste (H) drlicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "Auftauen” (nach Gewicht) MC/2452
1. Die Taste (E) zweimal driicken, um die Betriebsart "Auftauen" auszuwahlen, auf dem
Display (A) erscheint die Meldung "d-2"
2. Den Wahlschalter (L) drehen, um das Gewicht des Produkts (100+2000g), das auf dem
Display (A) angezeigt ist, einzustellen.
3. Die Taste (H) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

) & Informationen
Waéhrend des Garens kann die aktuelle Uhrzeit mittels der Taste (F) kontrolliert wer-
den. Sie wird auf dem Display (A) fiir 2+3 Sekunden angezeigt.

Einstellen des Modus "Sicherheitssperre"

1. Die Taste (G) fur mindestens 3 Sekunden gedruckt halten, um die Funktion zu aktivie-
ren.
Das Gerat produziert ein akustisches Signal, auf dem Display (A) erscheint ein Sperr-
Symbol und es kann kein anderes Garprogramm gestartet werden.

2. Um die Funktion "Sicherheitssperre" auszuschalten, nochmals die Taste (G) fir min-
destens 3 Sekunden gedriickt halten.
Das Gerat produziert ein akustisches Signal und auf dem Display (A) schaltet sich das
entsprechende Symbol aus.
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BEDIENUNGSHINWEISE

1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufliihrend-
en Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entspre-
chend vor und geben es in ein geeignetes Gefal3.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kénnten, einen Deckel auf das GefaR.

2. Geben Sie das Gefal} ins Innere des Verarbeitungsraums und schlief3en Sie den De-
ckel.

3. Programmieren Sie den gewlinschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmo-
dus").
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefall herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fal in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerétes vor der Aktivierung des Betriebs gege-
benenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben
diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten bei
maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten
unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

Die angegebenen Ratschlage beziehen sich auf den Gebrauch des Gerates mit allen vor-
gesehenen Betriebsarten. Fir den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus sind auch
die aufgelisteten Spezialratschlage zu befolgen.

— Verwenden Sie das Gerat nicht ohne die Drehplatte und den Teller.

— Geben Sie keine Gefalie aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder Gefalte mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalde aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

— Stechen Sie mit Schale (iberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhiillungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.
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— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten fliissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekuhlt ist.

— Entfernen Sie den Teller und die Drehplatte.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

| & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

— Waschen Sie den Teller und die Drehplatte mit Reinigungsmitteln fiir Lebensmittel,
spllen Sie klar und trocknen Sie sorgfaltig vor dem Wiedereinsetzen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tir sauber und unversehrt sind und dass

diese korrekt schlief3t.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuBenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit
einem Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschidliche Substanzen
enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat fur langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
schiitzen Sie das Geréat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
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STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéaden.

Tabelle 6: Betriebsstérungen

Stoérung Ursachen Behelfe
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Das Gerat heizt nicht. Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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MIKROWELLENOFEN ME/1630

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

— Die Mikrowelle ME/1630 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnel-
leren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalden.

— Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

— Das Gerat ist mit Gefalken aus fir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

— Das Gerat darf nicht mit Geraten aus Metall (Stahl, Aluminium, Kupfer usw.) benutzt
werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter haben missen, der
Tabelle " Materialien der Aufnahmegefalie".

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,UNSACHGEMAR" zu betrach-

ten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geréats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34602000500.pdf

A) Schalttafel: mit den fur das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.
Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung der
Lebensmittelprodukte.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit

Leistung kW
Stromversorgung V/Ph/Hz
Fassungsvermégen des )

4 Liter
Verarbeitungsraums
Abmessungen des

. mm
Verarbeitungsraums
Geratabmessungen mm
Verpackungsabmessungen mm
Nettogewicht kg

Installationstyp

MIKROWELLENOFEN ME/1630

ME/1630
1,6
230V/1N/50Hz

30

350x357x230

542x461x329
610x500x400
15
Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefalie wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefafie
Material des AufnahmegeféaRes
Hitzebestandiges Glas
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig
Kunststoff fiir Mikrowelle
Kuichenpapier
Aluminiumbdgen
Metall
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-

MIKROWELLENOFEN ME/1630

)

rung der Hauptfunktionen notwendig ® m%m ®
sind, ausgestattet. Defrin s Mod High
A) Timer: dient der Aktivierung des '
Geratebetriebs und der Einstel-
Q+— 2 B

B) Wahlschalter: dient der Einstel-

lung der Verarbeitungszeit.

lung der Leistungsstufe fir die
Behandlung.

Position Low: Betrieb im Mikro-
wellen-Modus, auf einer nied-

rigen Leistungsstufe (17 %). 0_ (//,

Position Defrost: Betrieb im Mi- iy \
krowellen-Modus, auf einer nied- o ~3 A

rigen bis mittleren —\ b~ .
Leistungsstufe (33 %). 8’/ '\“4
Position Med: Betrieb im Mikro- ,’r""[' I \ N %

wellen-Modus, auf einer mittle-
ren Leistungsstufe (55 %).
Position Med-High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer mittleren bis hohen Leis-
tungsstufe (77 %). (77 %).

Position High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer hohen Leistungsstufe (100 %).

BEDIENUNGSHINWEISE
1. Je nach der durchzufiihrenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) be-

reiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kénnten, einen Deckel auf das GefaR.

. Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlieBen Sie den De-

ckel.

. Drehen Sie den Wahlschalter (A) (stets im Uhrzeigersinn) zur Wahl der Betriebsart auf

der gewiinschten Leistungsstufe.

. Drehen Sie den Timer (B) zur Aktivierung des Geratebetriebs und der Einstellung der

Garzeit.

Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefall herausnehmen.

Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
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fa in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerates vor der Aktivierung des Betriebs gegebenen-
falls die Schutzfolie, fillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben diese in den
Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerat fir zirka 10 Minuten bei maximaler Leistung
laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Gertiche zu
beseitigen.

— Geben Sie keine Gefalle aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder GefalRe mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Geréat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefiillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kdénnen.

— Stechen Sie mit Schale liberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwirste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten fliissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Geréts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
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Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

) & Informationen
Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tir sauber und unversehrt sind und dass
diese korrekt schlief3t.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AulRenoberflaichen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit
einem Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

— Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten konnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Stoérung

Das Gerat heizt nicht.

Ursachen

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.

Behelfe
Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

— Die Mikrowelle ME/1800 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnel-
leren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalden.

— Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

— Das Gerat ist mit Gefalken aus fir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

— Das Gerat darf nicht mit Geraten aus Metall (Stahl, Aluminium, Kupfer usw.) benutzt
werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter haben missen, der
Tabelle " Materialien der Aufnahmegefalie".

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,UNSACHGEMAR" zu betrach-

ten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

H [

- m...mmnn LT

1DM-34607400100.tif

A) Schalttafel: mit den fiir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.
Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung der
Lebensmittelprodukte.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit

Leistung kW
Stromversorgung V/Ph/Hz
Fassungsvermégen des )

4 Liter
Verarbeitungsraums
Abmessungen des

. mm
Verarbeitungsraums
Geratabmessungen mm
Verpackungsabmessungen mm
Nettogewicht kg

Installationstyp

MIKROWELLENOFEN MC/1800

MC/1800
3
230V/1N/50Hz

34

400x360x228

570x520x370
640x560x450
30,5
Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefalie wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefafie
Material des AufnahmegeféaRes
Hitzebestandiges Glas
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig
Kunststoff fiir Mikrowelle
Kuichenpapier
Aluminiumbdgen
Metall
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-
rung der Hauptfunktionen notwendig
sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter
und die aktuelle Uhrzeit an.

B) Tasten: Dienen zum Anwahlen
der entsprechenden Leistungs-
stufe.

C) Taste: Dient zum manuellen Ein-
stellen der Behandlungszeit.
Wenn die Zeit manuell eingege-
ben wird, hat dies keine Auswir-
kung auf die programmierten
Tasten.

D) Taste: Erhéht eine voreingestell-
te Garzeit um einen Prozentwert
bezogen auf die urspriingliche
Garzeit (50% als Standardwert).
Der Prozentwert wird vom Be-
nutzer festgelegt und kann fir
spezifische Garfolgen geéndert
werden.

Dieses Merkmal hat Vorteile
beim Garen von Speisen, die in
Mehrfach-Portionen gegart wer-

IDM-34607400200.if

den kénnen, wie zum Beispiel Kartoffeln oder Pizzastlicke.

E) Taste: Dient zum Léschen der Restzeit, zum Beenden eines Programmierzyklus oder
fiir die Benutzeroptionen. Wenn die Taste zum Beenden einer Anderung an der Pro-
grammierung oder an einer Option benutzt wird, werden die Anderungen nicht (ibern-

ommen.

F) Taste: Dient zum Starten eines Garzyklus mit manueller Eingabe der Zeit und zum
Speichern der an den Programmierfolgen oder an den Benutzeroptionen vorgenom-

menen Anderungen.

G) Tasten: Dienen zum Einstellen der voreingestellten Garzeit.
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind
beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".
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BEDIENUNGSMODUS
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates wer-
den aufgelistet.

Power up (Einschalten)

— Gerat mit dem Netzkabel an die Stromversorgung anschlief3en, auf dem Display er-
scheint die Meldung "Power up".
Das Gerat ist eingeschaltet.

"Standby"-Modus (Stop)

— Taste (E) einige Sekunden lang gedriickt halten.
Das Gerét schaltet in den "Standby"-Modus; danach ist keine Taste mehr aktiv und das
Display (A) erlischt.
Nach dem Einschalten des Gerats wird, wenn einige Sekunden lang keine Taste ge-
driickt und die Tir weder gedffnet noch geschlossen wird, automatisch der "Standby"-
Modus aktiviert (das Display (A) erlischt).

— Zum Beenden des "Standby"-Modus die Tir 6ffnen und wieder schlief3en.

— Die Aktivierungszeit des "Standby"-Modus kann eingestellt werden (Siehe "Optionen
(Option)").

"Ready"-Modus (Betriebsbereit)

— Im "Ready"-Modus ist das Gerat bereit zum Starten eines Garzyklus, egal ob manuell
oder voreingestellt.
Um aus dem "Standby"-Modus in den "Ready"-Modus zu wechseln, genligt es, die Tir
zu Offnen und wieder zu schlieRen. In diesem Modus ist das Gerat bereit zum Garen
und auf dem Display (A) erscheint die Meldung "Ready".

Modus "Open Door" (Pause)
Der Modus "Open Door" erméglicht es, den Garzyklus voriibergehend zu unterbrechen, um
das Produkt im Innern des Gerats zu kontrollieren.

— Zum Aktivieren des Modus "Open Door" einfach die Tur wahrend des Garzyklus 6ffnen.
Wenn kein Befehl gegeben wird, schaltet das Gerat nach 60 Sekunden (Standardwert)
in den "Standby"-Modus.

— Wenn nach dem SchlieRen der Tir eine der Tasten (G) gedriickt wird, beginnt der
Garvorgang und auf dem Display (A) wird die Restzeit angezeigt, je nach gegebenem
Befehl.

— Beim Offnen der Tiir wahrend des Garvorgangs wird der Modus "Open Door" aktiviert
und der auf dem Display (A) angezeigte Timer wird solange angehalten, bis die Tur wie
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der geschlossen und die Taste
(F) gedruickt wird.

Das Gerat nimmt den Garvor-
gang wieder auf, der Timer setzt
den Countdown ab dem Punkt
fort, an dem er vorher unterbro-
chen wurde.

Um den Modus "Open Door"
wahrend des Garvorgangs zu
aktivieren, ohne die Tir zu 6ffn-
en, die Taste (E) driicken. Der
auf dem Display (A) angezeigte
Timer wird angehalten und lauft
erst weiter, wenn die Taste (F)
gedriickt wird.

Im Modus "Open Door" wird nach
60 Sekunden (Standardwert) der
"Standby"-Modus aktiviert.

In allen anderen Féllen ist das Ge-
rat im "Ready"-Modus.

Werden die Einstellungen geéandert
und "OP:61" eingestellt (Standard-
wert), schaltet das Gerét beim Offn-
en der TUr nicht mehr auf Pause,
sondern léscht die vom Benutzer
voreingestellten Befehle und wartet auf neue Befehle bzw. schaltet nach 60 Sekunden In-
aktivitat in den "Standby"-Modus.

Manuelles Garen (Cook Mode)
In diesem Modus kann der Benutzer Garzeit und Leistungsstufe manuell eingeben.

MIKROWELLENOFEN MC/1800
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Zum Aktivieren des Modus "Manuelles Garen" die Taste (C) driicken, wahrend das Ge-

rat im "Ready"-Modus ist.

Auf dem Display wird die Meldung "00:00" angezeigt.

Zum Einstellen der Garzeit die Tasten (G) driicken (z. B.: nacheinander die Tasten
1,0,3,0 driicken, um eine Garzeit von 10 min und 30 sec einzustellen).

Zum Wabhlen der Leistungsstufe eine der Tasten (B) driicken (z. B.: die Taste "Medium/
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50%" als Leistungsstufe driicken).
Auf dem Display wird die Meldung “10:30 50” angezeigt.

— Zum Starten des manuellen Garzyklus die Taste (E) driicken.
Bei Ablauf der eingestellten Garzeit wird auf dem Display (A) die Meldung "DONE" an-
gezeigt, gefolgt von einem Tonsignal.

— Das Geréat schaltet in den "Ready"-Modus zurlick und ist bereit fiir den nachsten Gar-
zyklus.

Wahrend des Garprozesses kann die Taste (E) einmal gedriickt werden, um in den "Pau-

se"-Modus zu schalten. Wird die Taste (E) danach erneut gedriickt, erfolgt die Riickkehr in

den "Ready"-Modus.

Voreingestelltes Garen
Dieser Modus ermdglicht das Garen von Lebensmitteln Gber voreingestellte Befehle.

— Im "Ready"-Modus eine der Tasten (G) drlicken, je nach gewtlinschter Garzeit.
Das Gerat startet den Garzyklus automatisch fiir die eingestellte Zeit (z. B.: soll der Gar-
vorgang 20 Sekunden dauern, die Taste "2" driicken) und auf dem Display wird die ver-
bleibende Garzeit angezeigt.
Wenn das Garen in mehreren Phasen erfolgt und die Gesamtgarzeit die maximal zulassige
Zeit Uberschreitet (60 Minuten als Standardwert), gibt das Gerat dreimal ein kurzes Tonsi-
gnal aus, und auf dem Display (A) wird die Meldung “00:00” angezeigt. Dies bedeutet, dass
das Programm nicht angenommen werden kann.

— Um wahrend des Garvorgangs den "Pause"-Modus zu aktivieren, die Taste (E) driicken
oder die Tur 6ffnen.

— Um den Garzyklus wieder zu aktivieren, die Taste (F) driicken.
Soll der Garzyklus erst nach Driicken der Taste (F) beginnen (und nicht nach Driicken einer
der Tasten (G)), genigt es, die Einstellungen zu dndern (Siehe "Optionen (Option)").
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Programmiermodus
Es koénnen verschiedene Garpro-
gramme erstellt werden.

Tur 6ffnen und Zahlentaste "1" 5
Sekunden lang gedriickt halten.
Es folgt ein Tonsignal als Hin-
weis darauf, dass der "Program-
miermodus" aufgerufen wurde.
Auf dem Display (A) wird die
Meldung "PROGRAM" ange-
zeigt.

Eine der Zahlentasten
(",2,3,..0") dricken, je nach-
dem, unter welcher Taste das
neue Garprogramm gespeichert
werden soll, das gerade erstellt
wird.

Auf dem Display (A) wird die
Garzeit angezeigt, die mit den
Zahlentasten geéandert werden
kann.

Nachdem die Garzeit eingestellt
wurde, eine der Taste (B) dric-
ken, um die gewilinschte Leis-
tungsstufe einzugeben.

Auf dem Display (A) werden so-

MIKROWELLENOFEN MC/1800
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wohl die Garzeit als auch die eingestellte Leistungsstufe angezeigt.

Zum Speichern des Programms die Taste (F) driicken.

Um das gespeicherte Garprogramm zu starten, ist die Zahlentaste zu driicken, die am
Anfang als Speicherplatz fir das Programm gewahlt wurde.

Soll ein Programm mehrere Garphasen enthalten, vor dem Driicken der Taste (F) die Taste
(C) driicken, um weitere Zeiten und Leistungsstufen in dasselbe Garprogramm einzuge-
ben.
Wenn die Gesamtgarzeit die maximal zulassige Zeit Uberschreitet (60 Minuten als Stan-
dardwert), gibt das Gerat dreimal ein kurzes Tonsignal aus, und auf dem Display (A) wird
die Meldung "00:00" angezeigt. Dies bedeutet, dass das Programm nicht angenommen
werden kann.

Zum Aktivieren des "Ready"-Modus die Tur schlief3en.
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Wird wahrend des Programmierprozesses die Taste (E) gedrickt, schaltet das Gerat in den
Modus "Open Door" und das Programm, das gerade erstellt wurde, geht verloren.

Wenn der Strom unterbrochen wird, geht das gespeicherte Programm nicht verloren.
Beispiel: Soll ein Garprogramm gespeichert werden, das 1 Minute und 25 Sekunden bei
70% dauert, sind folgende Schritte durchzufiihren:

— Im "Ready"-Modus die Zahlentaste "1" 5 Sekunden lang driicken.
Auf dem Display (A) wird die Meldung "PROGRAM" angezeigt.

— Zahlentaste "3" driicken. Das Programm wird dann unter dieser Nummer gespeichert.

— Taste (C) dricken.
Auf dem Display (A) wird die Meldung "00:00" angezeigt.

— Garzeit mit den Zahlentaste "1", "2", "5" (1 Minuten und 25 Sekunden) eingeben und die
Garleistung mit der Taste "Med-Hi/70%" wahlen.
Auf dem Display wird “1:25 70” angezeigt (1:25 gibt die Garzeit, 70 die Leistungsstufe
an).

— Zum Speichern der Befehle die Taste (F) driicken.

— Zum Starten des soeben gespeicherten Programms die Zahlentaste “3” driicken und
die Tur schlief3en.

Immer wenn dieses Programm verwendet werden soll, kann es durch einfaches Driicken

der Zahlentaste “3” aufgerufen werden, solange es nicht erneut gedndert werden muss.

Doppelte Garmenge
Uber die Taste (D) kann auf einfache Weise die fiir eine bestimmte Produktmenge vorein-
gestellte Zeit gedndert werden.

— Wird im "Ready"-Modus die Taste (D) gedruckt, gefolgt vom Start eines voreingestellten
Programms, oder umgekehrt, startet das Gerat den Garvorgang mit dem voreingestell-
ten Garzeitwert.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "Double" angezeigt und die gewahlte Garzeit wird
verdoppelt.

Beispiel

Die Zahlentaste "5" driicken, ihre voreingestellte Zeit betragt 1 Minute. Danach (D) driicken,

dann andert sich die Zeit in 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 Minuten).

— Wahrend der Endphase des Garprogramms schaltet das Gerat in den Modus "Ende des
Garzyklus".

) & Informationen

Diese Funktion kann nicht im Speichermodus verwendet werden.
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Programmierung der Garphasen
Dieser Modus ermdglicht es, zum
Garen der Speisen verschiedene
Leistungsstufen zu kombinieren. Es
kénnen maximal vier Phasen im
Garmodus oder im Programmiermo-
dus eingestellt werden.

— Nachdem Leistung und Zeit flr
die erste Phase eingestellt wur-
den, die Taste (C) driicken, um
die zweite Phase einzustellen.

— Zur Einstellung der dritten und

vierten Phase dieselben Schritte
durchfiihren.
Vor dem Einstellen der zweiten,
dritten bzw. vierten Phase stets
die Taste (C) driicken. Auf dem
Display (A) wird die Meldung
"stage2", "stage3" oder "Stage4"
angezeigt.

— Zum Starten des Garvorgangs
die Taste (F) driicken.

Beispiel zum Einstellen von zwei

Garphasen.

In der ersten Phase soll mit 70%

Leistung fur eine Zeit von 1 Minute

und 25 Sekunden gegart werden. In

MIKROWELLENOFEN MC/1800
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der zweiten Phase mit 50% in 5 Minuten und 40 Sekunden. Die Schritte im Einzelnen:
— Zuerst die Taste (C), dann die Taste "Med-Hi/70%" und danach die Tasten "1", "2", "5"

driicken, um die Garzeit einzugeben.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "01:25" angezeigt.

Die erste Phase ist beendet.

— Erneut die Taste (C) driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "stage2" angezeigt.

— Die Zahlentasten "5", "4", "0" driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "05:40" angezeigt.

— Taste "Medium/50%" driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "PL5" angezeigt.

Die zweite Phase ist beendet.

— Zum Starten des Garvorgangs die Taste (F) drlicken.
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Optionen (Option)

Um individuellen Anforderungen gerecht zu werden, kdnnen einige Optionen eingestellt
werden, wie z. B. die Programmierung mit Einzel- oder Doppeltaste, die Lautstarke des
Tonsignals und die maximale Garzeit.

Zum Einstellen der Optionen den folgenden Anweisungen folgen.

— Zum Einstellen der Zeit, nach der das Gerat in den "Standby"-Modus schalten soll, gentigt es,
die Tur zu 6ffnen und die Zahlentaste "2" 5 Sekunden lang gedriickt zu halten, danach wird
ein Tonsignal ausgegeben, das den Wechsel in den Modus "Optionen" anzeigt.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "OP: -" angezeigt.

Option Setting Discription
1 OP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP:11 Continuous beep
oP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 OP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP:23 ngh
Beg oer OP:30 Keybeep Off
On/Off OP:31 Keybeep On
4 OP:40 15 seconds
. n
o — ——T
Window —==
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
Onthe Ely OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Door Reset Enable
: OP:70 60 Minute Maximum Cook Time
THwctim OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
9 OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit OP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OoP:01 Weekly-Display every 7 days §
Clean Fitter OoP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 90 days. S

-38- Deutsche Sprache



IDM  346-074-1.fm

MIKROWELLENOFEN MC/2452

— Einmal eine der Zahlentasten (1,2,3...,0) driicken (siehe Tabelle, Spalte "Optionen"), je
nachdem, welche Option eingestellt werden soll (in unserem Fall ist die Zahlentaste "4",
"Keyboard window", zu driicken, die standardmaRig auf 60 Sekunden eingestellt ist).

Auf dem Display (A) wird die Meldung “OP:42” angezeigt.

— Mehrmals nacheinander die Taste "4" driicken, um die Meldungen "OP:43, OP: 40",
"OP: 417, “OP:42”" im Durchlauf anzuzeigen.

— Gewilnschte Einstellung wahlen und die Taste (F) driicken, um die gednderten Einstel-
lungen zu speichern.

— Nach Abschluss des Einstellungsvorgangs die Taste (E) driicken, um in den Modus
"Open Door" zu schalten.

— Zum Wechseln in den "Ready"-Modus die Tur schliel3en.

Zum Andern einer weiteren Option erneut die Tiir 6ffnen und die Schritte wiederholen.
Die Werkseinstellungen werden in Fettschrift angezeigt. Um das Gerat auf eine Werksein-
stellung zuriickzusetzen, genlgt es, die in Fettschrift angezeigte Option anzuwahlen.

/i\ Informationen

Die Tiir nicht schlieRen, bevor die geanderten Einstellungen gespeichert wurden,
sonst gehen sie verloren.

BEDIENUNGSHINWEISE

1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufiihrend-
en Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entspre-
chend vor und geben es in ein geeignetes Gefals.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kdnnten, einen Deckel auf das GefaR.

2. Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlieBen Sie den De-
ckel.

3. Programmieren Sie den gewlinschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmo-
dus").
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefal herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fal in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.
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Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerates vor der Aktivierung des Betriebs gegebenen-
falls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben diese in den
Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerat flr zirka 10 Minuten bei maximaler Leistung
laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Gerliche zu
beseitigen.

— Geben Sie keine Gefalie aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder Gefalte mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalde aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

— Stechen Sie mit Schale (iberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wéhrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten fliissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekuhlt ist.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

N
) & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.
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Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tur sauber und unversehrt sind und dass
diese korrekt schlief3t.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit
einem Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

— Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stdérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerats aus.
Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte Schaden.

Tabelle 3: Betriebsstorungen

Stoérung Ursachen Behelfe
Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Das Gerat heizt nicht.
Magnetron-Vorrichtung funktioniert

e Kundendienst auf.
Filter und Auslassbereiche auf Auslasse von Verunreinigungen
Verstopfungen kontrollieren. reinigen.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

— El'manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida util prevista.

— Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

— Elfabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacién indicada
en el manual sin la obligacion de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

— Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en ries-
go la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
7/ — .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden significar
un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.
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IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.
La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se men-
cionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.

Identificacion del fabricante Marca _CE de conformidad

Modelo de méaquina--4-- il -- Afio de fabricacion

Numero de matricula---|--+

datos técnicos !

0
1l
* |o
*
IDM-34601606200.if

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versiéon de la maquina y el tipo de
defecto encontrado.

E DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

IDM 2?22

Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la
magquina (instaladores y usuarios).

Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

Mover la maquina respetando la informacién indicada directamente en el embalaje, en
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la maquina y en las instrucciones para el uso.

Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

Se recomienda al usuario leer con atencién todo el manual y asegurarse que se ha
comprendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar siempre dispositivos de proteccion para las manos cuando se introducen o se
extraen los recipientes del horno. Algunos recipientes podrian absorber el calor y ge-
nerar el riesgo de quemaduras.

No tocar las superficies internas del compartimiento del aparato para evitar quemadu-
ras, incluso si el tratamiento ya ha terminado.

No introducir en el compartimiento del aparato materiales inflamables o explosivos (por
ejemplo envolturas de plastico, papel comun, papel reciclable, etc.).

No obstruir las aberturas de ventilacion del aparato para evitar un sobrecalentamiento
excesivo que pudiese dafarlo.

No depositar ningun tipo de objeto dentro del aparato y tener la puerta cerrada cuando
no se utiliza.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maquina
para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos
para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar daios eco-
noémicos.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafos eventuales causados por
el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en
el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorizacion
formal.

Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexién a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia recono-
cida y adquirida en el sector especifico de la intervencion.
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No utilizar el aparato con los cables de alimentacion eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condi-
ciones de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los
cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de
alrededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimen-
tarios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario.
No utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan con-
tener y/o liberar sustancias nocivas.

Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de protecciéon individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los compo-
nentes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacién y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-
cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).

El ambiente no debe poseer zonas con concentraciéon de gases y polvos potencialmen-
te explosivos y/o riesgos de incendio.

La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
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posicion no supere las 24 horas.

Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcion de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electrénicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccién autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efectos
potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomien-
da efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUA-
LES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion apli-
cadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con las
superficies calientes.

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la ali-
mentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica) an-
tes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE Y EL DESPLAZAMIENTO

El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe es-
tabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafado.

En funcion de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacion y del medio de transpor-
te a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre pallet.

Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en condi-
ciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (pe-
so, dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento
puede realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo
de elevacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el proce-
dimiento a seguir.

-7- Idioma espanol



IDM 2?22

INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

INSTALACION

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la eficien-
cia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar que
la tension de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados en la
placa de identificacion.

— Antes de instalar el aparato,
comprobar que la zona elegida
sea idonea, debidamente airea-
da e iluminada, estable y que
tenga el suficiente espacio alre-
dedor para realizar con facilidad
la limpieza y el mantenimiento.
Comprobar también que el plano
de apoyo sea estable, que esté
nivelado y que la superficie sea
facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacion de suciedad
y de contaminacion de los productos alimentarios.

IDM-34607400600.if

— El horno deben posicionarse a una altura minima de 85 cm.
Deje un espacio libre de al menos 30 cm encima del horno y de 20 cm en los lados.

— La superficie trasera del equipo se puede apoyar a la pared.
— No quite los pies del fondo del horno.
— Obstruir las aberturas de ventilacion puede dafar el horno.

— No coloque el horno al lado de radios y teles, ya que el funcionamiento del horno de
microondas puede causar interferencias con la recepcién de las mismas.

Cuidado - Advertencia

No coloque el horno encima de un plano de coccién o al lado de otros electrodo-
mésticos que producen calor, porque podrian danarlo.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

El horno microondas MF/914 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, dorar
o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, productos
alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion de las
personas.

El aparato, en funcion del tipo de producto alimentario a tratar, puede funcionar con mi-
croondas, grill o en modalidad combinada (con microondas y grill).

El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado (a microondas, grill o en la modalidad combinada) y preferen-
temente de forma circular u ovalada para alcanzar una coccién homogénea de los
productos alimenticios.

El aparato no se emplea con recipientes de material metalico (acero, aluminio, cobre,
etc.) en la modalidad microondas o combinada (a microondas y grill o a microondas y
conveccion). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipien-
tes, consultar la tabla "Materiales de los recipientes".

Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPRIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.

L.. A

1DM-34607400700.tif

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
E el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.

Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con resistencias eléctricas (para el fun-
cionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrén (para el funciona-
miento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alimenticios.
El compartimiento de tratamiento esta equipado con una placa giratoria (que incluye el
plato ), que gira en caso de funcionamiento a microondas o modalidad combinada para
garantizar un tratamiento uniforme.

) & Importante
Con funcionamiento a microondas o modalidad combinadas (a microondas y grill),

no emplear el aparato sin la placa giratoria y el plato.

DM ???
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HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida MF/914 MC/2452

Potencia kW 1,45 1,5
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz
Capacidad compartimiento de tratamiento Litros 25 25
Dimensiones compartimiento de tratamiento mm 330x350x200 330x350x200
Dimensiones de la maquina mm 513x430x306 513x401x307
Dimensiones embalaje mm 580x460x370 580x460x370
Peso neto kg 18 17

Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacién de los recipientes, en funcién de la moda-
lidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente fenciopaien o Funcionamiento grill Funcionamiento con

microondas modalidad combinada
Vidrio resistente al calor Si si si
Ceramica o porcelana, . . .
resistente al calor sl Sl sl
Plastico para microondas si no no
Papel de cocina si no no
Hojas de aluminio no si no
Metal no Si no
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DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Display: visualiza los paramet-
ros de coccion y la hora actual.

B) Pulsador: se utiliza para habilitar
el funcionamiento en modalidad
microondas y seleccionar el ni-
vel de potencia correspondiente.
Presionar varias veces el pulsa-

dor (B) hasta visualizar el nivel B--- —C

de potencia deseado en la pan-

talla (A) (se pueden seleccionar D--- —E

hasta cinco niveles de potencia oaumaENTMER _stoprciean
pre-programados). F--- ---G
C) Pulsador: se utiliza para progra- ST 430scrcONFIR

mar el funcionamiento en fun- H--- D

cion grill (un unico nivel de

potencia). —

Pulse repetidamente el botén / \
(C) para configurar el funciona- L--LT - =
miento en modo combinado; se

visualizara en la pantalla (A) el
nivel de potencia deseado.

D) Botdn: sirve para seleccionar el
modo de descongelacion en
base al peso del producto (MF/914), se utiliza para programar el funcionamiento en mo-
dalidad conveccion (MC/2452)

E) Boton: sirve para seleccionar el modo de descongelacion en base al tiempo de coccion
que se desea configurar.

F) Pulsador: se utiliza para programar la hora corriente (horas: minutos).

G) Pulsador: se utiliza para interrumpir el programa de coccién en curso o resetear las pro-
gramaciones.

H) Pulsador: se utiliza para arrancar o confirmar el modo de funcionamiento seleccionado.
Si se presiona con el horno en stand-by, activa el modo de coccién rapida.

L) Pomo: esta instalado para programar el tiempo de coccion, para programar una de las
funciones automaticas y para seleccionar el peso del producto que hay que tratar.

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se des-

1DM-34607400800.tif
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HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

criben en el parrafo "Modalidad de uso".

MODALIDAD DE USO

Este horno de microondas usa un sistema moderno de control electrénico para el funcio-
namiento de las diferentes modalidades de coccion.

Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del apa-
rato.

| B Importante
Prescindiendo del modo de uso y de programacioén seleccionado, el cumplimiento

de cada tratamiento se sefaliza mediante una alarma acustica.
Antes de programar un nuevo ciclo de tratamiento, presionar el pulsador (H) para re-
setear el equipo.

programacion hora corriente

1. Pulse el botdn (F), en la pantalla (A), y se visualizara el horario "00:00" para la regula-
cion.

2. En la pantalla (A) parpadearan los digitos de la hora, que deben regularse usando el
selector (L).

3. Pulse nuevamente el botdn (F) para confirmar la hora actual y siga el mismo procedi-
miento para regular los digitos de los minutos.

4. Tras haber configurado el horario, notara que en la pantalla (A) tanto la hora como los

minutos ya no parpadean, esto significa que la programacion se ha realizado con éxito. a

Temporizador de cocina
1. Pulse el boton (F) dos veces seguidas, en la pantalla (A) se visualizara el temporizador
"00:00" para la regulacion.
2. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccién, hasta un maximo de 95 minu-
tos, y confirme la configuracion con el boton (H). Empezara la cuenta atras.
3. Cuando termine el tiempo de coccion se emitird una sefal acustica y en la pantalla (A)
se visualizara nuevamente la hora actual.

Programacion del modo "Microondas"
1. Presionar el pulsador (B) para seleccionar el modo de funcionamiento "Microondas".
2. Pulse repetidamente el botén (B), o gire el selector (L), para seleccionar el nivel de po-
tencia deseado (5 niveles de potencia).
3. Pulse el botén (H) para confirmar la operacion.
4. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccion, visualizado en la pantalla (A).
5. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccién y active el ciclo de coccion.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

Tabla 3: Modo "Microondas"

Pantalla Nivel de potencia
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Programacion del modo "Grill"
1. Presionar el pulsador (C) para seleccionar el modo de funcionamiento "Grill"; al presio-
nar el pulsador una Unica vez, la pantalla (A) visualizara la indicacion "G"
2. Pulse el botén (H) para confirmar la operacion.
3. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccion, visualizado en la pantalla (A).
4. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccion.

Programacion del modo "Coccion combinada” MF/914

1. Pulse el botén (C) dos o tres veces seguidas para seleccionar el modo de funciona-
miento "combinado (grill+microondas)".
Si se pulsa dos veces el botdn (C) aparecera en la pantalla (A) el mensaje "C-1"y el
horno funcionara con el microondas al 55% de potencia y con el grill al 45% de poten-
cia.
Si se pulsa tres veces seguidas el botén (C) aparecera en la pantalla (A) el mensaje "C-
2"y el horno funcionara con el microondas al 36% de potencia y con el grill al 64% de

potencia.
E Tabla 4: Modo "Coccién combinada" MF/914

N° de presiones Pantalla Potencia con microondas Potencia con grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Pulse el botén (H) para confirmar la combinacion de cocciéon deseada vy gire el selector
(L) para configurar el tiempo de coccidn, visualizado en la pantalla (A).
3. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccién y active el ciclo de coccion.

Programacion del modo "Coccion combinada™ MC/2452
1. Oprimir el pulsador (C) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Coccién com-
binada".
2. Presionar varias veces el mismo pulsador (C) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).
3. Presionar el pulsador (H) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

IDM 2?22
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HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

Tabla 4: Modo "Cocciéon combinada" MC/2452

Pantalla Microondas Grill Conveccion
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X

Programacion del modo "Convecciéon" (con pre-calentamiento) MC/2452

1. Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Conveccion".

2. Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).

3. Presionar el pulsador (H) para arrancar el pre-calentamiento.

4. Tras alcanzar la temperatura programada el valor en la pantalla (A) se hace intermiten-
te y se habilita el avisador acustico.
A tal punto se debe abirir el portillo e introducir el producto que se debe tratar.

5. Gire el selector (L) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pantalla (A).

6. Presionar el pulsador (H) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion del modo "Convecciéon” (sin pre-calentamiento) MC/2452
1. Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Conveccion".
2. Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).
3. Gire el selector (L) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pantalla (A).
4. Presionar el pulsador (H) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion coccion en varias fases
El aparato puede programarse para realizar automaticamente hasta 2 diferentes modalida-
des de tratamiento.
A continuacioén se describe un ejemplo de programacion de coccion en varias fases (des-
congelacion del alimento por 5 minuto y luego coccién con microondas al 80% de potencia
durante 7 min.):
1. Pulse el boton (E) para seleccionar la modalidad de descongelacion, en la pantalla (A)
se visualizara el mensaje "dEF2".
2. Gire el selector (L) para regular el tiempo de descongelacion (5:00) visualizado en la
pantalla (A).
3. Pulse el boton (B) para regular el nivel de potencia al 80% (P80) visualizado en la pan-
talla (A).
4. Pulse el botén (H) para confirmar los valores configurados y gire el selector (L) para
configurar el tiempo de coccidn (7:00), visualizado en la pantalla (A).
5. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccién y active el ciclo de coccion.
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Programacion de la modalidad "Coccién rapida”.
La "Coccion rapida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al
maximo de la potencia. (100%)
1. En estado de stand-by pulse el botén (H) para activar automaticamente la modalidad
"Coccion rapida".
Cada vez que se pulsa el botén (H) el tiempo de coccién se incrementa de 30 segun-
dos.

Configuracion de la modalidad "Coccién rapida por tiempo”
La "Coccidn rapida por tiempo" efectua el tratamiento del producto alimentario en modali-
dad microondas, a la potencia maxima (100%).

1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la izquierda para regular el tiempo de
coccioén y pulse el botdn (H) para activar automaticamente la modalidad 'Coccion rapida
por tiempo".

Cada vez que se pulsa el boton (H) el tiempo de coccién se incrementa de 30 segun-
dos.

Programacion del modo "Automatico”

1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la derecha y seleccione el programa de
coccion deseado.

2. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccion y gire nuevamente el selector (L) para
configurar el peso del alimento.

3. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccién y active el ciclo de coccion.
Una vez activado el ciclo de coccion, en la pantalla (A) aparecera el tiempo de coccidn
restante.

Tabla 5: Modo "Automatico" MF/914

Modo Peso (g) Pantalla Potencia
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%

250 250
CA'Z 350 350 100%
arne
450 450
200 200
o 300 300 100%
Hortaliza o
400 400
50 50
A-4 (con 450 g de agua fria) 80%
Pasta 100 - °
(con 800 g de agua fria)
200 200
A-5
400 400 100%
Patatas
600 600
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Tabla 5: Modo "Automatico" MF/914

Modo
A-6
Pescado

A-7
Bebidas

A-8
Pop Corn

Peso (g)

250

350

450
1 vaso (aprox. 120 ml)
2 vasos (aprox. 240 ml)
3 vasos (aprox. 360 ml)

50

100

Tabla 5: Modo "Automatico" MC/2452

A-1
Pizza

A-2
Patatas

A-3
Carne

A-4
Pescado

A-5
Hortaliza

A-6

Bebidas

A-7
Pasta

A-8
Pop Corn

A-9 Pastel

A-10 Pollo

200
300
400
1 (circa 230g)
2 (circa 460g)
3 (circa 600g)
150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500
1 vaso (aprox. 120 ml)
2 vasos (aprox. 240 ml)
3 vasos (aprox. 360 ml)

50
(con 450 g de agua fria)

100
(con 800 g de agua fria)

1200
(con 450 g de agua fria)

50
100

475

500
750
1000
1200

-17 -

Pantalla
250
350
450

1

2

&)
50
100

200
300
400

150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500

50

100

150

50
100

475

500
750
1000
1200

HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

Potencia

80%

100%

100%

100%

100%

100%

80%

100%

100%

80%

100%

Pre-calentado a
160°C

100%
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Programacion del modo "Descongelacion” (segun el peso) MF/914
1. Pulse el boton (D) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelacion
por peso"; en la pantalla (A) aparecera el mensaje "dEF1".
2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la coccion
(100+2000 g) que se visualizara en la pantalla (A).
3. Pulse el botéon (H) para activar la descongelacion.

Programacion del modo "Descongelacion™ (segun el tiempo) MF/914
1. Pulse el boton (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelacion
por tiempo"; en la pantalla (A) aparecera el mensaje "dEF2".
2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la coccion
(100+2000 g) que se visualizara en la pantalla (A).
3. Pulse el botén (H) para activar la descongelacion.

Programacion del modo "Descongelacion™ (segun el tiempo) MC/2452
1. Oprimir el pulsador (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongela-
cion": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-1"
2. Gire el selector (L) para programar el tiempo de coccién visualizado en la pantalla (A).
3. Presionar el pulsador (H) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion del modo "Descongelacion” (segun el peso) MC/2452
1. Oprimir dos veces el pulsador (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento
"Descongelacion”: la pantalla (A) muestra el mensaje "d-2"
2. Gire el selector (L) para programar el peso del producto (100+2000g) mostrado en la
pantalla (A)
3. Presionar el pulsador (H) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

/A

) B Importante

Durante la coccion e posible controlar la hora actual, mediante el botén (F), que se
visualizara en la pantalla (A) durante 2+3 segundos.

Programacion de la modalidad "Bloqueo de seguridad™

1. Pulse el botén (G) durante al menos 3 segundos para activar la funcion.
El equipo emite una sefial acustica, en la pantalla (A) aparece un simbolo de bloqueo
y no sera posible activar ningun ciclo de coccion.

2. Para desactivar la modalidad "Bloqueo de seguridad”, pulse nuevamente el boton (G)
durante al menos 3 segundos.
El aparato emitira una sefial acustica y en la pantalla (A) se apagara el simbolo corres-
pondiente.
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CONSEJOS PARA EL USO

1. Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y
el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacion, coccion, calentamiento, etc.), prepa-
rar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso").
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacion.

Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de funcio-
namiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad combinada,
consultar los consejos especificos.

— No utilizar el aparato sin la placa giratoria y sin el plato.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no idoneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.
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— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albondigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Quitar el plato y la placa giratoria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

| & Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar el apa-
rato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

— Lavar el plato y la placa giratoria con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y se-
carlos con cuidado antes de volver a montarlos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen estado y

que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio hUmedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes especia-
les para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos, inflama-
bles o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la limpie-
zay de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma
eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.
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BUSQUEDA DE AVERIAS

HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

/i\ Importante

No desmontar partes internas de la maquina.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados por forza-

mientos.

Tabla 6: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa

Falta de tension en la linea de
alimentacion eléctrica.

El aparato no calienta. La resistencia no funciona.

Dispositivo magnetrén no funciona.

-21-

Soluciones

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.
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HORNO DE MICROONDAS ME/1630

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

El horno microondas ME/1630 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado y preferentemente de forma circular u ovalada para alcanzar
una coccidon homogénea de los productos alimenticios.

El aparato no se emplea con recipientes de materiales metalicos (acero, aluminio, co-
bre, etc.). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipiente,
consultar la tabla "materiales recipientes".

Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPRIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.

IDM-34602000500.pdf

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con un dispositivo magnetrén para el
tratamiento de los alimentos.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida ME/1630
Potencia kW 1,6
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Capacidad compartimiento de

: Litros 30
tratamiento
D|men§|ones compartimiento de TG 350x357x230
tratamiento
Dimensiones de la maquina mm 542x461x329
Dimensiones embalaje mm 610x500x400
Peso neto kg 15
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.
Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Fi i i a micr d.
Vidrio resistente al calor si
Ceramica o porcelana, resistente al calor si
Plastico para microondas si
Papel de cocina si
Hojas de aluminio no
Metal no
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HORNO DE MICROONDAS ME/1630

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados, ‘

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Temporizador: permite activar el
funcionamiento del aparato y
programar el tiempo de trata-
miento.

B) Selector: permite programar el
nivel de potencia de tratamiento.
Posicion Low: funcionamiento
en modalidad microondas, con
nivel de potencia bajo (17 %).
Posicion Defrost: funcionamien-
to en modalidad microondas,
con nivel de potencia mediano-
bajo (33 %).

Posicion Med: funcionamiento
en modalidad microondas, con
nivel de potencia mediano (55
%).

Posicion Med-High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia
mediano-alto (77 %). (77 %). a
Posicion High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia alto

(100 %).

Medium

IDM-34602000600.if

CONSEJOS PARA EL USO

1. En funcion del tipo de tratamiento a realizar (descongelacion, coccion, calentamiento,
etc.) preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Girar el selector (A) (siempre en sentido horario) para seleccionar el nivel de potencia
deseado.

4. Girar el temporizador (B) permite activar el funcionamiento del aparato y programar el
tiempo de tratamiento.
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
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miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si esta
presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y zumo de limén,
introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar aprox. 10 minutos a la
potencia maxima, de este modo se eliminan los olores desagradables producidos por los
materiales de fabricacion.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no idoneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con céscara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencion sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albdndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio himedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.
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) B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen estado y
que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Sise prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales danos causados por
forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programado el tiempo de Programar un tiempo de coccion
coccion. diferente de 0 min
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro

El aparato no calienta. : . P . h .
alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. . h ’
de asistencia autorizado.
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HORNO DE MICROONDAS MC/1800

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

El horno microondas ME/1800 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado y preferentemente de forma circular u ovalada para alcanzar
una coccidon homogénea de los productos alimenticios.

El aparato no se emplea con recipientes de materiales metalicos (acero, aluminio, co-
bre, etc.). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipiente,
consultar la tabla "materiales recipientes".

Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IM-
PROPIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.
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1DM-34607400100.tif

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con un dispositivo magnetrén para el
tratamiento de los alimentos.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida MC/1800
Potencia kW 3
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Capacidad compartimiento de

: Litros 34
tratamiento
D|men§|ones compartimiento de TG 400x360x228
tratamiento
Dimensiones de la maquina mm 570x520x370
Dimensiones embalaje mm 640x560x450
Peso neto kg 30,5
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.
Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Fi i i a micr d.
Vidrio resistente al calor si
Ceramica o porcelana, resistente al calor si
Plastico para microondas si
Papel de cocina si
Hojas de aluminio no
Metal no

-30- Idioma espanol



IDM 2?22

HORNO DE MICROONDAS MC/1800

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Display: visualiza los paramet-
ros de coccion y la hora actual.

B) Pulsadores: sirven para selec-
cionar el nivel de potencia.

C) Pulsador: sirve para configurar D;ggft
manualmente el tiempo de trata- B---M
miento. e
Al introducir manualmente el
tiempo, no se influye en los pul- M;gq—:i
sadores programados.

D) Pulsador: aumenta un tiempo de c. . Time g ¢
coccion preestablecido un por-
centaje respecto del tiempo de D---
coccion original (50% estandar).
El porcentaje lo establece el £ .

usuario y puede modificarse
para secuencias de coccion es-
pecificas.

Esta caracteristica es muy util
para la coccion de alimentos que
pueden cocinarse en porciones
multiples, como, por ejemplo,
patatas o trozos de pizza.

E) Pulsador: sirve para anular el tiempo restante, para terminar un ciclo de programacion
o para las opciones de usuario. Si el pulsador se utiliza para completar una modificacién
en la programacioén o en una opcion, las modificaciones no se aceptan.

F) Pulsador: sirve para poner en marcha un ciclo de coccioén con la introduccién manual
del tiempo y para guardar las modificaciones aportadas a las secuencias de programa-
cién o a las opciones de usuario.

G) Pulsadores: sirven para configurar el tiempo de coccion preconfigurado.

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se des-

criben en el parrafo "Modalidad de uso".

i
'
'
"
1
1
"
IDM-34607400200.if
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MODALIDAD DE USO
Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del apa-
rato.

Power up (Encendido)

— Conecte la maquina a la corriente eléctrica, mediante el cable de alimentacion; en el
visualizador aparecera el mensaje "Power up".
El aparato esta encendido.

Modalidad "Standby" (Parada)

— Mantenga presionado durante unos segundos el pulsador (E).
El aparato pasa a la modalidad "Standby"; no habra ningun pulsador activo y el visua-
lizador (A) se apaga.
Una vez encendido el aparato, si durante unos segundos no se presiona ningun pulsa-
dor ni se abre o cierra la puerta, se activa la modalidad "Standby" automaticamente (el
visualizador (A) se apaga).

— Abra o cierre la puerta para salir de la modalidad "Standby".

— Existe la posibilidad de regular el tiempo de activacién de la modalidad "Standby"
(Véase "Opciones (Option)").

Modalidad "Ready" (Listo)

— En la modalidad "Ready", el aparato esta listo para iniciar un ciclo de coccion, ya sea
manual ya sea preconfigurado.
Para pasar de la modalidad "Standby" a la modalidad "Ready", es suficiente abrir y vol-
ver a cerrar la puerta. En este modo, el aparato estara listo para cocer y en el visuali-
zador (A) aparecera el mensaje "Ready".

Modalidad "Open Door" (Pausa)
La modalidad "Open Door" permite a los usuarios parar temporalmente el ciclo de coccién
para controlar el estado del producto que se encuentra en el interior del aparato.

— Abra la puerta durante el ciclo de coccién para activar la modalidad "Open Door".
Si tras 60 segundos (tiempo por defecto) no se da ninguna orden, el aparato pasara a
la modalidad "Standby".
— Si, una vez abierta la puerta , se presiona uno de los pulsadores (G), empieza la coc-
cién y en el visualizador (A) aparece el tiempo restante, segun la orden dada.

— Cuando se abre la puerta durante la coccion, se activa la modalidad "Open Door" y el
temporizador que aparece en el visualizador (A) se detiene hasta que vuelve a cerrarse
la puerta y se presiona el pulsador (F).
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— El aparato reanuda la coccion y
el temporizador su cuenta atras
desde el punto donde se habia
interrumpido previamente.

— Para activar la modalidad "Open
Door" durante la coccion sin

abrir la puerta , hay que presio- 0%
nar el pulsador (E). El temporiza- Dot
dor presente en el visualizador 20%
(A) se detiene y solo se reactiva _
al presionar el pulsador (F). -
En la modalidad "Open Door" tras 0%
60 segundos (tiempo por defecto) Time

se activa la modalidad "Standby".
En los restantes casos, el aparato
esta en modalidad "Ready".

Si se modifican las regulaciones y
se configura "OP:61" (defecto), el
aparato no se pone en pausa al abrir
la puerta , sino que anula las érden-
es preconfiguradas por el usuario y
espera nuevas ordenes o activa la
modalidad "Standby" tras 60 segun-
dos de inactividad.

IDM-34607400200.if

Cocciéon manual (Cook Mode)
Esta modalidad permite al usuario introducir manualmente el tiempo de coccion y el nivel
de potencia.

— Presione el pulsador (C), con el aparato en modalidad "Ready", para activar la modali-
dad "coccion manual”.
En el visualizador aparece el mensaje "00:00".

— Presione los pulsadores (G) para configurar el tiempo de coccion (por ejemplo, presio-
ne los pulsadores en secuencia 1,0,3,0 para tener 10 minutos y 30 segundos de coc-
cion).

— Presione uno de los pulsadores (B) para seleccionar el nivel de potencia (por ejemplo,
presione el pulsador "Medium/50%"como nivel de potencia).
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En el visualizador aparece el mensaje “10:30 50”.

— Presione el pulsador (E) para poner en marcha el ciclo de cocciéon manual.
Una vez transcurrido el tiempo de coccidn programado, aparece el mensaje "DONE" en
el visualizador (A), seguido de una sefial acustica.

— El aparato vuelve a la modalidad "Ready", listo para otro ciclo de coccién.

Durante el proceso de coccion, se puede presionar una vez el pulsador (E) para pa-
sar a la modalidad "Pausa" y presionar de nuevo el pulsador (E) para regresar a la
modalidad "Ready".

Coccion preconfigurada
Esta modalidad permite la coccidn de productos alimentarios a través de 6érdenes precon-
figuradas.

— Presione uno de los pulsadores (G), en modalidad "Ready", segun la duracién de coc-
cion deseada.
El aparato empieza automaticamente el ciclo de coccidn durante el tiempo selecciona-
do (por ejemplo: presione el pulsador "2" para realizar una coccion de 20 segundos) y
en el visualizador aparece el tiempo que queda de coccion.
Si la coccion se realiza en varias fases y el tiempo total de coccién supera el tiempo maxim-
o permitido (60 minutos por defecto), el aparato emite inmediatamente una sefial acustica
tres veces, y en el visualizador (A) aparece el mensaje “00:00” para indicar que el programa
no se acepta.

— Para activar la modalidad "Pausa", durante el ciclo de coccidn, presione el pulsador (E)
o bien abra la puerta.

— Para reactivar el ciclo de coccion, presione el pulsador (F).

Para conseguir que el ciclo de coccién empiece solo después de haber presionado el pul-
sador (F) (y no tras haber presionado uno de los pulsadores (G)), basta con modificar los
ajustes (Véase "Opciones (Option)").
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Modalidad de programacion
Es posible crear diferentes progra-
mas de coccion.

— Abra la puerta y mantenga pre-
sionado el pulsador numérico "1"
durante 5 segundos. Se activara
una sefial acustica para avisar
que se ha pasado a la "Modali-
dad de programacion”.

En el visualizador (A) aparece el
mensaje "PROGRAM".

— Presione uno de los pulsadores

numéricos ("1,2,3,..0") segun el
pulsador con el que quiera guar-
dar el nuevo programa de coc-
cion que se esta creando.
En el visualizador (A) aparecera
el tiempo de coccidn, que puede
modificarse con las teclas nu-
méricas.

— Cuando haya programado el
tiempo de coccién, presione uno
de los pulsadores (B) para intro-
ducir el nivel de potencia desea-
do.

HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time

IDM-34607400200.if

En el visualizador (A) aparece tanto el tiempo de coccion como el nivel de potencia con-

figurado.

— Presione el pulsador (F) para guardar el programa.

— Parainiciar el programa de coccién guardado, presione el pulsador numérico seleccio-

nado inicialmente para guardar el programa.
Si quiere varias fases de coccién durante un programa, antes de presionar el pulsador (F),
presione el pulsador (C) que permite introducir otros tiempos y niveles de potencia en el

programa de coccion.

Si el tiempo total de coccion supera el tiempo maximo permitido (60 minutos por defecto),
el aparato emite inmediatamente una sefial acustica tres veces, y en el visualizador (A)
aparece el mensaje "00:00" para indicar que el programa no se acepta.

— Cierre la puerta para activar la modalidad "Ready".
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Si presiona el pulsador (E), durante el proceso de programacion, el aparato pasa a la mo-
dalidad "Open Door" y el programa que se esta creando se pierde.

Si se produce un corte de corriente eléctrica, el programa grabado no se pierde.

ejemplo: Si desea guardar un programa de coccién de 1 minuto y 25 segundos al 70%, rea-
lice estas operaciones:

— En modalidad "Ready", presione el pulsador numérico "1" durante 5 segundos.
En el visualizador (A) aparece el mensaje "PROGRAM".

— Presione el pulsador numérico "3". El programa se guardara con este numero.

— Presione el pulsador (C).
En el visualizador (A) aparece el mensaje "00:00".

— Introduzca el tiempo de coccidon mediante los pulsadores numéricos "1", "2", "5" (1 mi-
nutos y 25 segundos) y seleccione la potencia de coccién con el pulsador "Med-Hi/
70%".

En el visualizador aparece “1:25 70” (1:25 indica el tiempo de coccién, 70 indica el nivel
de potencia).

— Presione el pulsador (F) para guardar las 6rdenes.

— Presione el pulsador numérico “3” y cierre la puerta para activar el programa recién
guardado.

Cada vez que quiera utilizar este programa, solo debera presionar el pulsador nu-

mérico “3”, mientras no sea necesario modificar nuevamente el programa.

Duplicacion del tiempo de coccion
Con el pulsador (D), el usuario puede facilmente modificar el tiempo preconfigurado para
una cantidad de producto..

— Si presiona el pulsador (D), en modalidad "Ready", tras la activacion de un programa
preconfigurado o viceversa, el aparato empieza la coccion durante el tiempo de coccion
preconfigurado.

En el visualizador (A) aparece el mensaje "Double" y se duplica el tiempo de coccién
seleccionado.

ejemplo

El pulsador numérico "5" y su tiempo predefinido es de 1 minuto. Después, presione (D):

el tiempo cambiara a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).

— Durante la coccion final del programa, el aparato pasa a la modalidad "Final del ciclo
de coccion".

) B Importante

Esta funcién no puede utilizarse en la modalidad memoria.
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Fase de cocciéon Programacion

Esta modalidad permite al usuario
cocer alimentos combinando varios
niveles de potencia. Como maximo,
puede configurarse con cuatro fases
en modalidad de coccion o modali-

dad de programacion.
0%
— Cuando haya programado la po-

tencia y el tiempo para la prime- Defrost
. 20%

ra fase, presione el pulsador (C)

para configurar la segunda fase.

Medium

. . . 50%
— Realice estas mismas operacio-

nes para configurar la tercera y Med-Hi
la cuarta fase. 70%
Antes de programar la segunda, Time
tercera o cuarta fase, presione ® Entry

siempre el pulsador (C). En el vi-
sualizador (A) aparece el men-
saje "stage2", ‘"stage3" o
"Stage4".

— Presione el pulsador (F) para ini-
ciar la coccion.

Ejemplo para programar dos fases
de coccion.

La primera fase es una coccion al
70% de potencia con un tiempo de 1
minuto 25 segundos. La segunda
fase al 50% en 5 minutos y 40 segundos. Los pasos son los siguientes:

IDM-34607400200.tif

— Presione el pulsador (C) y después el pulsador "Med-Hi/70%"; por ultimo, presione los
pulsadores "1", "2", "5" para introducir el tiempo de coccion.
En el visualizador (A) aparece el mensaje "01:25".
La primera fase ha terminado.

— Presione de nuevo el pulsador (C).
En el visualizador (A) aparece el mensaje "stage2".

— Presione los pulsadores numéricos "5", "4", "0".
En el visualizador (A) aparece el mensaje "05:40".

— Presione el pulsador "Medium/50%".
En el visualizador (A) aparece el mensaje "PL5".
La segunda fase ha terminado.

— Presione el pulsador (F) para iniciar la coccion.

-37- Idioma espanol



DM ???

HORNO DE MICROONDAS MF/914 - MC/2452

Opciones (Option)

Para satisfacer las exigencias individuales, es posible modificar algunas opciones como la
programacion con una sola tecla o con tecla doble, el volumen de la sefal acustica y el
tiempo de coccion maximo.

Para modificar las opciones, sigas los pasos descritos a continuacion.

— Para regular el tiempo que el aparato necesita para pasar a la modalidad "Standby",
basta con abrir la puerta y mantener presionado el pulsador numérico "2" durante 5 se-
gundos, tras los cuales el aparato emitira una sefal acustica para avisar al usuario de
que ha pasado a la modalidad "Opciones".

En el visualizador (A) aparece el mensaje "OP: -".

Option Setting Discription
1 oP:10 3 seconds beep
EOC Tone OP:11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
oP:20 Beeper Off
= oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP:23 High
o eg’p - OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
reyoant 22::2 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly oP:51 On-the-Fly Enable
5 Door Reset OP:80 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) opP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:80 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
QP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days g
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days %
oP:03 Quarterly-Display every 80 days ]
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— Presione una vez uno de los pulsadores numéricos (1,2,3...,0) (consulte la tabla, co-
lumna "opciones") segln sea la opcion que desea modificar (en este caso particular,
presione el pulsador numérico "4", "Keyboard window" que, por defecto, es de 60 se-
gundos).

En el visualizador (A) aparece el mensaje “OP:42”".

— Presione repetidamente el pulsador "4" para visualizar los mensajes "OP:43, OP: 40",
"OP: 417, “OP:42” en ciclo.

— Elija la regulacion deseada y presione el pulsador (F) para guardar las regulaciones
modificadas.

— Una vez concluida la operacion de regulacion, presione el pulsador (E) para entrar en
la modalidad "Open Door".

— Cierre la puerta para pasar a la modalidad "Ready".

Para modificar otra opcion, abra de nuevo la puerta y repita las operaciones.

Las configuraciones de fabrica se muestran en negrita. Para restablecer una configuracion
de fabrica, basta con seleccionar la opcion destacada en negrita.

/i\ Importante

No cierre la puerta antes de haber guardado las regulaciones modificadas; de lo con-
trario, se perderian.

CONSEJOS PARA EL USO

1. Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y
el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacion, coccion, calentamiento, etc.), prepa-
rar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso").
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
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esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limoén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacion.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéondigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

) B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-
do y que se cierre correctamente.
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— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Sise prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

| & Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados por
forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programado el tiempo de Programar un tiempo de coccién
coccion. diferente de 0 min
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro

alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Controle que ni el filtro ni las areas  Elimine y limpie las impurezas

de descarga estén obstruidas. presentes en las descargas.

El aparato no calienta.
Dispositivo magnetrén no funciona.
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FINALIDADE DO MANUAL

O manual de uso e de manutengéo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagdes necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a
saude e a seguranga das pessoas e danos economicos.

O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que n&o prejudiquem a seguranga.

Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

/l\ Importante

Indica informagdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignoradas.

Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndao provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em risco
a saude e a segurancga das pessoas.
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IDENTIFICACAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas as
referéncias e as indica¢des indispensaveis para a seguranga durante o uso.

Identificagéo do construtor Marca _CE de conformidade

Modelo da méaquina--4-- il -- Ano de construgdo

Numero de matricula---|--+

Dados técnicos !

0
1l
* |o
*
IDM-34601606200.if

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de de-
feito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgdo, focalizou a prépria atengao nas situa-
¢bes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgao” e realizou a mag-
uina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

— Objectivo destas informagdes € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a
maxima atengao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qual-
quer modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranca também esta nas maos de todas
as pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

— Leia com atencao as instru¢des indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a segu-
ranca.

— Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-

gem, na maquina e nas instrugbes de uso.
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Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagéo, ndo bata ou deixe cair a
magquina para evitar danos aos seus componentes.

As pessoas autorizadas a efectuarem a ligacéo eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

N&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranca
instalados na maquina.

Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacgdes relativas a seguranca.

Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagdes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize sempre dispositivos de protecgao dos membros superiores quando introduzir ou
retirar os recipientes do forno. Alguns recipientes podem absorver o calor e provocar o
risco de queimaduras.

Nao toque as superficies internas do forno do equipamento para evitar queimaduras,
mesmo se 0 processo de cozedura ja tiver terminado.

Nunca introduza no forno do equipamento, materiais inflamaveis ou explosivos (por
exemplo, embalagens de plastico, papel comum, papel reciclado, etc.).

N&o tape as aberturas de ventilagdo do equipamento de modo a evitar um excessivo
sobreaquecimento que o podera danificar.

Nunca coloque nenhum tipo de objecto dentro do equipamento e mantenha a porta fe-
chada, quando n&o é utilizado.

Utilize a maquina sé para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranca e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagdes contidas no manu-
al de utilizagao e por alteragées ou modificagées efectuadas sem a sua formal auto-
rizagao.

Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagéo alimentagao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengao.
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Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacgao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condi¢bes de seguran-
¢a e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervencao de limpeza, manutengao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminacdo e mantenha a higiene.

Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de proteccéo individuais, em particu-
lar, quando se utilizam produtos detergentes.

N&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condicbes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tem-

po.

A lista indica as condigdes necessarias para o correcto funcionamento do equipamento
eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

Temperatura ambiente néo inferior a 5°C.
Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atengéo as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminacgéo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compre-
endida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de
exposicao ndo seja superior as 24 horas.

Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no
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pais de utilizagao.

Durante as fases de desactivagao e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungao das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomenda-
mos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO
Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, s&o aplica-
dos sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranca e informac&o que sao aplica-
dos na maquina.

Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atengao as
superficies quentes.

Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentagao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagdes
eléctricas.

DISPOSIGOES PARA O DESEMBALAMENTO E MOVIMENTAGAO

A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, &€ oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagao, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagao (carga e descarga)
em condi¢des de seguranca estdo indicadas directamente na embalagem.

A movimentagdo da embalagem deve ser efectuada em fungdo das suas caracteristic-
as (peso, dimensdes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimentagéo
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar
0S passos a seguir.
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INSTALAGAO

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficiéncia
da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia cor-
respondam aos dados indicados na placa de identificagao.

— Antes de instalar a maquina, ve-
rifique que o local escolhido seja
apropriado, suficientemente are-
jado e iluminado, estavel e que
tenha um espago a volta sufi-
ciente para efectuar facilmente a
limpeza e a manutencéo. Além
disso, verifique que o plano de
apoio seja estavel, nivelado e
que a sua superficie possa ser
limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulagéo de
sujidade e de contaminacao dos produtos alimentares.

IDM-34607400600.if

— O forno deve ser posicionado a uma altura minima de 85 cm.
Deixar um espago livre de pelo menos 30 cm acima do forno e 20 cm lateralmente.

— A superficie traseira do aparelho pode ser encostada a parede.
— Nao remover os pés do forno.
— Obstruir as aberturas de ventilagao pode danificar o forno.

— Nao posicionar o forno junto a radio e TV porque o funcionamento do forno a mi-
cro-ondas pode causar interferéncias com recegao radio ou TV.

Cautela — Adverténcia

Néao posicionar o forno sobre um plano de cozimento ou junto a outros eletrodo-
mésticos que produzam calor ja que podera danificar-se.
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DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas MF/914 - MC/2452 é um equipamento projectado e construido para
aquecer, corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagédo aos for-
nos tradicionais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimen-
tagdo humana.

O aparelho, em fungao do tipo de produto alimentar a tratar pode funcionar a micro-on-
das, grill ou na modalidade combinada (como micro-ondas e grill).

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado (microondas, grill ou modalidade combinada)
e preferivelmente de forma circular ou oval para se poder obter uma cozedura homo-
génea dos alimentos.

O equipamento nao deve ser utilizado com recipientes com materiais metalicos (ago,
aluminio, cobre, etc.), na modalidade microondas ou combinada (microondas e grill ou
microondas e convencional). Para saber as caracteristicas que os recipientes devem
ter, consulte a tabela "Materiais recipientes ".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO
IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descricéo e fungéo.

L.. A

1DM-34607400700.tif

A) Quadro de comandos € equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢cao dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quan-
do se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com resisténcias eléctricas (para o funcionamento na
modalidade grill) e com um dispositivo magnetrao (para o funcionamento em modalida-
de microondas) para cozer os alimentos.

A cavidade do forno é equipada com um suporte rotativo (com prato), que roda no caso
de funcionamento com microondas ou modalidade combinada para assegurar uma co-
zedura uniforme.

) & Importante
Com funcionamento com microondas ou modalidade combinada (microondas e

grill), nunca utilize o aparelho sem o suporte rotativo e o prato.

DM ?7?
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descricao Unidade de medida MF/914 MC/2452

Poténcia kW 1,45 1,5
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Litros 25 25
Dimensdes do forno mm 330x350x200 330x350x200
Dimensdes da maquina mm 513x430x306 513x401x307
Dimensbes da embalagem mm 580x460x370 580x460x370
Peso liquido kg 18 17

Tipo de instalagéo Instalagcdo na banca

A tabela mostra o tipo de material de construgéo dos recipientes, consoante a modalidade
de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).
Tabela 2: Materiais dos recipientes

Funcionamento com Funcionamento com
microondas modalidade combinada

Vidro resistente ao calor sim sim sim
Ceramica, ou porcelana,

Material do recipiente Funcionamento grill

resistente ao calor sim sim sim
Plastico para microondas sim nao nao
Papel de cozinha sim nao nao
Folha de aluminio nao sim nao
Metal nao sim nao
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DESCRIGAO DOS COMANDOS
A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
fungdes principais.
A) Visor: visualiza os parametros
de cozedura e a hora corrente.
B) Bot&o: serve para definir o fun-
cionamento no modo microon-
das e selecionar o respectivo
nivel de poténcia.
Prima varias vezes o botéo (B)

até visualizar no visor (A) o nivel B--- —C

de poténcia desejado (é possivel

seleccionar até cinco niveis de D--- —E

poténcia predefinidos). o sromatas
C) Botao: serve para definir o fun- F--- ---G
cionamento no modo grelhador ST 430scrcONFIR

(apenas um nivel de poténcia). H--- D

Pressionar repetidamente o bo-

tao (C) para configurar o funcio- —
namento em modalidade / \
combinada; sera exibido no ecra L---1- . . =
(A) o nivel de poténcia de pre-

tendido.

1DM-34607400800.tif

D) Bot&o: serve para selecionar a
modalidade de descongelamen-
to em base ao peso do produto
(MF/914) , serve para definir o funcionamento no modo convecgéo (MC/2452).

E) Bot&o: serve para selecionar a modalidade de descongelamento em base ao tempo de
cozimento a definir.

F) Botao: serve para definir a hora actual (horas: minutos).

G) Botao: serve para parar o programa de cozedura em curso ou anular as definigées pro-
gramadas.

H) Botao: serve para activar ou confirmar o modo de funcionamento seleccionado. Premi-
do, com o forno em stand-by, activa o modo de cozedura rapida.

L) Manipulo: serve para programar o tempo de cozedura, para programar uma das fun-
¢bes automaticas e para seleccionar o peso do produto a preparar.

As modalidades de uso e de programacgao das varias fungdes do equipamento estao des-
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critas no paragrafo "Modalidades de uso".

MODALIDADES DE USO

Este forno a micro-ondas utiliza um moderno sistema de controlo eletrénico para o funcio-
namento das vérias modalidade de cozimento.

Indicamos as modalidades de uso e de programacéo das varias fungdes do equipamento.

| & Importante

Independentemente do modo de utilizagdo e de programacéao seleccionado, o fim de
cada preparacao é sinalizado por um sinal sonoro.

Antes de programar um novo ciclo de preparagao, prima o botao (H) para reiniciar o
aparelho.

Programacao hora corrente

1. Pressionar o botéo (F), no ecra (A) sera exibido o horario a regular "00:00".

2. No ecra (A) irdo piscar as cifras que se referem a hora que deveréo ser reguladas atra-
vés do seletor (L).

3. Pressionar novamente o botéo (F) para confirmar a hora atual e fazer o mesmo para
regular as cifras referentes aos minutos.

4. Depois de configurado o horario podera notar-se que no ecra (A) tanto a hora como os
minutos deixaram de piscar, isto significa que a programacéo foi feita com sucesso.

Temporizador de cozinha
1. Pressionar o bot&o (F) duas vezes seguidas, no ecra (A) sera exibido o temporizador a
regular "00:00".
2. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento até um maximo de 95 minutos e
confirmar através do botdo (H). Ira iniciar a contagem decrescente.
3. O terminar do tempo de cozimento sera sinalizado por um sinal acustico e no ecra (A)
sera exibido novamente o horario atual.

Definigdo do modo "Microondas™
1. Prima o botéo (B) para seleccionar o modo de funcionamento "Microondas".
2. Pressionar repetidamente o mesmo botédo (B), ou entdo rodar o seletor (L) para sele-
cionar o nivel de poténcia pretendido (5 niveis de poténcia).
3. Pressionar o botéo (H) para confirmar a operagéo.
. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecra (A).
5. Pressionar o bot&o (H) para confirmar a selegao e inicializar o ciclo de cozimento.

SN
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Tabela 3: Modo "Microondas"

Visor Nivel de poténcia
P100 100%
P80 80%

P50 50%

P30 30%

P10 10%

Definicao do modo "Grelhador"
1. Prima o boté&o (C) para seleccionar o modo de funcionamento "Grelhador", premindo o
botdo uma s6 vez aparece no visor (A) a mensagem "G"
2. Pressionar o botdo (H) para confirmar a operagéo.
3. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecra (A).
4. Pressionar o botdo (H) para confirmar a selegéo e inicializar o ciclo de cozimento.

Definicdo do modo "Cozedura combinada" MF/914
1. Pressionar o botéo (C) duas ou trés vezes seguidas para selecionar a modalidade de
funcionamento "combinado (grill + micro-ondas)".
Se se pressionar duas vezes o botdo (C) aparecera no ecra (A) a indicagdo "C-1"e o
forno ird cozer com o micro-ondas a 55% de poténcia e com o grill a 45% de poténcia.
Se se pressionar trés vezes seguidas o botéo (C) aparecera no ecra (A) a indicagéo "C-
2" e o forno ira cozer com o micro-ondas a 36% de poténcia e com o grill a 64% de po-

téncia.
Tabela 4: Modo "Cozedura combinada" MF/914
N° de pressées Visor Poténcia com micro-ondas Poténcia com grill

1 G 0% 100%

2 C-1 55% 45%

3 C-2 36% 64%
2. Pressionar o botédo (H) para confirmar a combinagédo de cozimento pretendida e rodar

o seletor (L) para definir o tempo de cozedura exibido no ecra (A).
3. Pressionar o bot&o (H) para confirmar a selegao e inicializar o ciclo de cozimento.

Definicao do modo "Cozedura combinada™ MC/2452
1. Prima o botéo (C) para selecionar o modo de funcionamento "Cozedura combinada".
2. Prima varias vezes o mesmo botdo (C) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).
3. Prima o botéo (H) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

IDM 2?22
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Tabela 4: Modo "Cozedura combinada" MC/2452

Visor Microondas Grelhador Convecgao
C-1 X X
C-2 X X

C-3 X X
C-4 X X X

Definigdo do modo "Convecgao" (com pré-aquecimento) MC/2452

1. Prima o botéo (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecgao".

2. Prima varias vezes o mesmo botdo (D) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).

3. Prima o bot&o (H para activar o pré-aquecimento.

4. Quando é atingida a temperatura definida, o valor no visor (A) pisca e ativa-se o avisa-
dor sonoro.
Neste momento, abra a porta e introduza o produto a preparar.

5. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).

6. Prima o botdo (H) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Definigao do modo "Conveccao” (sem pré-aquecimento) MC/2452
1. Prima o botéo (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecgao".
2. Prima varias vezes o mesmo botéo (D) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).
3. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
4. Prima o botéo (H) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

Programacao cozedura em varias fases.
O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 2 diferentes mo-
dalidades de cozedura.
Em seguida é descrito um exemplo de programagao de cozimento em varias fases (des-
congelar o alimento durante 5 minutos e depois cozinha-lo com micro-ondas a 80% de po-
téncia por 7 min.):
1. Pressionar o bot&o (E) para selecionar a modalidade de descongelamento, no ecra (A)
ira aparecer a indicagéo "dEF2".
2. Rodar o seletor (L) para regular o tempo de descongelamento (5:00) exibido no ecra
(A).
3. Pressionar o botéo (B) para regular o nivel de poténcia a 80 % (P80) exibido no ecra
(A).
4. Pressionar o botédo (H) para confirmar os valores definidos e rodar o seletor (L) para
definir o tempo de cozimento (7:00), exibido no ecra (A).
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5. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selecgao e inicializar o ciclo de cozimento.

Programacgéao da modalidade "Cozedura rapida”

A "Cozedura rapida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no maximo da po-

téncia. (100%)

1. Em estado de stand-by pressionar o botédo (H) para inicializar automaticamente a mo-

dalidade "Cozimento rapido".

Sempre que se pressionar o botdo (H) o tempo de cozimento aumenta em 30 segun-

dos.

Programacgao da modalidade "Cozimento rapido por tempo”
O "Cozimento rapido por tempo" faz o processamento do produto alimentar na modalidade
micro-ondas com a poténcia maxima (100%).
1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido anti-horario para regular o tempo
de cozimento e pressionar o botédo (H) para inicializar automaticamente a modalidade

"Cozimento rapido por tempo".

Sempre que se pressionar o botdo (H) o tempo de cozimento aumenta em 30 segun-

dos.

Definigao do modo "Automatico”

1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido horario e selecionar o programa

de cozimento desejado.

2. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selegéo e rodar novamente o seletor (L) para

definir o peso do alimento a cozer.

3. Pressionar o bot&o (H) para confirmar a selegao e inicializar o ciclo de cozimento.
Inicializado do ciclo de cozimento, no ecra (A) aparecera o tempo de cozimento restan-

te.
Tabela 5: Modo "Automatico" MF/914
Modo Peso (g)
A-1 200
Pizza 400
250
A-2
Carne 220
450
A3 200
Vegetais 200
400
50
A-4 (com 450 g de agua fria)
Massa 100

(com 800 g de agua fria)

-16 -

Visor

200
400
250
350
450
200
300
400

50

100

Poténcia

100%

100%

100%

80%
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Tabela 5: Modo "Automatico" MF/914

Modo
A-5
Batatas

A-6
Peixe

A-7
Bebidas

A-8
Pipocas

Peso (g)
200

400

600

250

350

450
1 copo (aprox. 120 ml)
2 copos (aprox. 240 ml)
3 copos (aprox. 360 ml)

50

100

Tabela 5: Modo "Automatico” MC/2452

A-1
Pizza

A-2
Batatas

A-3
Carne

A-4
Peixe

A-5
Vegetais

A-6
Bebidas

A-7
Massa

A-8
Pipocas

A-9 Torta

200
300
400
1 (circa 230g)
2 (circa 460g)
3 (circa 600g)
150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500
1 copo (aprox. 120 ml)
2 copos (aprox. 240 ml)
3 copos (aprox. 360 ml)
50
(com 450 g de agua fria)
100
(com 800 g de agua fria)
150
(com 1200 g de agua fria)
50
100

475

-17-

Visor

200
400
600
250
350
450

50
100

200
300
400

150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500

50

100

150

50
100

475

FORNO MICROONDAS MF/914 - MC/2452

Poténcia

100%

80%

100%

100%

100%

100%

100%

80%

100%

100%

80%

100%

Pré-aquecido a
160°C
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500 500
A-10 750 750
1 0,
Frango 1000 1000 00%
1200 1200

Definicado do modo "Descongelamento” (a peso) MF/914
1. Pressionar o botéo (D) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongela-
mento por peso”, no ecra (A) aparecera a indicagdo "dEF1".
2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar ("2 g) que sera exibido no
ecra (A).
3. Pressionar o botéo (H) para inicializar o descongelamento.

Definigao do modo "Descongelamento” (a tempo) MF/914
1. Pressionar o botéo (E) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongela-
mento por tempo", no ecra (A) aparecera a indicagédo "dEF2".
2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar ("2 g) que sera exibido no
ecra (A).
3. Pressionar o bot&o (H) para inicializar o descongelamento.

Definicado do modo "Descongelamento” (a tempo) MC/2452
1. Prima o botdo (E) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar”, no visor
(A) aparece a mensagem "d-1"
2. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
3. Prima o botao (H) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Definigao do modo "Descongelamento” (a peso) MC/2452
1. Prima duas vezes o botdo (E) para selecionar o modo de funcionamento "Desconge-
lar", no visor (A) aparece a mensagem "d-2"
2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto (100+2000g), indicado no visor (A).
3. Prima o bot&o (H) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

/i\ Importante

Durante o cozimento é possivel controlar a hora atual através do botao (F), que sera
exibida no ecra (A) durante 2+3 segundos.

Programacéo da modalidade "Bloqueio de seguranga"
1. Pressionar o botdo (G) durante pelo menos 3 segundos para ativar a fungéo.
O aparelho emite um sinal acustico, no ecra (A) aparece um simbolo de bloqueio e ndo
sera possivel inicializar nenhum tipo de cozimento.

IDM 2?22
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2. Para desativar a modalidade "Bloqueio de seguranga" pressionar novamente o botao
(G) durante pelo menos 3 segundos.
O aparelho emite um sinal acustico e no ecra (A) desliga-se o simbolo correspondente.

CONSELHOS PARA O USO

1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e o tipo de cozedura desejado (descongelagéo, cozedura, aquecimento, etc.), pre-
pare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso").
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento nao for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de proteccao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgao.

Os conselhos indicados, referem-se a utilizagao do equipamento com todas as modalida-
des previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modalidade
combinada, siga também os conselhos especificos listados.

— Nao utilize o equipamento sem o suporte rotativo e o prato.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incisdes de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de poér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, magas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.
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DM ???

— Se o equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentacao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Para tornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-0s varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimen-
tacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedu-
ra esteja completamente fria.

— Retire o prato e o suporte rotativo.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

| & Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de liméo e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

— Lave o prato e o suporte rotativo com detergentes para uso alimentar, enxague-os e
enxugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a porta se

feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Facga as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé néo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo e
desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequada-
mente para a manter limpa.
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PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengoes nao autorizadas.

Tabela 6: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Contacte o revendedor ou um
O equipamento ndo aquece. A resisténcia nao funciona. centro de assisténcia
autorizado.

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Falta de tensdo na linha de
alimentagao eléctrica.

Dispositivo magnetrédo nao
funciona.

-21- Lingua portuguesa




IDM 2?22

FORNO MICROONDAS ME/1630

FORNO MICROONDAS ME/1630

DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas ME/1630 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagéo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentacdo huma-
na.

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado e preferivelmente de forma circular ou oval
para se poder obter uma cozedura homogénea dos alimentos.

O equipamento nunca deve ser utilizado com recipientes metalicos (ago, aluminio, co-
bre, etc.), Para identificar as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a
tabela "Materiais recipientes".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO
IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descricéo e fungéo.

IDM-34602000500.pdf

A) Quadro de comandos € equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢cao dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quan-
do se abre a porta, o ciclo de cozedura para.
Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrao para cozinhar os alimen-
tos.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao Unidade de medida ME/1630

Poténcia kW 1,6
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Litros 30
Dimensdes do forno mm 350x357x230
Dimensdes da maquina mm 542x461x329
Dimensbes da embalagem mm 610x500x400
Peso liquido kg 15

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela indica o tipo de material de construgéo dos recipientes.
Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Fi i to com micr d:
Vidro resistente ao calor sim
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor sim
Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio nao
Metal nao
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os

dispositivos de comando listados, ‘

necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A) Temporizador: serve para acti-
var o funcionamento do equipa-
mento e para programar o tempo
de cozedura.

B) Selector: serve para programar
o nivel de poténcia de cozedura.
Posi¢ao Low: funcionamento em
modalidade microondas, com
um nivel de poténcia baixo (17
%).

Posigdo Descongelagéo: funcio-
namento em modalidade micro-
ondas, com um nivel de poténcia
médio-baixo (33 %).

Posigdo Med: funcionamento
em modalidade microondas,
com um nivel de poténcia médio (55 %).

Posicdo Med-High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de po-
téncia médio-alto (77 %).

Posicédo High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de poténcia

alto (100 %).

CONSELHOS PARA O USO

1. Conforme o tipo de cozedura que se deseja efectuar, (descongelagéo, cozedura, aque-
cimento, etc.), prepare convenientemente o alimento e coloque-o num recipiente ade-
quado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3. Rode o selector (A) (sempre no sentido horario) para seleccionar o nivel de poténcia
desejado.

4. Rode o temporizador (B) para activar o funcionamento do equipamento e programar o
tempo de cozedura.
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.

Medium

IDM-34602000600.if
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Se a cozedura do alimento n&o for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pér a funcionar, retire a

eventual pelicula de protecgédo de revestimento, encha uma chavena de agua com sumo

de lim&o, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minutos na poténcia

maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo material de constru-

Géo.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de pér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, magas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

— Se o0 equipamento néo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), nao
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,

estiver a cozer outros tipos de produtos (almdndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
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esponja e enxugue-as cuidadosamente.

) B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a porta se
feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operagoes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

— Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagao eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

) & Importante
Nao desmonte as partes interiores da maquina.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengdes nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
Nao foi programado o tempo de Programe um tempo de
cozedura cozedura diferente de 0 min

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Falta de tensdo na linha de
O equipamento ndo aquece. alimentagao eléctrica.

Dispositivo magnetrédo nao
funciona.
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FORNO MICROONDAS MC/1800

DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas ME/1800 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagéo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentacdo huma-
na.

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado e preferivelmente de forma circular ou oval
para se poder obter uma cozedura homogénea dos alimentos.

O equipamento nunca deve ser utilizado com recipientes metalicos (ago, aluminio, co-
bre, etc.), Para identificar as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a
tabela "Materiais recipientes".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO
IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descrigao e fungéo.
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A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢cdo dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quan-
do se abre a porta, o ciclo de cozedura para.
Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrao para cozinhar os alimen-
tos.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao Unidade de medida McC/1800
Poténcia kW 3
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Litros 34
Dimensdes do forno mm 400x360x228
Dimensdes da maquina mm 570x520x370
Dimensbes da embalagem mm 640x560x450
Peso liquido kg 30,5

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela indica o tipo de material de construgéo dos recipientes.
Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Fi i to com micr d:
Vidro resistente ao calor sim
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor sim
Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio nao
Metal nao
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os

dispositivos de comando listados,

necessarios para activar as suas

fungdes principais.

A) Visor: visualiza os parametros
de cozedura e a hora corrente.

B) Botdes: sdo utilizados para sele-
cionar o respetivo nivel de po-

0%

téncia. Defrost
C) Botéao:é utilizado para progra-

mar manualmente o tempo de Mggio:m

processamento.

Ao inserir manualmente o tem- M;gq—:i

po, ndo sao afetados os botdes

programados. Time

® Entry

D) Bot&o: aumenta um tempo de
cozedura predefinido com uma
percentagem relativo ao tempo
de cozedura original (50% pa-
dréo).

A percentagem é estabelecida
pelo utilizador e pode ser modifi-
cada para sequéncias de coze-
dura especificas.

Esta caracteristica € muito util
para cozinhar alimentos que po-
dem ser cozidos em porgdes multiplas, como, por exemplo, batatas ou pedagos de pi-
zza.

E) Bot&o: tem a fungao de cancelar o tempo residual, para terminar um ciclo de programa-
¢ao ou para as opg¢des do utilizador. Quando o bot&o € utilizado para terminar uma mo-
dificagéo relativa a programagao ou a uma op¢éao, as modificagdes ndo séo aceitadas.

F) Botao: tem a funcéo de iniciar um ciclo de cozedura com inser¢gdo manual do tempo e
de memorizar as modificagdes realizadas nas sequéncias de programagao ou nas op-
¢des do utilizador.

G) Botdes: tém a fungéo de programar o tempo de cozedura predefinido.

As modalidades de uso e de programacgao das varias fungdes do equipamento estao des-

critas no paragrafo "Modalidades de uso".

IDM-34607400200.if

-31- Lingua portuguesa



IDM 2?22

FORNO MICROONDAS MC/1800

MODALIDADES DE USO
Indicamos as modalidades de uso e de programacéao das varias fungbes do equipamento.

Power up (Ligagéo)

— Ligar a maquina a corrente elétrica, através do cabo de alimentacéo; no ecra sera exi-
bida a indicagao "Power up".
O aparelho esta ligado.

Modalidade "Standby" (Stop)

— Manter pressionado durante alguns segundos o botéo (E).
O aparelho passa para a modalidade "Standby"; nenhum bot&o estara ativo e o ecra
(A) desliga-se.
Depois de ligar o aparelho, ao permanecer alguns segundos sem pressionar nenhum
botdo ou sem abrir ou fechar nenhuma porta , é ativada a modalidade "Standby" de
modo automatico (o ecra (A) se desliga).

— Abrir e fechar a porta para sair da modalidade "Standby".

— E possivel regular o tempo de ativagédo da modalidade "Standby" (Ver "Op¢des (Op-
tion)").

Modalidade "Ready" (Pronto)

— Na modalidade "Ready" o aparelho esta pronto para iniciar um ciclo de cozedura, seja
manual ou pré-programada.
Para passar da modalidade "Standby" para a modalidade "Ready" basta abrir e fechar
a porta. Deste modo o aparelho estara pronto para cozinhar e no ecra (A) sera exibida
a indicagédo "Ready".

Modalidade "Open Door" (Pausa)
A modalidade "Open Door" permite que os utilizadores parem temporariamente o ciclo de
cozedura para inspecionarem o produto dentro do aparelho.

— Abrir a porta durante o ciclo de cozedura para ativar a modalidade "Open Door".
Se nao for fornecido nenhum comando no prazo de 60 segundos (valor-padréo), o apa-
relho passara para a modalidade "Standby".
— Quando, apds fechar a porta , € pressionado um dos botdes (G) inicia-se o cozedura
e no ecra (A) exibe-se o tempo residual, de acordo com o comando dado.

— Quando a porta é aberta durante o cozedura é ativada a modalidade "Open Door" € o
temporizador exibido no ecra (A) permanece parado até a porta ser fechada e ser pres-
sionado o boté&o (F).

O aparelho retoma o cozedura e o temporizador retoma a sua contagem regressiva a
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— partir do ponto em que tinha sido
interrompido anteriormente.

— Para ativar a modalidade "Open
Door" durante o cozedura sem
abrir a porta , pressionar o botao
(E). O temporizador exibido no
ecra (A) para e s6 volta a funcio-
nar quando é pressionado o bo-

0%

téo (F) Defrost
20%

I
Na modalidade "Open Door" apés gl
60 segundos (valor-padrao) ativa-
se a modalidade "Standby". Med-Hi
Em todos os outros casos o apa- o
relho permanece na modalidade Time
"Ready". ® oty

Quando sdo modificadas as confi-
guracdes e programa "OP:61" (va-
lor-padrao), o aparelho ndo entra
em pausa com a abertura da porta ,
mas anula os comandos pré-progra-
mados pelo utilizador e permanece
a espera de novos comandos ou ati-
va a modalidade "Standby" apds 60
segundos de inatividade.

1DM-34607400200.tif

Cozedura manual (Cook Mode)
Esta modalidade permite que o utilizador insira manualmente o tempo de cozedura e o0 niv-
el de poténcia.

— Pressionar o botéo (C), com o aparelho na modalidade "Ready", para ativar a modali-
dade "cozedura manual".
O ecra exibe a indicagao "00:00".

— Pressionar os botbes (G) para definir o tempo de cozedura (por ex.: pressionar os bo-
tées na sequéncia 1,0,3,0 para obter 10 min. e 30 seg. de cozedura).

— Pressionar um dos botbes (B) para selecionar o nivel de poténcia (por ex.: pressionar
o bot&o "Medium/50%" como nivel de poténcia).
O ecra exibe a indicagdo “10:30 50”.

— Pressionar o botéao (E) para iniciar o ciclo de cozedura manual.
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Quando se esgota o tempo de cozedura programado, exibe-se a indicagdo "DONE" no
ecra (A) acompanhada por um sinal acustico.

— O aparelho volta a modalidade "Ready", pronto para outro ciclo de cozedura.

Durante o processo de cozedura, sera possivel pressionar uma vez o botao (E) para
passar para a modalidade "Pausa" e pressionar novamente o botao (E) para voltar
para a modalidade "Ready".

Cozedura pré-programada
Esta modalidade permite realizar a cozedura dos produtos alimentares através dos coman-
dos pré-programados.

— Pressionar um dos botdes (G), na modalidade "READY", de acordo com a duragao de
cozedura pretendida.
O aparelho inicia automaticamente o ciclo de cozedura durante o tempo selecionado
(ex.: pressionar o botao "2" para fazer uma cozedura com uma duragéo de 20 segun-
dos) e no ecra é exibido o tempo restante da cozedura.
Quando a cozedura é realizada em varias fases e o tempo total de cozedura ultrapassa o
tempo maximo permitido (60 minutos como valor-padrao), o aparelho emite rapidamente
um sinal acustico que se repete trés vezes, e no ecra (A) é exibida a indicagao “00:00” para
indicar que o programa é inaceitavel.

— Para ativar a modalidade "Pausa", durante o ciclo de cozedura, pressionar o botéo (E)
ou entdo abrir a porta.

— Para reativar o ciclo de cozedura, pressionar o botéo (F).
Para determinar o inicio do ciclo de cozedura somente apds a pressao do botéo (F) (e ndo
ap6s ter pressionado um dos botées (G)) basta modificar as configuragdes (Ver "Opgoes

BT (Option)").

IDM 2?22
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Modalidade de programagao
E possivel criar varios programas de
cozedura.

— Abrir a porta e manter pressiona-
do o botdo numérico "1" durante
5 segundos. Sera acompanhado

por um sinal acustico avisando a 0%
entrada na "Modalidade de pro- Dot
gramagao". 20%
O ecrd (A) exibe a indicagéo _
"PROGRAM". e
— Pressionar um dos botdes nu- Niedi
méricos ("1,2,3,..0") de acordo 295

com o botéo escolhido para me-
morizar o programa de cozedura
criado.

No ecra (A) sera exibido o tempo
de cozedura, modificavel com as
teclas numéricas.

Time

— Apds programar o tempo de co-
zedura, pressionar um dos bo-
tdes (B) para inserir o nivel de
poténcia pretendido.

O ecra (A) exibe o tempo de co-
zedura e também o nivel de po-
téncia programado.

IDM-34607400200.if

— —Pressionar o bot&o (F) para memorizar o programa.

— Para iniciar programa de cozedura memorizado, pressionar o botdo numérico que foi
selecionado inicialmente para memorizar o programa.

Para obter diferentes fases de cozedura durante um programa, antes de pressionar o botéo
(F), pressionar o botdo (C) que permite inserir outros tempos e niveis de poténcia no mes-
mo programa de cozedura.

Quando o tempo total de cozedura ultrapassa o tempo maximo permitido (60 minutos como
valor-padréo), o aparelho emite rapidamente um sinal acustico que se repete trés vezes, e
no ecra (A) é exibida a indicagéo "00:00" para indicar que o programa é inaceitavel.

— Fechar a porta para ativar a modalidade "Ready".
Se se pressiona o botéo (E) durante o processo de programagcéo, o aparelho entra em mo-
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dalidade "Open Door" e o programa que se esta a criar perde-se.

Quando a corrente é interrompida, o programa registado nao se perde.

exemplo: Para memorizar um programa de cozedura de 1 minuto e 25 segundos com 70%
fazer as seguintes operagoes:

— Na modalidade "Ready", pressionar o botdo numérico "1" durante 5 segundos.
O ecra (A) exibe a indicagédo "PROGRAM".

— Pressionar o botdo numérico "3". O programa serd memorizado neste nimero.

— pressionar o botao (C).
O ecra (A) exibe a indicagéo "00:00".

— Inserir o tempo de cozedura através dos botdes numeéricos "1", "2", "5" (1 minutos e 25
segundos) e selecionar a poténcia de cozedura através do botao "Med-Hi/70%".
O ecré exibe “1:25 70” (1:25 indica o tempo de cozedura, 70 indica o nivel de poténcia).

— Pressionar o botéo (F) para memorizar os comandos.

— Pressionar o botao numérico “3” e fechar a porta para iniciar o programa que acabou
de ser memorizado.

Para utilizar este programa basta pressionar o botdo numérico “3” enquanto nao for

necessario modificar novamente o programa.

Quantidade dupla de cozedura
Através do botéo (D) o utilizador pode modificar faciimente o tempo predefinido para uma
quantidade de produto.

— Quando ¢é pressionado o botéo (D), na modalidade "Ready", acompanhada pela inicia-
lizagdo de um programa pré-programado ou vice-versa, o aparelho inicia o cozedura
com a quantidade de tempo predefinida de cozedura.

O ecra (A) exibe a indicagao "Double" e é duplicado o tempo de cozedura selecionado.
exemplo

O bot&o numérico "5" e o seu tempo predefinido é de 1 minuto. Em seguida pressionar (D),

entdo o tempo se modificara para 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).

— Durante a cozedura final do programa o aparelho entra na modalidade "Fim do ciclo de
cozedura".

| B Importante

Esta fung¢ao nao pode ser utilizada na modalidade memoria.
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Fase de cozedura Programacgao
Esta modalidade permite que o utili-
zador cozinhe alimentos com a
combinagao de varios niveis de po-
téncia. Pode ser programado o
numero maximo de quatro fases na
modalidade de cozedura ou na mo-
dalidade de programacéo.

— Apos ter programado a poténcia
e o tempo para a primeira fase,
pressionar o botéo (C) para pro-
gramar a segunda fase.

— Fazer as mesmas operagdes

para programar a terceira e a
quarta fase.
Antes de definir a segunda, ter-
ceira ou quarta fase, pressionar
sempre o botéo (C). No ecra (A)
serd exibida a mensagem
"stage2", "stage3" ou "Stage4".

— Pressionar o botdo (F) para ini-
ciar a cozedura.

Exemplo para programar duas fases

de cozedura.

A primeira fase é uma cozedura

com 70% de poténcia durante o

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time

IDM-34607400200.if

tempo de 1 minuto e 25 segundos. A

segunda fase com 50% durante 5 minutos e 40 segundos. Os passos sdo os seguintes:

— Pressionar o botéo (C), em seguida pressionar o botdo "Med-Hi/70%", na sequéncia
pressionar os botdes "1", "2", "3" para inserir o tempo de cozedura.

O ecra (A) exibe a indicagao "01:25".
A primeira fase € terminada.
— Pressionar novamente o botéo (C).
O ecra (A) exibe a indicacéo "stage2".
— Pressionar os botdes numéricos "5", "4", "0".
O ecra (A) exibe a indicagao "05:40".
— pressionar o botdo "Medium/50%".
O ecra (A) exibe a indicagéo "PL5".
A segunda fase é terminada.

— Pressionar o botéo (F) para iniciar a cozedura.
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Opcgdes (Option)

Para satisfazer as exigéncias é possivel modificar algumas op¢bes tais como a programa-
¢éo com tecla individual ou dupla, o volume do sinal acustico e o tempo de maximo de co-
zedura.

Para modificar as opg¢des, proceder como descrito a seguir.

— Pararegular o tempo que o aparelho demora para passar para a modalidade "Standby",
basta abrir a porta e manter pressionado o botdo numérico "2"" durante 5 segundos, no
final dos quais sera emitido um sinal acustico indicando a passagem efetuada para a
modalidade "Opg¢des".

O ecra (A) exibe a indicagao "OP: -".
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Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
= oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0Op23 High
o eg'p - OP:30 Keybeep Off
OnfOff oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
e g 2;:12 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly oP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:80 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) opP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g oP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days
oP:03 Quarterly-Display every 80 days.

IDM-34607400500.tif
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Pressionar uma vez um dos botdes numéricos (1,2,3...,0) (ver a tabela, coluna "op-
¢bes") de acordo com a opgéo que se deseja modificar (no nosso caso, pressionar o
botdo numérico "4", "Keyboard window" que tem 60 segundos como valor-padrao).

O ecra (A) exibe a indicagéo “OP:42".

— Pressionar repetidamente o botdo "4" para exibir as indicagdes "OP:43, OP: 40", "OP:
417, “OP:42” em ciclo.

— Escolher a configuragéo desejada e pressionar o botdo (F) para memorizar as configu-
ragdes modificadas.

— —Ap6s concluir a operagao de configuragao, pressionar o botéo (E) para entrar na mo-
dalidade "Open Door".

— Fechar a porta para passar a modalidade "Ready".

Para modificar outra opgao, abrir novamente a porta e repetir as operagoes.

As programagcdes de fabrica sao exibidas em negrito. Para colocar o aparelho em uma pro-
gramacao de fabrica, basta selecionar a op¢ado marcada em negrito.

VAN
| B Importante

Nao fechar a porta antes de ter memorizado as configuragcées modificadas, caso
contrario serao perdidas.

CONSELHOS PARA O USO

1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e o tipo de cozedura desejado (descongelagéo, cozedura, aquecimento, etc.), pre-
pare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso").
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento n&o for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de proteccao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
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tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgéo.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais nao apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de poér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, magas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

— Se o equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

) B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a
porta se feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
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— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

— Se prevé néo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagé&o eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

| & Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengées nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente

O equipamento ndo aquece.

Causas
Nao foi programado o tempo de
cozedura

Falta de tenséo na linha de
alimentacéo eléctrica.
Dispositivo magnetrdao nao
funciona.

Verificar se ofiltro e as areas de
descarga néo estdo obstruidos.
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Solugées
Programe um tempo de
cozedura diferente de 0 min
Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.
Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.
Remover e limpar as impurezas
das descargas.
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OBLUAA UHOPOPMALIUA N NPABUITA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

LENb PYKOBOACTBA

— [laHHOe pyKOBOACTBO MO IKCMyaTaumm u TexobenyxmBaHuio, SBnsoLLeecs
HeoTbeMINeMON YacTbio 060pyAOBaHMS, BbINO COCTABMNEHO NPOM3BOAMTENIEM Ha ero
pOOHOM $A3bIKE B LieNsix NpedocTaBneHns Bcel Heobxoammon nHgopmaumm
nepcoHarny, fonyckaemomy k paboTte ¢ o6opyaoBaHMEM Ha NPOTSHKEHUN BCErO CpoKa
€ro cnyxobl.

— HemHoro BpemMeHu, yaeneHHoro YTeHnio AaHHon nHdopMauum, No3sBonuTt n3bexarb
onacHbIX Ans 300poBbsi U 6e30nacHOCTM NoAen cutyaunii, a Takke HaHeceHNst
MaTepuanbHoro yulepba.

— lMpownsBogutens octaBnsieT 3a coOOM NPaBO BHOCUTbL N3MEHEHNS B COOEPXUMOE
HacTosLwero pykosoacTea 6e3 npeBapuTENbLHOIO YBEAOMIIEHUS, ECNN TaKne
M3MEHEHMUS He BNUSIIOT Ha obecneveHne GesonacHoCTU.

- HeKOTOpre 4YacTu TeKCTa BblaeneHbl B LUendax npmenevyeHna BHUMaHNA K BaXXHOCTU
cooOLLeHus.

Yka3biBaeT Ha TEXHUYECKY10 UH(popmaL o 0COGEHHON BaXXHOCTU, KOTOPOM Henb3A
npeHebperaTb.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Yka3biBaeT, YTO Heob6xoaumo NMPUHATbL COOTBETCTBYHOLLMEe Mepbl
npeaoCcTOpoOXXHOCTHU, YTOObI HE noBeprHyTb yrpose 3gopoBbe u 6e3onacHoCTb
nepcoHana, a Takxke He NPpUYUNHNTb MaTepuanbHOro yu.|.ep6a.

]
I OnacHocTb - BHuUmaHue

Yka3biBaeT Ha 0co00 onacHble CcuTtyauuu, KotTophblie, B crniy4yae npeHere)KMTeanoro
OTHOLWIEeHUA, MOryT noaBeprHyTb CeprSHOVI yrpose 3gopoBbe " 6e3onacHOCTb
nepcoHana.
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OAHHbIE NPOU3BOOUTENA U OBOPYOAOBAHUA
MN3o6paxeHHas 3geck nacnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaoBaHun. Ha Hein
npvBeaeHbl BCE OCHOBHbIE AaHHbIE M YKa3aHus, Heobxoaumble Ana 6e3onacHon paboThbl.

[aHHble nponsBoauTens MapkupoBka CE cooTBeTCTBUSA
‘ c E
Mopenb obopynoBaHus --{--+ il --Tog BbINyCKa
3aBopcko Homep:---|--¢ >

refe
TEXHUYECKNE OaHHbIE |

IDM-34601606200.if

NOPAQOK O®OPMITIEHNA 3AABKN HA TEXOBCNY>XMBAHUE
B kaxxgoii 3asiBke Ha TexobcnyxusaHne HeobxoanMo ykasaTb MoAenb 06opyaoBaHNA 1
TUN HENCNPaBHOCTU.

WHCTPYKUMU NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

Mpun NPOeKTUPOBaHUM 1 U3rOTOBIEHWMN 06OPYAOBaHUA NPOU3BOANUTENb YaeNuI
ocoBeHHoe BHMMaHWe TeM acrnekTaM, KoTopble MoryT NpeAcTaBnATb PUCK ANs
6e30MacHOCTU 1 30pOBbA Moaei.

Mpu n3rotoBneHun o6opyaoBaHUS NPOM3BOAMTENb MPUMEHUN BCE COOTBETCTBYIOLLME
NPOM3BOACTBEHHbIE CTaHAAPTLI, @ TaKkke MaTepuarnbl, BbiGpaHHbIe Takum obpasom,
YTOGbI rapaHTMPOBaTh MULLIEBYIO TUTMEHY 1 3PMEKTUBHOCTL PaboTh.

Llenb gaHHoM nHdopmauum — npusBaTth Nonb3oBaTenen yaenuTe BHUIMaHme
npeaoTBpaLLeHnto NMoObIX PUCKOB, CBA3aHHbLIX C paboTon 1 NuLLEeBON 6€30NacHOCTbIO.
OCTOpPOXHOCTb He3ameHUMa. be3onacHOCTb HaXoAUTCA B pykax BCeX TeX, KTO
B3aMMOAENCTBYeT C 060pya0BaHMEM (MOHTAXHUKU N MONb30BaTENN).

BHuMaTenbHo npounTaTtb 1 cobnoaaTte MHCTPYKUUK, NPUBEAEHHBIE B NpUiaraeMomM
PYKOBOZCTBE Y HaHECEHHbIe HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyAOBaHNM, B YaCTHOCTY Te,
KOTOpble kacarTcsa obecneveHns 6e3onacHoCTy.

Mpu nepemelLeHnn 0GopyaoBaHKs cobniogaTte MHCTPYKUUM, NPUBEAEHHbIE HA
ynakoBke, Ha 060PYA0BaHNUN 1 B MHCTPYKLMSIX MO SKCMyaTaumu.
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— HaaTanax TpaHcnopTUPOBKM, NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboT 1 YyCTaHOBKM 3aLUNTUTb
oGopyoBaHMe OT y4apoB U NageHusi Bo n3bexaHne NoBpexaeHusl ero yacTte.

— PaboTHuku, B 06513aHHOCTN KOTOPbIX BXOAMWT BbINOMHEHWE 3NEKTPUYECKOro MOHTaxa,
OOMKHbI YOeanTbCS, YTO XapaKTePUCTUKMA CETU SMEKTPONUTaHNS COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, NpUBEAEHHbIM Ha NacnopTHON Tabnuyke; NMHUS ANEeKTPONUTaHNA AOMKHA
ObITb OCHaLleHa anddepeHumanbHbIM BblKloYaTeNnemM 1 KOMMOHEHTaMu,
oTBevalWwumm TpeboBaHUAM AENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMAaTUBOB.

— 3anpelaeTtcs MoaudULMPOBaTh, CHAMATL UMM OTKIOYaTh 3alUTHbIE YCTPOUCTBA,
YCTaHOBIEHHbIE Ha 0GOPYLOBAHUU.

— [lonb3oBartenb 4OMKEH BHAMATENBHO NPOYMTaTb PYKOBOACTBO U y6e,D,I/ITbC$|, YTO OH
NpaBuNbHO MOHAN COAEPXKMMOE KaXOon ero yacteun u, B 0COBEHHOCTH, WMHopmauuo
no TexHuKe 6e3onacHoOCTU.

— Ecnwn notpebyeTtcs, npm nepsom ncrnonb3oBaHMn 060pyaoBaHNS UMUTUPOBaTL
BbIMOSIHEHNE HEKOTOPbIX ONepaLuii ANs pacrno3HaBaHUsi OCHOBHbLIX OPraHoB U DYHKLINIA
ynpasrneHusi, B 0COBEHHOCTMN TeX, KOTopble YNPaBfsAoT NyCKOM U OCTAHOBOM.

— [lpwn ycTaHoBKke nocyabl B KAMepPy Unun ee n3BneyeHMm Heobxoammo Bcerga
MCcnonb30BaTb NPUCNOCOONEHNS AN 3alUMTbl BEPXHUX KOHEYHOCTEN. HekoTopble
€MKOCTU CNOCcOoBHbI MOrMNoLLaTh TENMO, B pe3ynbTaTe Yero CyLLeCcTByeT PUCK NONy4YeHns
0O>KOrOB.

— Bo usbexaHne nonyyeHns 0XXoroe He NpyMKacaTbCs K BHYTPEHHMM NMOBEPXHOCTAM
pabouen kamepbl Npubopa gaxke Nocne 3aBepLUeHNs TeNNOBON 00paboTku.

— He nomeluaTtb BHYTpb paboyelt kaMepbl BOCNaMeHsieMble U B3pbIBOONACHbBIE
mMaTepuanb! (HanpyMmep, NNacTUKOBYIO NMEHKY, 0ObIYHY0 Bymary, GymaxHble
candeTku u T.M.).

— He 3akpbIBaTb BEHTUISILMOHHbIE OTBEPCTUSI NpuBopa Bo n3bexaHne ero Ype3MepHoOro
neperpesa, CrocOGHOro NPUBECTM K MOBPEXAEHMI0 Nprbopa.

— He nomewats kaknx-nnbo npegmMeToB BHYTPb Npmubopa v AepxaTb KPbILLKY 3aKpbITON,

Korpga npubop He ucnonb3yeTcs.
Mcnonb3oBaTb 060pyAoBaHMe TONbLKO B NPeAYCMOTPEHHbIX LiensX.
Mcnonb3oBaHue o6opyaoBaHUA B HeHaanexawmx u HepaspeLlueHHbIX LiensaX MoXeT @
nocTaBuUTb NoA yrpo3y 6es3onacHoCTb U 340pOBLE NoAeN U NPUBECTU K
3KOHOMUYECKUM NOTEPAM.
MpousBoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a ylep6, NpUYMHEeHHbIN B pe3ynbTaTe
ucnonb3oBaHMs 060pyaoBaHMA B HEHagnexawmx uensx, HecoénoaeHus
MHCTPYKUUW, NPUBEAEHHbIX B HACTOsILLEM PYKOBOACTBE, HECAaHKLIMOHUPOBaHHOIO
peMOHTa UNn BHECEHUS U3MEHEHUI, He COrnacoBaHHbIX C HUM odMLManbHO.

— Bce paboThbl, TpebyoLime Hanuumsa TOYHOM TEXHNYECKON KOMMNETEHLUN Unu
cneumanbHbIX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, SNIEKTPOMOHTAaX U T.M.), JOMKHbI BbINONHATLCS
MCKMYUTENBHO YNOMHOMOYEHHBIM NepcoHanoM, obnagatwLmym onbIToM 1
KBanudukauunen B gaHHoOW obnactu.
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— He ncnonb3oBatb 060pyA0BaHNS NMPU HANUYUM NOBPEXAEHHbBIX U HENCTPABHBLIX
anekTpuyeckux kabenei. MNMpu BbiIABNEHUN 0eEKTOB HEMEANEHHO BbIKIHOUYNTb
o6opynoBaHue B 6e3onacHbIxX YCroBusix 1 obecrneuntb 3aMmeHy kabenei
YNOMTHOMOYEHHBLIMU U KBaNUULMPOBaHHBIMU CrieLmanmcTamu.

MepeAa BbiNnonHeHMeM NOGLIX onepaLuii Mo YUCTKE, TEXOOCNYKUBAHUIO U T.M.

OTKNKOYNTb ANEKTPONMUATAHUE CETU (Mnn oTCOoeANHUTb OT 3NEeKTPUYECKON

po3eTku) u y6eauTbCsl, YTO 30HA, B KOTOPOW NPOBOAUTCA onepaLusi, NONHOCTbIO

ocTbina.

— Yuctutb O60py/:l,OBaHVIe KaXKabl pa3 No 3aBepLUEHNIO UCMOMb30BaHWS UK No Mepe
HeobxoaMmMocT, a Takke B 3aBUCMMOCTM OT TMNa O6pa6aTbIBaEMbIX NULieBbIX
NPOAOYKTOB.

— TwaTenbHO YMCTUTL BCe YacTu obopyaoBaHus (BKMYasa npunerarLime yqacTku),
KOTOpblE MOTYT NPSIMbIM UIN KOCBEHHbLIM 06Pa30M KOHTaKTUPOBaTb C MULLIEBLIMA
npogykTamu, B Lensx cobnogeHns 6e3onacHOCTV U TMrMeHsl.

— [Ins 4yncTu ncnosb3oBaTh TONMbKO paspelUeHHbIe AN NPUMEHEHUs B NULLEBOW
NPOMbILLIIEHHOCTU YNCTSALLME cpeacTBa. 3anpeLlaeTcs UCMonb3oBaTh arpeccuBHbIE
UINW BOCMITaMeHsIEMble YNCTSILLME CPEACTBa UM CpeacTBa, CoAepKalLme Unm
crnocobHble BbiAeNATbL BpeaHble BellecTsa.

- anI YNCTKE U ,D,e3VIH¢)eKLI,VIVI 060py}J,OBaHVI$|, B YaCTHOCTU, Npu NCnonb3oBaHNA
YUCTALLMX CpeacTB, UCNONb30BaTb CpeacTea I/IH,EI,VIBVI,ELyaJ'IbHOIZ 3alnThI.

— Heuunctutb oGopynosaHme CTpydaMu BOObl BO nsbexaHue nospexgeHna ero
KOMMOHEHTOB, B YaCTHOCTU, 3NMEKTPUYHECKUX N SNEKTPOHHbIX.

— B cnyyae anutenbHoro 6e3aencTensg 060pyaoBaHNSa NOYMCTUTL U TLLATENBHO
BbICYLLUWTb BCE €ro 4YacTu (BHyTpeHHUe 1 HapyxHble). OTcoeanHnTb kabernb
3neKTponuMTaHus u ybeamTbes, YTO YCNOBUS OKpY>XKatoLLen cpefbl N03BONaoT
obecneynTb COXPaHHOCTbL 060PyAOBaHMSA B TeYEHWe ANUTENbHOrO BPEMEHM.

— B nepeyHe npuBeaeHbl ycrnous, Heobxoanmble Ans KOPPEKTHOM paboThbl
3anekTpoobopyAoBaHUS B 3aBMCUMOCTM OT XapaKTepUCTUK OKpY>KatoLLeln cpefbl.

— Temnepatypa oKpyxatoLlen cpeabl He Hmke 5°C.
— OrTHocuTenbHasi BnaxHocTb B npeaenax ot 50% (npwu 40 °C) go 90% (npm 20 °C).

— B nomeLLeHnn He OMKHO ObITb 30H C cogepXxaHunem B3pbiBOOMaCHbIX n/vnn
BOCMJ1aMEeHAKLWNXCA rasoB U nbinu.

— Pabouas gesTensHOCTb MOXET HaHECTU yLepb okpyxatowlen cpene. B Buay atoro
HeoGX0ANMO KOHTPOSIMPOBAaThL BO3MOXHbIE BbIGPOCHI B aTMOCHEPY, CINB XUAKOCTEN
UK 3arps3HeHne NoyBbl, NOTpebneHne coipbs 1 NPUPOOHLIX PECYPCOB, a Takke cbop
OTXO0B.

— Bo BpeMsa TpaHCNOpTMPOBKU N XpaHEHWUs1 TemnepaTypa OKpy>KatoLLen cpeabl 4OMMKHa
HaxoauTbcsa B npegenax ot -25 °C po 55 °C, npu 3ToM MakcMManbHas TemnepaTypa
MoxeT gocturatb 70 °C, ecnv Bpems BO34ENCTBUS HE NpeBbIlaeT 24 4acos.
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— YnakoBO4Hble MaTepuanbl noanexart yTunmusaunn cornacHo 3akoHoaaTesnbCTBy,
,D,el;ICTBy}OLIJ,eMy B CTpaHe UCMNOoJ1Ib30BaHUA.

— Ha aTanax BbiBegeHNs 060pyq0BaHMS 13 SKCMyaTaummn 1 CrioMma OTCOpTMPOBaTh BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBUCUMOCTU OT UX CBOMCTB U 06ecneunTb npoBeneHne pasaenbHom
yTunusauumn. B yacTHocTH, 0603HaYeHHbIE crieunarnbHbIM CUMBOIOM 3MIeKTPUYECKUE 1
SMEKTPOHHbBIE KOMMOHEHTbI JAOSHKHbI YTUNU3UPOBATLCS B CrieLmanbHbIX
YNOMHOMOYEHHbIX LIeHTpax cbopa 0TXOA0B UMK cAaBaTbCsA NPOAAaBLY B MOMEHT
npuoBpeTeHns HOBOro ToeBapa.

AnekTpuyeckue 1 aNeKTPOoHHbIe NPUGOopLI cogepXaT onacHble BelecTBa, BpegHble

ONA 300pOBbs NoAen U okpyXxatowen cpeabl. UX yTunusaums gormkHa

OCYLLECTBNATLCS Hagnexalwmm oGpasom.

3HAKHM NPEQYNPEXAEHUA U BE3OMACHOCTU
B 3oHax o6opynoBaHus, rge cywecteytoT OCTATOYHBLIE PUCKN, nomelleHbl 3Haku
6e3onacHoCTu, NpegynpexaatoLme 0 COOTBETCTBYHOLLMNX PUCKaX.

Ha PUCYHKE NOKa3aHbl 3HaKN ©6e3onacHocT n MHOPMaLMOHHbIE 3HAKW,
pa3MeLlleHHble Ha o6opy,q08aH|/||/|.

— OnacHOCTb NOMNy4YeHUs OXOroB: yKasblBaeT, YTO He0OXoaMMOo
cobnoaaTtb OCTOPOXHOCTb B CBA3M C HANU4MEM ropsiumnx
NOBEPXHOCTEN.

— OnacHocTb nopaxeHua 3aNeKTPOTOKOM: yKa3bIiBaeT, 4ToO Heobxoanmo
OTKIMKOYUTb ANeKTponnTaHne cetun (VIJ'IM OTCOeaANHUTb OT
ANEKTPUYECKOMN pO3eTKVI) nepeg BbINOSTHEHMEM Onepauun ¢
ANEeKTpu4eckKnummn coegnHeHnAMN.

NPEAMUCAHUA NO CHATUIO YITAKOBKU U NMOIrPY304YHO-PA3INPY304HbIM
PABOTAM

— O6opyaoBaHue NOCTaBNAETCSA YNakOBaHHbIM B CNeLnanbHOM KOHTENHEPE U N0 Mepe
Heob6xoaMmMocTy, B Liensix obecneyvyeHnst ero LenocTHOCTU, UKCUpyeTcs
aMopTU3aUMOHHBIMKM MaTepuanamu.

B 3aBucumMocTu OT xapakTepucTuk o6opyaoBaHus, MecTa HasHaYeHus u
TPaHCNOPTHOrO CpeAcTBa, B Liensx obrneryeHns NpoBeAeHNs MOrpy304HO-
pasrpy3o4Hbix paboT, o6opyaoBaHNe MOXeT ObiTb ynakoBaHO Ha Noga0HaXx.

Bcs Heobxoanmas nHgopmaums no NpOBEAEHNIO NOrPY304HO-Pa3rpy304HbIX paboT B
6e30nacHbIX YCNoBUAX NpuBeAeHa HENOCPEACTBEHHO Ha YMaKOBKe.

— [Morpyska u pasrpy3ka ynakoBaHHOro obopyaoBaHusi 4OMKHbI OCYLLECTBASATLCA C
y4eTOM ero xapakTepucTuk (Bec, pasmepsbl 1 T.M.). B cnyvyae HebonbLlunx pasmepos u
Beca nepemMeLlleHne MOXeT OCYLLECTBMATLCA BPYYHYIO, B MPOTMBHOM Cryyae,
Heobx0AMMO BOCMOMb30BaTLCA NOABEMHBIMW CPeACTBAMU COOTBETCTBYHOLLIEV
rpy3onogbLeMHOCTH.

Mpwv nonyyerHnn obopyaoBaHUS yAOCTOBEPUTHCH B LIENIOCTHOCTU KaXA0ro ero
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

KOMMOHeHTa. B crnyyae obHapyXeHus NoBpeXxaeHUn nnm HegocTaLwmxX YacTemn
06paTuTbCs K MECTHOMY AMNEPY AN MNONyYeHUs AanbHenwnX MHCTPYKLUNIA.

YCTAHOBKA

MepcoHan, B 0613aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOJSTHEHNE 3NIEKTPUYECKOro
MOHTaXa, A0JKeH yoeauTbCcA B 6e3ynpeyHon 3hPeKTUBHOCTU 3a3eMIieHus
3NEeKTPUYECKOM NPOBOAKN U YAOCTOBEPUTLCA, YTO HaNpsiXKeHne U YyactoTta B ceTu
COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, MPUBEAEHHbIM Ha NacnopTHOW Tabnunyke.

— Tepea TeMm, kak NPUCTYNUTBL K
yCTaHOBKe, NPOBEPUTb
BbIGpaHHbIiA A1 YyCTaHOBKM
y4acTok (JocTaToyHoe
ocBelLLeHue,
NpoBEeTPUBAEMOCTb,
YCTONYMBOCTb, Hanu4ue
cBOBOHOIO NPOCTPAHCTBA,
nossonsiollero 6e3 Tpyaa
NpOBOAUTb YUCTKY U
TexobcnyxueaHue). Kpome
TOro, NPOBEPUTH YCTONYMBOCTb
1 rOPM30HTanNbHOCTb OMOPHON NOBEPXHOCTY U YBeanTbCS, YTO 3Ta MOBEPXHOCTb Nerko
noadaeTcs YACTKe BO M3bexxaHWe onacHOCTM CckannuBaHus rpsiau U 3arpsisHeHus
MULLEBBLIX NPOAYKTOB.

IDM-34607400600.tif

— Tleyb gomkHa ObITb yCTAHOBNEHA HA MUHMMArbHOM BbicoTe 85 cMm.
OctaButb cBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO He MeHee 30 cm BBepXy Hag neybto u 20 cm cOOoKy.

— 3agHsasa noBepxHOCTb Npubopa MoXeT OblTb NPUCIIOHEHA K CTEHE.
— He cHUMaNTe HOXKU C HUXKHEN YacTu neyu.
— 3akpblBaHe BEHTUNSILMOHHbLIX OTBEPCTUIN MOXET NPUBECTUN K NOBPEXOEHMIO NEYN.

— He nomewwaiite neyb psaom ¢ pagmonpuEMHMKOM UK TENEBM3OPOM, NOTOMY YTO
paboTa nevn B MMKPOBOITHOBOM PEXMME MOXET BbI3BaTb MOMEXM B MPUEME paguo unm
TB curHanos.

OcTopoXxXHo - NMpeaynpexageHue

He nomewiaiTe neyb Ha BapoOYHYIO NaHesb UMW PAAOM C APYTUMU
3NeKTPo6bLITOBLIMU NPpUGOpamMK, KOTOPbIe MPOU3BOAAT TENS0, MOTOMY YTO MOXET
NPOV30NTU NOBPEXAEHUNE NeUn.
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MWKPOBOJIHOBASA MNEYb MF/914 - MC/2452

OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MukpoBonHoBas nedb MF/914 npeacraensieT cobor Nnpubop, CNpoeKTUPOBaHHLIN U
M3roTOBNEHHBIN Ans 6onee ObICTPOro (Mo cpaBHEHMIO C OObIYHBIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXKapuBaHUsa 1 Pa3MOPaKUBaAHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalUmxcs B cnewlmanbHbIX eMKOCTAX W NpefHasHayvYeHHbIX Ans ynotpebnenns B
nuLLy NIOAbLMU.

Mpunbop, B 3aBUCMMOCTM OT NpUroTaBnMBaembiX NPOAYKTOB, MOXeT paboTaTb B
MWKPOBOIHOBOM PEXUME, B pexnme "rpunb” nnn B KOMOGUHUPOBAHHOM pexume
(MVKPOBOJHOBbIN PEXUM U FPUTb).

anI60p MOXET NUCNnofib3oBaTbCA ONA 06p860TKVI Pa3nnYHbIX NULLEBbIX NPOAYKTOB,
TakKnX Kak oBoLun (CBe)KVIe n SaMODO)KeHHbIe), C*)pyKTbI, MaKapOHHble n3genunad, puc,
pb|6a, MACO, a TakXe COyCbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpw akcnnyaTtauum npubopa HeobxoAMMo UCnonb30BaTh NOCyAy U3 MaTepuanos,
NpUrogHbIX Ans BbibpaHHoro pexuma pabotel (CBY-nsnyyenune, rpuns unm
KOMBUWHMPOBaHHbLIN pexunm). XKenaTenbHo, 4Tobbl nocyaa 6bina Kpyrion nnm osansHON
opMbI, YTOOLI HarpeBaHue NULLEBLIX NPOAYKTOB OCYLLECTBSANOCL PABHOMEPHO.

Henb3s ncnonb3oBaTb MeTannMyeckyto nocyay (crasnb, antoMUHUA, Medb U T.N.) B
pexvme CBY-usnyyeHuss unm B KOMGUHMpOBaHHOM pexume (CBY-usnyyeHve u rpunb
unm CBY-nanyyeHune 1 koHeekuust). Onsa onpeneneHnst CBOWCTB, KOTOPbIMU AOIKHa
obnagatb nocyaa, NpounTaTh Tabnuuy "MaTepuarnbl, M3 KOTOpPbIX BbINOSIHEHa Nocyaa”.

MpunbGop npegHasHaveH ansi npoeccnoHanbHOro NPUMEHEHUs 1 NOANEXMNT YCTaHOBKe
B MOMELLEHMAX Ha NpeanpuaTusX obLecTBeHHOro nuTaHusa (6apbl, nuuuepum,
pecTtopaHbl 1 T.M.). PaboTta c npubopom He TpebyeT cneunanbHOro obyyeHus, Tem He
MeHee, Nnonb3oBaTenu AoMkHbl 0b6nagaTb COOTBETCTBYHOLLMMY HaBblkaMy paboThl B
CcekTope 06LLECTBEHHOIo NUTaHWUS.

Akcnnyarauua B NOOLIX Lensx, OTIIMYHLIX OT NpeAyCMOTPEHHbIX, cCYUTaeTca
HEHAONEXALLUMM NCNOJIb3OBAHUEM.
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MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI npm6opa, a B nepeyHe npusegeHbl Nx
onucaHne u HasHaveHue.

1DM-34607400700.tif

A) WLt ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu ansa ynpasneHus padoTton npubopa (cm.
"OnuncaHve opraHoB ynpasneHns").

B) [Bepka neun: coeanHeHa ¢ 6roKMPOBOYHbIM YCTPOUCTBOM (MUKpPOBBIKMoYaTens ). Mpu
OTKpbIBAHUW ABEPKM LMKIT MPUTOTOBIEHUSA NPEPLIBAETCS.
Mpw 3aKpbIBaHUN ABEPKM LUKIT MPUTOTOBIEHMS BO30OHOBNAETCSA C TOrO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH Obin NpepBaH.

m C) Paboyas kamepa: ocHalleHa TOHamMu (ans paboTkl B pexXvMe rpurib) M MarHETPOHHBLIM
yCTpoicTBOM (ansi paboTbl B pexxume CBY-nanyueHns) ans tennoson o6paboTku
NpoayKTOB.

Paboyas kamepa ocHalleHa NOBOPOTHOM NOACTaBKON (C MOAHOCOM ), KoTopas
BpawaeTtcs npu pabote B pexvume CBY-nsnyvyeHns unu B KOMOMHUPOBAHHOM pexume
B Lenax obecneyeHns paBHOMEPHOrO HarpeBaHUsi NPoAyKTa.

Mpwu paboTe B pexume CBY-usnyyeHus nnm B KOMOMHUpoBaHHOM pexunme (CBY-
WU3rTy4YeHune U rpunb) He UCNosib30BaTh NPUGOP 6e3 NOBOPOTHOW NOACTABKU U
nopgHoca.

IDM  346-074-1.fm
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

Tabnuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue EduHuya uzmepeHusi MF/914
MoLuHocTb kW 1,45
ArneKTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem pabouelt kamepbl TuTpel 25
Paamepbl paboyei kamepbl mm 330x350x200
Pa3mepbl npubopa mm 513x430x306
Pa3mepbl ynakoBku mm 580x460x370
Bec HeTTO kg 18
Twn ycTaHOBKM YcTaHoBKka Ha cTone

MC/2452
1,5
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x401x307
580x460x370
17

B Tabnuue nepeuncneHsl TUMbl MaTepuarnos, M3 KOTOPbIX MOXET BbITb BbINOSHEHA NOCyAa,
B 3aBMCMMOCTM OT pexuma paboTsl npubopa (CBY-nsnyyeHue, rpunb 1 KOMOGMHUPOBaHHbIE

pEeXnMBbI).

Tabnuua 2: Matepwarnsbl, U3 KOTOPbIX BbINOMHEHA nocyaa

Mamepuan nocy0s!

usny4yeHusi
YKapocToinkoe cTekno na
XapocrTolikas kepamvika unm

capchop ha
Mnactmacca ana ; e
MWKPOBOIHOBBIX Neyen

KyxoHHasi 6ymara faa
AntomuHneBasi ponbra HeT
Metann HeT

Pa6boma e pexxume CBY-

-11-

Pa6oma e pexume 2punb

aa

na

HeT

HeT
na
na

Pa6oma e
KOM6UHUPOBaHHOM
pexume

a

na

HeT

HeT
HeT
HeT
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YIMNPABJIEHUA

MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

Mpunbop ocHaleH

nepeyvncreHHbLIMM opraHamm

ynpaBsrneHusi, HeobxoaMmbiMn ANs

BKITHOYEHUS €70 OCHOBHbIX (DYHKLNNA.

A) Oucnneii: otobpaxaeT
napameTpbl MPUrOTOBNEHNS U
Tekyllee Bpemsi.

B) KHonka: cnyxut onsa sagaHusi
paboTbl B MMKPOBOJTHOBOM
pexume 1 Bbibopa
COOTBETCTBYHOLLENO YPOBHS
MOLLIHOCTW.

HaxxMuTe HeckonbKo pas KHOMKY
(B) oo nosiBneHus Ha gucnnee
(A) »xenaemoro ypoBHsi
MOLLIHOCTH (BO3MOXHO 0TOGpaTh
[0 NATW NpeABapuTenbHO
3aJaHHbIX YPOBHEN MOLLHOCTH).

C) KHorka: crnyxut ansa 3agaHus

paboTbl B pexunmMe rpunb
(TonbKo OQUH YpPOBEHb
MOLLHOCTMW).
HaxaTb HeckonbKo pas Ha
kHonky (C), 4Tobbl ycTaHoBUTL
KOMOUWHMPOBAHHbLIN PEXUM
paboThl; Ha gucnnee NOSABUTCS
TpebyeMblIli ypOBEHb MOLLHOCTM.

D) KHonka: cnyxut ans Beibopa

1DM-34607400800.tif

pexnmMma pasmMmopaxkmBaHuda B

3aBucumocTm ot Beca npogykta (MF/914), cnyxuT ans 3agaHvsa paboTsbl B

KOHBEKUMOHHOM pexxume (MC/2452)

E) KHonka: cnyxuT ans Beibopa pexxvmMa pasMopaXxmBaHusi B 3aBUCUMOCTY OT BPEMEHM
NPUrOTOBMEHUS, KOTOPOE HYXHO YCTAHOBUTL.

F) KHonka: cnyxvT ons 3agaHns BpeMeHU NPUroToBrneHnst (4acbl: MUHYTHI).

G) KHonka: cnyxvT 4ns oCTaHOBKM OEWCTBYIOLLEN NporpaMmMbl NPUroTOBMEHWS NPoayKTa
unun cbpoca 3anporpaMmmMmpoOBaHHbIX AaHHbIX.

H) KHonka: cnyxut ang sanycka unu noarsepxaeHns oTobpaHHoro pexuma paboTbi.
HaxaTtuem, npu HaxoxaeHun neuu B stand-by, 3anyckaeTtcs pexum 6biCTporo

NpUroToBNEeHUA.

L) Pyyka: npegHasHa4yeHa Ans NporpamMM1MpoBaHnst BpeMeHW NpUroToBIeHus!, 3adaHus
O[HOW 13 aBTOMAaTUYECKMX (OYHKLMIA 1 ANa oTGopa Beca o6pabaTeiBaeMoro NpodyKTa.
PeXnmbl NpUroToBneHns 1 cnocobbl NporpaMMUPOBaHNS pasnnyHbIX YHKUMIA Npubopa
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MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

onucaHbl B naparpade "Pexum npurotoneHus”.

PEXXUM NPUITOTOBIEHUA

3Ta MUKPOBOMHOBAA NeYb UCMONb3YeT COBPEMEHHYIO CUCTEMY 3NEKTPOHHOIO KOHTPOIA
Ansi paboTbl B PasnnyHbIX PEXUMax NPUroToBNEHNS MULLIL.

Hwxe nepeuncneHbl pexunmbsl NPUroTOBNEHNS U CNOCObbI NPOrpaMMmMpoBaHUs PasnnyHbIX
dyHKUMIA Nnpubopa.

/o
B He3aBMCUMOCTU OT pexuma 3KcnnyaTtauum U 3afaHHOro NPorpaMMmUpoOBaHUA,
3aBepLUeHne NGOoro peXxmma CUrHanmampyeTcs nogaye 3ByKoBoro curHana.
Mepea nporpammMuMpoBaHMeM HOBOFO LMKIA paboTbl, HaxxMuTe kHonky (H) ans
cbpoca gaHHbIX npuGopa.

3apaHue TeKyLlero BpeMeHu

1. Haxartb Ha kHonky (F), Ha gucnnee (A) nosaBuTCS Bpems, NoAnexallee HacTporike
"00:00".

2. Ha gucnnee (A) 6yayT muratb Lndpbl, OTHOCSLLMECH K BPEMEHW, KOTOPbIE HYXXHO
OyneT oTperynvpoBaTb nocpeacTsoM perynsatopa (L).

3. CHoBa HaxaTb kHonky (F) Ana noaTBepxaeHMs TEKyLLEero Yyaca u npogenaTtb 9Ty Xe
npoueaypy Ansg HaCTPOWKKN LMGP, OTHOCALLMXCHA K MUHYTaM.

4. MNocne coBepLUEHNSA YCTaHOBKN BpeMeHN Bbl 3ameTute, 4to Ha gucnnee (A) HU Yachl
HU MUHYTbI 6onbLUEe HE MUraloT, YTO O3HAYaEeT, YTO NPOrpaMMmUpPOBaHME YCNeLHO
3aBepLUEHO.

KyxoHHbIN Taimep

1. Haxatb Ha kHonky (F) ABa pa3a nocrnegoBatenbHo, Ha gucnnee (A) nosiBATCSA Tanmep,
nognexawmin Hactpovike "00:00".

2. Bpawante perynartop (L), 4Tobbl ycTaHOBUTE BpEMS NPUrOTOBMEHUS MULLK, A0
Makcumyma 95 MUHYT, 1 NOATBEPANTE HACTPOWMKY Npu noMoLum kHornku (H). HauHéTtcs
oOpaTHbIN OTCYET.

3. O6 ncreyeHmMn 3agaHHOrO BpEMEHM NPUroToBIeHNst 6yaeT coobLLeHO nocpeacTBOM
3BYKOBOrO curHana v Ha gucnnee (A) NosBMTCH HOBOE TeKylliee BPeMS.

3apaHue pexuma "MUKpPOBONHbI"
1. Haxxmute kHonky (B) ans otbopa pexuma paboTtbl "MukpoBOnHbI".
2. HaxaTb HecKkorbKo pa3 Ha Ty xe KHonky (B) unu BpawaTts perynatop (L), 4tobbl
BblbpaTh Tpebyembin ypOBEHb MOLLHOCTM.
. HaxaTb Ha kHonky (H), 4Tobbl noaTBEPANTE AaHHYIO Onepauuio.
4. Bpawwawte perynsatop (L), 4ToObl ycTaHOBUTL BpEMS MPUrOTOBIIEHNS, NOKa3aHHOE Ha
ancnnee (A).
5. HaxaTb Ha kHomnKy (H), 4To6bl noATBepAnTb BbIGOP M 3anyCTUTb LMK NPUTOTOBNEHNS
nuLm.

w
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MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

Ta6bnuua 3: Pexxum "MukpoBonHbI"

Hucnneld YpoeeHb MmouwjHocmu
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

3apaHue pexuma "Tpunb”

1.

2.
3.

4.

HaxmuTe kHorky (C) ans otbopa pexvma paboTsl "punb", Npyv 04HOPa30BOM HaXxaTum
Ha KHOMKy Ha gucnnee (A) nossnsertca Hagnmcs "G"

Haxatb Ha kHonky (H), 4yTo6bl noaTBEPAMTE AaHHYI0 Onepaumio.

BpawanTte perynatop (L), 4Tobbl yCTaHOBMTbL BPEMSI MPUrOTOBEHUS, NOKa3aHHOE Ha
avcnnee (A).

Haxatb Ha kHonky (H), 4yTobbl noaTBepAnTE BLIGOP 1 3anyCTUTL LMK NPUrOTOBAEHNS
nuLm.

3apaHue pexxuma "KomObuHupoBaHHoe npurotoBrneHune” MF/914

1.

Haxatb Ha kHorky (C) oBa nnuv Tpu pasa nocrnegoBaTenbHo, YTo6bl BbibpaTh pabounii
pexmm "KOMBUHUPOBAHHBIV (FPUNb+MUKPOBOITHOBBIN)".

Mpu HaxaTumn ABa pa3a Ha kHonky (C) Ha aucnnee (A) nossutca Hagnuck "C-1", 1 neyb
6ynet paboTtaTb B MMKPOBOMHOBOM PEXUME C MOLLHOCTLIO 55%, 1 B pexume rpunbs ¢
MOLLHOCTb0 45%.

Mpu HaxxaTum Tpy pasa nogpsa Ha kHonky (C) Ha gucnnee (A) nosButcsa Hagnuck "C-
2", n neyb Oyaet paboTaTe B MUKPOBOSTHOBOM PEXMME C MOLLHOCTBIO 4%, U B pexuve
rpUnb ¢ MOLHOCTLIO 64%.

Tabnuua 4: Pexum "KombuHnposaHHoe npurotoenexHve" MF/914

2.

3.

MowHocmb e

N° Haxxamui Aucnnei MowHocmb e pexxume 2punsb
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

Haxatb Ha kHonky (H) ans noatsepxaeHns Tpebyemon kombrHaumMm npurotToBneHuns,
1 Bpawarb perynsTop (L), 4Tobbl ycTaHOBUTL BPEMS MPUTOTOBIIEHMS, NOKa3aHHOE Ha
avcnnee (A).

Haxatb Ha kHonky (H), 4Tobbl noaTBepAMTE BLIGOP 1 3anyCTUTL LIMKI NPUrOTOBAEHNS
nuLm.

3apaHue pexxuma "KomMOGMHMpoBaHHOe npuroTtoBrneHue”

1.

HaxmuTe kHonky (C) ans Bbibopa pexvma paboTbl "KombrHuposaHHoe
npuroToBneHue".

2. HaxmuTe Heckonbko pa3 Ty xe kHorky (C) Anst oT6opa xenaeMoro ypoBHs

Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).

3. Haxxmute kHonky (H) ans 3anycka umkna xxenaemon obpaboTku.
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MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MF/914 - MC/2452

Ta6bnuua 4: Pexum "KombBuHMpoBaHHOe npurotoeneHve"

Hucnned MukpoeonHb! lpuns KoHeekyus
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X

3apaHue pexuma "KoHBekuus" (c npepasorpeBsom) MC/2452
1. Haxxmute kHonky (D) ans ot6opa pexuma pabotsl "KoHBekums".
2. HaxxmunTe Heckonbko pas Ty e kHonky (D) ons otbopa xenaemMoro ypoBHsi
Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).
. Haxxmute kHonky (H) onsa 3anycka npepasorpega.
4. MNpw pocTUXKeHUN 3aaHHON TeMMepaTypbl 3HaYeHue Ha gucnnee (A) HauMHaeT MuraTb
1 NoJaéTcsa 3BYKOBOW CUrHar.
lMocne yero oTkponTe ABEpLY M pa3MecTUTe NpUroTaBnMBaeMblin NPOAYKT.
5. Bpawawite perynatop (L) ans sagaHusa BpemeHn NpUrotoBneHns , mokasbiBaemoro Ha
avcnnee (A).
6. HaxxmuTe kHonky (H) ang 3anycka umkna xenaemon ob6paboTku.

w

3apaHune pexuma "KoHusekumuna" (6e3 npepasorpesa) MC/2452
1. Haxxmute kHonky (D) ans ot6opa pexuma pabotsl "KoHBekums".
2. HaxmuTe Heckonbko pas3 Ty xe kHonky (D) ans otéopa enaemMoro ypoBHs
Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).
3. HaxmuTe kHonku (F) ans 3agaHvs BpeMeHW NPUroToBIEHWS , NOKa3biIBaEMOro Ha
ancrnee (A).
4. Haxmute kHonky (H) onsa 3anycka umkna xenaemow o6paboTku.

MporpammupoBaHMe NPUroToBNEeHUs, COCTOSAILLEro U3 HECKOSIbKMX 3TanoB
Mpr6op MOXHO 3anporpaMmmMmnpoBaTh AN aBTOMATUYECKOrO BbIMOMHEHNS A0 2 Pa3nUYHbIX
OYHKUNIA NPUTOTOBIEHMS.
[anee onvcbiBaeTcs npMmMep NporpaMmmMmpoBaHNnst MPUroTOBIIEHNS B HECKOSBKO 3TanoB
(pa3amopo3nTb NPOAYKT B Te4eHUe 5 MUH. 1 NOTOM rOTOBUTL ero MukposonHamu npu 80%
MOLLHOCTM B TEYEHME 7 MUH. ): @
1. Haxatb Ha kHonky (E), 4ToGbl BbIGpaTh pexum pasmopaxvsaHus, Ha gucnnee (A)
nosiBuTcA Hagnuck "dEF2".
2. Bpawatb perynsatop (L), 4To6bl 3agaTe Bpemsi paamopaxusanus (5:00), nokasaHHoe
Ha gucnnee (A).
3. HaxaTb Ha kHonky (B), 4Tobbl 3aaaTh yposeHb MoLwiHocTH 80 % (P80), nokasaHHbIV Ha
ancnnee (A).
4. Haxatb Ha kHonky (H) Ansa noaTBepXaeHVs 3agaHHbIX 3HaYeHWI, 1 BpawaTtb
perynatop (L), 4tobbl ycTaHoBUTL BpeMs npurotoBnenus (7:00), nokazaHHoe Ha
avcnnee (A).
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5. HaxaTb Ha kHorky (H), 4To6bl noaTBEpANTL BIGOP U 3anyCTUTL LMK NPUrOTOBNEHUS
nuLm.

3apaHue cbyHKkuumn "BbicTpoe npurotoBneHue"”
PyHKUMA "ObICTPOro NPMroToBeHWA" NpegycMaTpyuBaeT NPUroToBrneHne Npoaykra B
pexume CBY-n3nyyeHns Ha MakcumanbHOM ypoBHe moLiHocTu. (100%)
1. B pexume stand-by (oxxmaaHue) HaxxaTb Ha KHOMKY (H) Anst aBToMaTnyeckoro 3anycka
pexuma "bbicTpoe NnpuroToBreHue".
Kaxxabivi pas npu Haxxatum Ha KHonky (H) Bpemsi npurotoBneHus ysenmymeaetcs Ha di
30 cek.

YcTtaHoBKa pexuma "BbicTpoe npurotoBreHme no spemeHun”
"BbICTpOE NPUroTOBMNEHNE" 3TO MPUrOTOBIEHUE NPOAYKTa B MUKPOBOSTHOBOM pexume npu
MakcumansHon molHocTu (100%).

1. B pexwume stand-by (oxungaHune) spawiate perynatop (L) npoTvB YacoBoW CTPErKY,
4yTOObI 3a4aTb BpeMsi NPUrOTOBIIEHUS], U HaXaTb Ha kHoMky (H) Ans asTomatuyeckoro
3anycka pexuma "bblcTpoe npurotoBneHne no BpeMeHn".

Kaxabivi pas npu Haxxatum Ha KHonky (H) Bpemsi npurotoBneHus ysenuumeaeTtcst Ha di
30 cek.

3apaHue pexuma "ABTOMaTU4ECKU"

1. B pexwume stand-by (oxunpgaHue) Bpawate perynatop (L) no yacoBow cTpenke u
BbIOpaTh HY)XXHYIO NporpaMmy NpUroToBIEHNUS.

2. Haxatb Ha kHonky (H) ons nogreepxaeHns Boibopa n cHoBa BpawaTe perynarop (L),
4YTOBbI YCTAHOBUTL BEC NPOAYKTA AN NPUrOTOBMNEHMS.

3. HaxaTtb Ha kHonky (H), 4To6bl noaTBEpAnTL BIGOP U 3anyCTUTL LMK NPUrOTOBNEHUS
nuLm.
Mocne 3anycka uMkna NpurotToBrneHus Ha gucnnee (A) NOABUTCA OCTaBLUeecs BpeMs
NPUroTOBMNEHMS.

Ta6bnuua 5: Pexxum "AstomaTtuyeckmuin”" MF/914

Pexum Bec (g) HAucnnei MowHocmb
A-1 200 200
1 0,
Muuua 400 400 00%
250 250
N'IA o 350 350 100%
s1co
450 450
200 200
A-3
o 300 300 100%
BOLLM
400 400
50 50
A-4 (c 450 r xonogHom BoAbI) 80%
MakapoHHble u3aenus 100 °
o 100
(c 800 r xonoagHoM BoAbI)
200 200
A-5
400 400 100%
KapTodenb
600 600
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Ta6bnuua 5: Pexxum "AstomaTtuyeckmuin”" MF/914

Pexum Bec (g)
s 250
Pbi6a =50
450
1 crakaH (okono 120 ml)
s 2 cTakaHbl (okono 240 ml)
Hanutku
3 cTakaHbl (okono 360 ml)
A-8 50
MonkopH 100

Ta6bnuua 5: Pexxum "ABtomaTtnyeckuin" MC/2452

. 200
e 300
400
1(230
A2 2 24603
KapTtodenb
3 (600g)
150
A-3 300
Msco 450
600
150
A 250
Pbi6a 850
450
650
ne 150
350
OBoLuyn =
1 crakaH (okono 240 ml)
Hafl\l-/liKl/l 2 cTakaHbl (okono 480 ml)
3 crakaHbl (okono 600 ml)
50
(c 450 r xonoaHoW BoAbI)
A-7 100
MakapoHHble n3genus (c 800 r xonoaHol BoAbI)
150
(c 1200 r xonopgHou BoAbl)
A-8 50
MonkopH 100
A-9 nupor 475
500
A-10 750
S 1000
1200
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HAucnned
250
350
450

1

2

&)
50
100

200
300
400

150
300
450
600
150
250
350
450
650
150
350
500

50

100

150

50
100

475

500
750
1000
1200
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MouwHocmb

80%

100%

100%

100%

100%

100%

80%

100%

100%

100%

80%

100%

lMpenBapuTensHo
HarpeTblii 160°C

100%
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3apaHune pexuma "Pasmoposka” (no secy) MF/914
1. Haxatb Ha kHonky (D) ans Beibopa paboyero pexvma "Pa3mopaxusaHue no Becy", Ha
ancnnee (A) nosisutcs coobueHne "dEF1".
2. BpawaTb perynsatop (L), 4Tobbl ycTaHOBUTL BEC MPOAYKTa, NOANEeXaLlero
npurotosneHuto (100+2000 r) , koTopbii ByaeT nokasaH Ha gucnnee (A).
3. HaxaTb Ha kHonky (H), 4Tobbl 3anycTtutb pasmopaxusaHue.

3apaHue pexuma "Pasmoposka” (no sBpemenu) MF/914
1. HaxkaTb Ha kHonKy (E) ans Bbibopa paboyero pexuma "PasmopaxusaHue no BpemeHn",
Ha gucnnee (A) nossuTca coobeHne "dEF2".
2. Bpawatb perynartop (L), 4Tobbl ycTaHOBUTL BEC NPOAYKTa, NOANeXaLlero
npurotosneHuto (100+2000 r) , koTopbin ByaeT nokasaH Ha gucnnee (A).
3. HaxaTtb Ha kHomky (H), 4ToGbl 3anycTutb pasmopaxveaHue.

3apaHue pexuma "Pasmopo3ska” (no BpemeHun) MC/2452
1. Haxxwmute kHonky (E) ons Beibopa pexuma paboTtsl "Pa3moposka”, Ha gucnnee (A)
nosiButTcsa Hagnuce "d-1"
2. BpawaTb perynsatop (L) 4ns 3agaHusa BpeMeHu NpuroToBrieHus , NoKa3biBaeMoro Ha
ancnnee (A).
3. HaxmuTe kHonky (H) onsa 3anycka umkna xxenaemon obpaboTku.

3apaHue pexuma "Pasmoposka” (no Becy) MC/2452
1. OBaxabl HaxkmuTe KHOMKy (E) ans BeiGopa pexuma paboTsl "Pa3moposka”, Ha gucnnee
(A) nossutcsa Hagnuck "d-2"
2. Bpawatb perynartop (L) ans 3agaHusa Beca npogykra (100+2000g), nokazaHHOro Ha
avcnnee (A)
3. Haxxmute kHonky (H) ans 3anycka umkna xenaemon obpaboTku.

Bo BpeMs NpurotoBneHUsi MOXXHO KOHTPONMpPOBaThb TEKyLliee BpeMsi Npy NOMOLLMY
kHonku (F), koTopoe OyaeT otobpaxeHo Ha gucnnee (A) B TeyeHue 2+3 cek.

m 3apaHue pexuma "3awmTHaa 6GnokupoBka"

IDM  346-074-1.fm

1. Oepxatb kHOMKy (G) HaxkaTon He MeHee 3 cek. ANst NOAKIMIOYEHUs] aHHOW OYHKLNK.
Mpubop n3gaét 3ByKoBOM curHan, Ha gucnnee (A) nosBnsieTcs 3Hak OrOKMPOBKM, U
6yneT HEBO3MOXHO 3anyCTUTb Kakon-nnbo Tun NpuroToBnEHUS.

2. Ans oTknoyeHus pexnma "3awmTHasa 6rnokMpoBkKa”, CHoBa yaepXuBaTb HaXaTow
KHOMKy (G) He meHee 3 cek.

MpnGop n3gaét 3ByKOBOW curHan, 1 Ha aucnnee (A) BbIKITHOYaeTCa COOTBETCTBYHOLLMI
3HaKk.
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PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNYATALUUU
1. B 3aBucumocTtm ot pexuma pabotsl (CBY-usnyyenune, rpuns nnum KOMGMHMPOBaHHbIV
pexuMm) 1 oT Tuna Tennoson obpaboTkn (pasmopaxmBaHve, MPUroToBneHne,
pasorpeBaHue U T.M.), NOArOTOBUTE AOMKHLIM 0O6pa3oM NPoayKT U MOMECTUTb ero B
NOAXOAALLYIO EMKOCTb.
B cnyyae, ecnv npy NnpuroToBreHUy Npoaykra BO3MOXHO ero pas3bpbl3rnBaHue no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOW.
. MomecTnTb emMKoCTb BHYTPb paboyen kaMmepbl 1 3aKpbITb ABEPKY.
3. 3agaTb HyXHbIN UMK NpUroToBneHus (cm. "Pexum npurotoBneHns").
Mocne Toro, kak Tanmep M3gacT curHan 06 CTeYeHnn 3agaHHOTO BPEMEHW,
noaoXaaTb HECKONBbKO CEKYHA Nepes M3BreYyeHnemM eMKoCTH.
Ecnu npogykT eLe He rotoB JOMKHbIM 06pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KaMepy
1 3apaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COﬁMpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynanbHbIX anCﬂOCOﬁJ’IEHMVI.

N

Mpwv nepeom Mcnonb3oBaHWM Npubopa, nepes ero BKIMIOYEHNEM, CHATb 3aLUUTHYHIO NIEHKY
MOKPbLITASA, NPUIrOTOBWTbL YaLUKy C BOAOW W IMMOHHBIM COKOM U MOMECTUTb ee B pabouyio
kamepy. [laTb npubopy nopaboTats B TeveHue nopsaka 10 MMHYT Ha MakcuMarbsHON
MOLLLHOCTM, YTOObI YTOObI YCTPaHUTL HEMPUSATHBIE 3anaxu, Bbl3BaHHbIE HANMYMEM
OCTaTKOB TEXHOMOMMYECKUX MaTepuarnos.

MpuBeaeHHbIE pekOMEHAAUNM OENCTBUTENBHBI NSt BCEX NPeAYCMOTPEHHbIX PEXNMOB
pabotel npubopa. B cnyyae pabotbl B pexxvume CBY-usnyyeHus unv B KOMGUHMPOBaHHOM
pexmme pyKoBOACTBOBATLCS TakkKe OTAENbHO NePEeYNCNEeHHbIMY PEKOMEHOALNAMM.

— He ncnonb3oBatb npnubop 6€3 NOBOPOTHOWM NOACTABKM U MOAHOCA.

— He nomewats B neyb MeTannmyeckyto nocyay (cranb, Meab, artoMUHUIA 1 T.M.), NOCYAyY
C MeTannM4yecknM NoKpbITUEM UMM METarNNMYECKON rpaBUPOBKOW (30510TO, cepebpo n
T.MN.) BO n3bexaHve obpa3oBaHNs UCKP MW NEKTPUYECKON OYr.

— He ncnonesoBatb I'IpVI60p OnAa NPUroToBIiEeHNA AL, BKPYTYIHO.

— He ncnonb3oBatk nocyay, BbINOMHEHHYIO U3 HENOAXOAALLMX MaTepranos, U He
BKItoYaTb Npnbop Bxonoctyto. Bo nsbexaHne crnyyanHoro BkNoYeHNs
He3arpyeHHoro npubopa pekomeHOyeTCs 0OCTaBUTb B paboyel kamepe cTakaH ¢
BoAov Ans nornowexus CBY-nsnyyenums.

— [MpoTkHYTb NPOAYKTHI B KOXYype (kapTodenb, A6r0oKkM 1 T.M.) UM B repMeTUYHOWN
obonouyke (cocuncku, konbacHele n3genns 1 T.n.) Bo n3bexaHue paspbiBa BO BPeMS
NPUroToBREHWs. YaanuTb MeTannuyeckme 3axnmMbl (€Cnu UMetoTcs).

— B cnyuae HeuncnpasHon paboTsl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKINOYaeTcs), He
NbITaTbCs CHATb Kakne-nmbo 13 ero yacren, a obpaTuTbCs K NpoaasLy Wnv B
YMONMHOMOYEHHbIV LEHTP CEPBMCHOTO OOCMYXMBaHWS.

— XOopoLUo nepemeLunBaThb Xungkme NpoAyKTbl B Lenax obecneveHuns paBHOMEpPHOIro
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— HarpeBaHUA U, eCciin OHU npeaHa3HavYeHbl Ana yn0Tpe6neHM9| B NnLy AeTbMMU,
npoBeEPATb UX TEMNEpPaTypy BO n3bexaHue nony4vyeHnsa OXoros.

— YT06bI YCKOPUTL MPUrOTOBNEHNE HEKOTOPbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB (LbINMEHOK,
rambyprepbl 1 T.M.) NnepeBopaynBaTh nx XoTa 6bl 0anH pas. [Npu NpuroToBneHun
XapeHbIX U3genvn, nepesopaynBaTb X HECKONBLKO pas. Mpu npuroToBneHnn Apyrux
n3aenuin (KOoTneTbl, KPOKETKU U T.M.) NnepemeLatb UX OT LieHTpa K Hapy>XHOW YacTu
€MKOCTU 1 HaobopoT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak MPUCTYNUTb K YMCTKe Npnbopa (B KOHLE paboyvero AHS unm no mepe
Heob6X0ANMOCTM), OTKIIOUNTL SMEKTPONUTaAHNE CETU (UM OTCOEANHUTL OT ANEKTPUYECKON
po3eTkn) 1 ybeamTbCsl, 4TO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMTCS onepawusi, MOfIHOCTbIO OCTbINa.

— W3Bneyb NogHOC 1 NOBOPOTHYIO NMOACTaBKY.

— [Moyunctutb BCE BHYTPEeHHMe 4actun npm6opa BA>XHOW TKaHbIO UIn I'y6KOl7I n 3atem
TWaTesibHO BbICYLLUNTb.

Onsa ycTpaHeHUs HeNPUATHbLIX 3anaxoB NOMECTUTb B KaMepy CTakaH ¢ BOAOMN U
JIMMOHHbLIM COKOM U BKINMH4YUTb an60p B pexunme CBLI-I/I3J1y‘-|9HVISI
anIGHVI3VITeJ1bHO Ha 5 MUHYT.

— BbIMbITE NOgHOC 1 NOBOPOTHYO NOACTABKY YNCTALLMMU cpencTBaMu, pa3peLlleHHbIMN
K MPUMEHEHMIO B MULLEBOW MPOMbILLIIEHHOCTH, 3aTEM ONOJTIOCHYTb UX U TWaTteribHO
BbICYLUNTb nepen nocnenyrou.leﬁ yCTaHOBKOVI.

MpoBepsATb, YTOObI YNNOoTHEHNA OBEPKU BCerga ObINN YNCTBIMU U LENOCTHLIMU, U YTOObI

ABepKa npaBuiibHO 3aKpbiBanachb.

— TwaTenbHO NOYUCTUTL paboyyto NOBEPXHOCTL M BCE NpUeratoLme 30HbI.

—  ToYncTUTb HapyxHble YacTu Npubopa BraxHOWM TKaHbO UMK ryGKoi.

OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHve

Mpu YnCTKE NPUMEHATb TOSMBLKO T YUCTSALUME CPEACTBa, KOTOpble NpeAHa3HaYeHbl
ONS UCNONb30BaHUS B NMULLEBON MPOMBbILNIEHHOCTU. 3anpeLyaeTcs UCNosib3oBaTh
arpeccuBHble UMK BOCMNaMeHsiloLmMecs YNCTsALWmMe cpeacTBa Uu CpeacTBa,
cofepxaliue BellecTBa, BpeAHble 300pOBbLI0 AN niogen.

Ecnun npnbop He ucnone3dyetcsa B Te4eHne ANUTENbHOro nepuoga BpeMeHu, Heo6XoaMMO
OTKITIOYMTb IMNEKTPONMTaHNE CETU (MU OTCOEANHUTL NPUBOP OT ANEKTPUYECKON PO3ETKNM),
NOYUCTUTb €ro 1 3aTtem AOMKHbIM 06pa3oM 3aWwmUTUTb €ro OT NonagaHus rpsasu.
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OBHAPY>XEHUE HEUCMPABHOCTEN

MpuBeaeHHas HUXe nHopMaUmsa NnpegHa3HadeHa a5is oka3aHus NOMOLLM B
pacno3HaBaHUM U YCTPaHEHUM BO3MOXHbIX OTKITOHEHUN 1 Henonaaok B pabote
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMSI SKCMyaTaumm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTYT ObITb YCTpaHeHbl Nonb3oBaTenem, apyrue TpebyoT
HanNnuns y3kon TEXHMYECKON KBannukaumm nnm ocodbiX HABbIKOB U AOMKHbI
NpPOBOANTLCSA KBANMMOUUMPOBAHHLIMU cnieumanMcTamu, obnagawmmm NpusHaHHbIM
OMNbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTensb He HeceT KaKOM-NMG0 OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHECEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6nuua 6: HencnpasHocTu B pabote

HeucnpasHocmb lMpu4uHbl Cnocob6bl ycmpaHeHusi
O6paTtnTbCs k NpofasLy Unn B
YMNONTHOMOY€EHHBI LIEHTP
CepBUCHOro 06CcnyXnBaHus.
O6paTtnTbCs K NpofasLy Unu B
Mpubop He HarpeBaeTcs. HewncnpasHble TOHbI. YMONHOMOYEHHBI LEHTP
CEpBUCHOro 06CMYXMBaHUS.
O6paTnTbCA K NpogasLy Unv B
YNONHOMOYEHHBIV LIeHTP
CepBUCHOro 06CnyXMBaHUS.

OTCyTCTBUE HANPSKEHUS B CETU
3MEKTPONUTAHMS.

HeuncnpaBHoe MarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.
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MWKPOBOJIHOBAA MNMEYb ME/1630

OBLIEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MukpoBonHoBas nedb ME/1630 npeactaBnsieT cobow npnbop, cnpoekTUPOBaHHbIN 1
M3roTOBMNEHHBIN Ans 6onee BbICTPOro (Mo CpaBHEHMIO C OObIYHLIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXKapuBaHUsa 1 Pa3MOPaXKUBaAHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalLmxcs B cnewmanbHbIX eMKOCTAX U NpefHa3Ha4vYeHHbIX Ans ynotpebneHuns B
nuLLy NIOAbMU.

MpnGop MoXeT ncnonb3oBaTbCs Anst 06paboTKM Pa3NMYHbIX MULLEBLIX MPOOYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLM (CBEXME N 3aMOPOXEHHbIE), (PPYKTbI, MAKapOHHbIE N3Aenus, puc,
pbiba, MACO, a Takke COyCbl, CYyMbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpu akcnnyaTaummn NnpuGopa HeoGXoAMMO UCMOMNb30BaThL NOCYAY U3 MaTepuarnos,
NPUroAHbIX AN BeibpaHHOro pexuma paboTbl. XXenaTtenbHo, 4ToGbl Nocyaa obina
KpYrioW unu oBanbHoi hopMbl, YTOObI HarpeBsaHue N LLEBbLIX NPOAYKTOB
OCYLLECTBNANOCH PaBHOMEPHO.

Henb3da ncnonb3oBaTe MeTannnyeckyto nocyay (cranb, antoMuHWi, Meab v T.0.). Ang
onpefeneHnss CBOMCTB, KOTOPbIMK OMkHa obragaTte nocyaa, npounTaTth Tabnuuy
"MaTepuansl, U3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa".

MpnGop NpeaHasHaveH Ans NPodeccnoHanbHOro NPUMEHEHNUS U NOANEXMUT YyCTaHOBKe
B NOMELLEHNAX Ha NpeanpuaTusax obLlecTBEHHOro NuTaHna (6apel, NULLepuu,
pectopaHbl 1 T.n.). PaboTta c npubopom He TpebyeT cneuunanbHOro oby4eHus, Tem He
MeHee, Nosfib3oBaTeNy AOMKHbI 06/1afaaTh COOTBETCTBYIOLLMMM HaBblkaMin paboTbl B
ceKkTope 06LLEeCTBEHHOro NUTaHUS.

Okennyataums B Mobbix LENsx, OTANYHBIX OT NpeayCcMOTPEHHbIX, CYMTaeTces
HEHAONEXALWMM NCTOJIb3OBAHMEM.

-22- Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI npm6opa, a B nepeyHe npusegeHbl Nx
onucaHne u HasHaveHue.

IDM-34602000500.pdf

A) WLt ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu ansa ynpasneHus padoTton npubopa (cm.
"OnuncaHve opraHoB ynpasneHns").

B) [Bepka neuun: coeamHeHa ¢ 6roKMPOBOYHbLIM YCTPONCTBOM (MUKPOBBIKNtoYaTens ). Mpu
OTKPbIBAHUM OBEPKM LMKIT NPUFOTOBNEHUS NPEPbIBAETCS.
Mpw 3aKpbIBaHWM ABEPKU LMK MPUrOTOBNEHNA BO30OHOBMAETCS C TOrO MOMEHTa, B
KOTOPOM OH OblIf1 NpepBaH.

C) PaGouvas kamepa: ocHallleHa MarHeTpOHHbLIM YCTPOMCTBOM NS TEMNOBON 06paboTku @
NULLEBbIX NPOAYKTOB.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Ta6nuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue EduHuya usmepeHus ME/1630

MoLuHocTb kW 1,6
ArneKTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem pabouelt kamepbl NuTpsl 30
Paamepbl paboyei kamepbl mm 350x357x230
Pa3mepbl npubopa mm 542x461x329
Pa3mepbl ynakoBku mm 610x500x400
Bec HeTTO kg 15

Twn ycTaHoBKM YcraHoBka Ha cTone

B tabnuue nepevncrieHbl TUMbl MaTepuarnos, M3 KOTOPLIX MOXET GbITb BbIMOMHEHA nocyaa.
Ta6nuua 2: Matepuarnsbl, U3 KOTOPbIX BbINOSIHEHA Nocyaa

Mamepuan nocydbi Pa6oma e pexxume CBY-uznyyeHusi
YKapocrToiikoe cTekno na
YKapocrtovikas kepamuka unu capdop na
MnacTmacca ANst MUKPOBOMHOBBIX Neven na
KyxoHHasi 6ymara na
AntomuHueBas ponbra HeT
Metann HeT
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA
Mpunbop ocHaleH
nepeyYncreHHsIMu opraHamm ‘
ynpasneHus, HeobxoaMMbIMy A4S ® m.ﬁ....
BKITFOYEHMWS €ro OCHOBHbIX (PYHKLIMIA.
A) Tarimep: cnyxuT ans
BKIIOYeHMA npubopa v 3agaHns
BPEMEHW NMPUroTOBIEHUS.

B) Mepekntoyartenb: CNyxuT ans
3aaHuns YPOBHS MOLLHOCTY
Tennosoi o6paboTku.
MonoxeHne Low: paboTta B
pexmme CBY-usnyyenuns Ha
HU3kon mowHocTU (17 %).
MonoxeHwne Defrost: paboTa B
pexume CBY-usnyyeHuns Ha
cpenHen-HU3Kom MoLLHOCTK (33
%).

Monoxenne Med: paboTta B
pexume CBY-usnyyeHuns Ha
cpegHen mowHocTtu (55 %).
MonoxeHne Med-High: pabota B pexvme CBY-n3ny4eHuss Ha cpegHeN-BbICOKON
mowHocTu (77 %). (77 %).

MonoxeHne High: paboTa B pexxnme CBY-n3nyyeHns Ha Beicokor mowHoctu (100 %).

IDM-34602000600.if

PEKOMEHOALIMW MO 3KCMNNYATALUU

1. B 3aBMCUMMOCTM OT TuNa BbINOMHAEMON TENNOBON 06paboTkn (pa3aMopaxmBaHue,
NpUroToBneHne, pasorpeBaHune 1 T.M.) NOArOTOBUTL JOMKHbIM 06pa3oM NpoayKT u
NOMECTUTb €ro B MOAXOASILLYI0 EMKOCTb.

B cnyyae, ecnv npy NnpuroToBrneHUy NpoaykTa BO3MOXHO ero pas3bpbl3rnBaHune no
CTEHKaM KaMepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLKOW.

2. NomecTnTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl U 3aKpbITb ABEPKY .

3. MNoeepHyTb nepekntovatens (A) (TONbKO NO YAacOBOW CTpenke) Anst Bblbopa HYXHOMo
YPOBHS1 MOLLIHOCTW.

4. MNoBepHyTb Tanmep (B) Ans BknoveHus npubopa v 3agaHns BpEMEHW NPUTrOTOBIEHMS.
Mocne Toro, Kak Tanmep nsgacTt curHan ob MCTeYeHUn 3a4aHHOro BpEMEHH,
noaoXaaTb HECKONBbKO CEKYHA, Nepes U3BIeYeHNeM EMKOCTHU.

Ecnu npogykT eLle He rotoB JOMKHbIM 06pa3oM, BHOBb MOMECTUTL EMKOCTb B kKaMepy
1 3agaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.
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OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COﬁMpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynanbHbIX ﬂpVICI'IOCOﬁIIEHVIVI.

Mpu nepBom Mcnonb3oBaHUM Npubopa, Nepes ero BKIMOYEHUEM, CHSATb 3aLLUUTHYIO MIEHKY
MOKPbITUS, MPUrOTOBUTb YallKy C BOAOW U TIMMOHHBLIM COKOM M MOMECTUTL ee B pabouyto
kamepy. [laTb npnGopy nopaboTaTb B Te4eHue nopsaka 10 MUHYT Ha MakcMMaribHOM
MOLLHOCTM, YTOGbI YTODbI YCTPaHWUTb HEMPUATHbIE 3anaxu, BbI3BaHHbIE HANMYMEM
OCTaTKOB TEXHOMOMMYECKMX MaTeprarnos.

He nomeluaTb B Ne4b MeTannunyeckyto nocyay (ctanb, Meab, antoMUHWIA 1 T.0.), nocyay
C MeTannM4yecknM NoKpbITUEM UMM METarNNMYECKON rpaBUPOBKOW (30510TO, cepebpo n
T.MN.) BO n3bexaHve obpa3oBaHNs UCKP MW MEKTPUYECKON OYT.

He ncnonb3oBaTtb |'|p|/|60p Ona NPpUroToBrieHNA AUL, BKPYTYHO.

He ncnonb3oBaTb NocyAy, BbIMOSIHEHHYK U3 HENOAXOAALWMX MaTePMarnoB, U He
BKMOYaTb Npubop BXONocTyto. Bo nsbexaHne cny4yanHoro BKIYEHUS
He3arpy>xeHHoro npubopa pekomeHayeTCsi OCTaBUTb B pabo4yel kKamepe CTakaH ¢
BoZow Ans nornowexus CBY-nsnyyenus.

MpOTKHYTb NPOAYKThI B KOXYpe (kapTodenb, A6Mnokn 1 T.1.) UK B repMeTUYHON
obonouke (cocucku, konbacHele N3genus n T.n.) Bo n3bexaHve pa3pbiBa BO BPEMS
NPUroTOBREHUS. YaanuTb MeTansindeckme 3axumMbl (ECrv UMELOTCS).

B cnyyae HeucnpaHol paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKIOYaeTCH), He
NbITaTbCH CHATb Kakne-nmbo 13 ero yacten, a obpaTuTbCs K NpogasLy Wnv B
YMONMHOMOYEHHbIV LEHTP CEPBMCHOrO OOCMYXMBaHWS.

XopoLLo nepemMeLLnBaTh XuUakme NpoAyKTbl B Lenax obecneyeHns paBHOMEpPHOIro
HarpeBaHuA U, eCrnn OHU nNpeaHa3HavYeHbl Ana yﬂOTpeGJ’IeHMH B NULy AeTbMMU,
npoBepATb UX TeMnepaTtypy BO nsbexaHue nony4YeHnsa OXoros.

YT06bI YCKOPUTB MPUIOTOBIEHMNE HEKOTOPBIX NMULLEBBLIX MPOAYKTOB (LbINIEHOK,
rambyprepbl 1 T.M.) NnepeBopaynBaTh nx xoTs 6bl 0amH pas. [Npu NnpuroToBneHun
XapeHbIX 3genvin, nepesopaynBaTb X HECKONbKO pas. Mpu NpuroToBneHnn Apyrmux
n3genuin (KOTneTbl, KPOKETKU 1 T.M.) NnepemeLlatb UX OT LieHTPa K Hapy>XHOW YacTtu
€MKOCTU 1 HaobopoT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen TeM, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe NpuGopa (B KoHLEe paboyero AHA UM No mepe
HeoBGX0ANMOCTH), OTKITOYUTL SMEKTPOMNMTaHNE CETU (UM OTCOEANHUTL OT 3N1IeKTPUYECKoi
po3eTkn) U y6eanuTbCsl, YTO 30Ha, B KOTOPOI MPOBOAMTCS onepauus, NONHOCTbIO OCTbINa.

MouncTnTb BCE BHYTPEeHHMe 4acTtun anl6opa BIA>XHOW TKaHbIO UIn Fy6KOI7I N 3atem
TWaTesibHO BbICYLUNTb.
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/a\
Ansa ycTpaHeHUs HENPUATHbLIX 3anaxoB NOMeCTUTb B KaMepy CTakaH C BOAOW U
FIMMOHHbIM COKOM U BKINOYUTL Npubop B pexxume CBY-nsnyyeHnsa npudnmsntensHo
Ha 5 MUHYT.

MpoBepsATb, YTOOLI YyNNOTHEHNA ABEPKM BCEraa Obiny YUCTbIMM U LIENOCTHBIMM, U YTOObI
ABepka NpaBunbHO 3aKpbiBanachb.

— TwaTenbHO NOYNCTUTL pa6oqy+o NoBEepPXHOCTb U BCe npuneraroune 30Hbl.

— [Mo4yncTnTb HapyxHble YacTu Npubopa BriaXHOWM TKaHbIO UK rybkoun.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Mpn YncTKe NPUMEHATb TONbLKO Te YUCTALWME CPeAcTBa, KOTOpble npeaHasHavyeHbl
ANs UCNoJib30BaHUA B NULLEBOMN NPOMbILITIEHHOCTWU. 3anpeu4aeTc;| ncnonb3oBaTb
arpeccuBHble U BocCcnaMmeHsawOLWwmecs Yncrtswme cpeacrea unu cpencrTea,
cogepXxawue BewecTBa, BpeaHble 340p0OBbIO AnA noaen.

— Ecnmn I'Ipl/l60p He NUCMNosNb3yeTcA B Te4eHne ANnTenbHOro nepnoaa BpemMeHu,
HeobxoanMo OTKIIUYNTb AneKkTponnTaHmne cetun (VIJ'IM OTCOeaANHUTb |'|p|/|6op oT
ANEKTPUYECKOMN pOSeTKM), NMOYNCTUTb ero n 3atTemM AO0JIKHbIM o6pa30M 3alUTUTb ero oT
nonagaHua rpasn.

OBHAPYXXEHUE HEMCNPABHOCTEN

MprBeneHHas Hwke MHMOPMaUma npegHa3HayveHa Ansl okazaHusi MOMOLLM B
pacno3HaBaHUM U YCTPaHEHNN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWUIA U Henonagok B pabote
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMS SKCMIyaTaumu.

HekoTopble HencnpaBHOCTH MOTYT ObITb YCTpaHeHbl Nonb3oBaTenem, agpyrue TpebyoT
Hanuuma y3Kon TEXHUYECKON KBanudmKaumm nnm ocobbix HaBLIKOB U OOMKHbI
NPOBOAMTLCS KBaNNMUUMPOBAHHLIMK CrielmanucTaMmmn, obnagaowmmm npusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

A

) & BaxxHo
He cHMMaTb BHyTpeHHMe YacTu npubopa.
MpounsBoguTenb He HeceT KaKoM-NIM60 OTBETCTBEHHOCTU 3a yLlepO, HaHeCeHHbIN B
pe3ynbTaTte HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6bnuua 3: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb lMpuyuHb! Cnocobbl ycmpaHeHusi

3apaTb BPEMSI NPUrOTOBNEHNS
6onbLue 0 MUH.

O6patuTbCs K NPOAABLY Unv B
YNOJTHOMOYEHHBI LIEHTP
CEpBUCHOTO 06CIyXMBaHUS.
O6paTnTbCs K NpoaaBLy Unv B
YNOSTHOMOYEHHBbI LIEHTP
CEpPBUCHOrO OGCMYXMBaHUS.

He 3apaHo Bpemst NnpurotoBneHns

OTCyTCTBUE HANPSHXKEHUS B CETH
Mpubop He HarpeBaeTcs. 3MEKTPONUTaHNS.

HewucnpaBHoe MarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.
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MWKPOBOJIHOBAA MNMEYb MC/1800

OBLIEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MukpoBonHoBas neds ME/1800 npeactasnsieT cobow npnbop, cnpoekTUPOoBaHHbIN 1
M3roTOBMNEHHBIN Ans 6onee BbICTPOro (Mo CpaBHEHMIO C OObIYHLIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXKapuBaHUsa 1 Pa3MOPaXKUBaAHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalLmxcs B cnewmanbHbIX eMKOCTAX U NpefHa3Ha4vYeHHbIX Ans ynotpebneHuns B
nuLLy NIOAbMU.

MpnGop MoXeT ncnonb3oBaTbCs Anst 06paboTKM Pa3NMYHbIX MULLEBLIX MPOOYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLM (CBEXME N 3aMOPOXEHHbIE), (PPYKTbI, MAKapOHHbIE N3Aenus, puc,
pbiba, MACO, a Takke COyCbl, CYyMbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpu akcnnyaTaummn NnpuGopa HeoGXoAMMO UCMOMNb30BaThL NOCYAY U3 MaTepuarnos,
NPUroAHbIX AN BeibpaHHOro pexuma paboTbl. XXenaTtenbHo, 4ToGbl Nocyaa obina
KpYrioW unu oBanbHoi hopMbl, YTOObI HarpeBsaHue N LLEBbLIX NPOAYKTOB
OCYLLECTBNANOCH PaBHOMEPHO.

Henb3da ncnonb3oBaTe MeTannnyeckyto nocyay (cranb, antoMuHWi, Meab v T.0.). Ang
onpefeneHnss CBOMCTB, KOTOPbIMK OMkHa obragaTte nocyaa, npounTaTth Tabnuuy
"MaTepuansl, U3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa".

MpnGop NpeaHasHaveH Ans NPodeccnoHanbHOro NPUMEHEHNUS U NOANEXMUT YyCTaHOBKe
B NOMELLEHNAX Ha NpeanpuaTusax obLlecTBEHHOro NuTaHna (6apel, NULLepuu,
pectopaHbl 1 T.n.). PaboTta c npubopom He TpebyeT cneuunanbHOro oby4eHus, Tem He
MeHee, Nosfib3oBaTeNy AOMKHbI 06/1afaaTh COOTBETCTBYIOLLMMM HaBblkaMin paboTbl B
ceKkTope 06LLEeCTBEHHOro NUTaHUS.

Okennyataums B Mobbix LENsx, OTANYHBIX OT NpeayCcMOTPEHHbIX, CYMTaeTces
HEHAONEXALWMM NCTOJIb3OBAHMEM.
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Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI an60pa, a B nepeyHe npmeeaeHbl nx
onucaHne u HasHaveHue.
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A) WLt ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu ansa ynpasneHus padoTton npubopa (cm.
"OnncaHne opraHoB ynpaeneHus").

B) [Bepka neuun: coeamHeHa ¢ 6roKMPOBOYHbLIM YCTPONCTBOM (MUKPOBBIKNtoYaTens ). Mpu
OTKPbIBAHUM OBEPKM LMKIT NPUFOTOBNEHUS NPEPbIBAETCS.
Mpw 3aKpblBaHWM ABEPKM LMK NPUrOTOBNEHUS BO30BHOBMSETCS C TOrO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH OblIf1 NpepBaH.

C) Paboyas kamepa: ocHallleHa MarHeTPOHHbIM YCTPOMCTBOM A1 TEMMOBON 06paboTku
NULLEBbIX NPOAYKTOB.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Ta6nuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue EduHuya usmepeHus MC/1800
MoLuHocTb kW S
ArneKTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem pabouelt kamepbl NuTpsl 34
Paamepbl paboyei kamepbl mm 400x360x228
Pa3amepbl npubopa mm 570x520x370
Pa3mepbl ynakoBku mm 640x560x450
Bec HeTTO kg 30,5
Twn ycTaHoBKM YcraHoBka Ha cTone

B tabnuue nepevncrieHbl TUMbl MaTepuarnos, M3 KOTOPLIX MOXET GbITb BbIMOMHEHA nocyaa.
Ta6nuua 2: Matepuarnsbl, U3 KOTOPbIX BbINOSIHEHA Nocyaa

Mamepuan nocydbi Pa6oma e pexxume CBY-uznyyeHusi
YKapocrToiikoe cTekno na
YKapocrtovikas kepamuka unu capdop na
MnacTmacca ANst MUKPOBOMHOBBIX Neven na
KyxoHHasi 6ymara na
AntomuHueBas ponbra HeT
Metann HeT
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA

Mpunbop ocHaleH

nepeyYncreHHsIMu opraHamm

ynpaBsrneHusi, HeobxoaMmbiMn ANs

BKITIOYEHMNSA €ro OCHOBHbIX (PYHKLIMA.

A) Oucnneii: otobpaxaeT
napameTpbl MPUrOTOBNEHNS U
Tekyllee Bpemsi.

B) KHonku: cnyxat ans seibopa
COOTBETCTBYIOLLEro YPOBHSA Derront
MOLLIHOCTMW. 20%

C) KHorka: crny»uT Ans py4Hom B---I&
HaCTPONKK BPeMeHN 06paboTKy. o
BBoa BpeMeHu BpyYHyto He
0OKa3bIBaeT HMKaKoro BINSHUS Med-Hi
Ha 3anporpaMMmMpoBaHHble o
KHOMKM. Time | & "G

D) KHonka: yBenuuuaet C-- Entry
npeaycTaHOBIIEHHOE BpeMs
NPUroTOBMEHUS Ha D---Ei
onpeaeneHHyto NPOLEHTHYHO
OO0 OTHOCUTENBHO E-- -t
M3Ha4anbHOro BpeMeHun
NpUroToBneHns (CTaHaapTHbIE
50%).

MpoueHTHyo aonto onpeaensieT
nonb3oBaTernb, €€ MOXHO
N3MEHUTb AN KOHKPETHbIX
nocnegosaTefnbHOCTEN
NPUroTOBMNEHMS.

OTa xapaKTepucTMka O4eHb NonesHa B Cryvasix NPUroToBrEHNs Cpasy HeCKONMbKMNX
nopumn npoAdykTa, HanpuMmep, kKapTodens unv NuuLUbI. @

E) KHonka: cnyxuT Ans yaaneHus ocTaBLIErocs BpeMeHuW, Ans 3aBepLUeHUs Lmkna
nporpaMMupoBaHns Unu Ansa dakybTaTMBHBIX MapameTpoB none3osatens. Ecrnm
KHOMKa MCNonb3yeTcsa ANns 3aBepLUeHNs BHECEHNS 3MEHEHWI B NPOrpaMMmMpoBaHmne
unun B hakynbTaTUBHbIE NApamMeTpbl, TO BHECEHHbIE N3MEHEHWNSI HE MPUHMMAOTCS.

F) KHonka: cnyxuT ons 3anycka umkna npurotToBAeHnst MULLM C PyYHbIM BBOAOM BPEMEHN
1 ONsi COXPaHeHUs M3MEHEHWN, BHECEHHbIX B MOCNeA0BaTenbHOCTb
nNporpaMMMpOBaHUS UNn akynbTaTMBHbIE NapaMeTpbl MONb3oBaTeNs.

G) KHonku: cnyxat Ans HacTponkW NpeayCcTaHOBNEHHOrO BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS MULLN.

PexvMbl npurotoBreHnst n cnocobbl NPorpamMmMmMpoBaHns pasnnyHbIxX yHKUMIA npnbopa

onucaHbl B naparpade "Pexum npurotoBneHms".

i
'
'
"
1
1
"
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PEXXUM NPUITOTOBIEHUA
Hwxe nepeuncneHbl pexunmbl NPUroTOBNEHNS U CNOCO6bI NPOrpaMMMpoBaHUS PasfNYHbIX
dyHKUMIA Nnpubopa.

Power up (BkntoueHue)

— TNogKnynTb MaLLNHY K UCTOYHUKY SNIEKTPOSHEPTKN NOCPEACTBOM Kaberns nuTaHus , Ha
aucnnee nossutca Hagnuck "Power up”.
Mpnbop BKMOYEH.

Pexum "Standby" (Cton)

— YpgepxaTb HaXaToN B TEYEHUE HECKOIBbKMX CeKyH, KHOMKy (E).
MpunGop nepexoant B pexum "Standby"; Bce KHONKM Ae3aKTUBMPYHOTCSA, a gucnnen (A)
BbIKMOYaeTCs.
Korga npnbop BKIOYEH, eCMW B TEYEHNE HECKONbKUX CEKYHA HE MPOUCXOAUT HaxaTne
Kakon-nnbo KHOMKM 1 He OTKpbIBAETCA UMK 3akpbiBaeTcsa Asepua , To npnbop
aBTomaTum4ecku nepexoauT B pexum "Standby" (aucnnen (A) BbikniovaeTcs).

— Yro06bI BbIVITK 13 pexuma "Standby", OTKpbITb 1 3aKpbITh ABEPLLY.

— CyuecTByeT BO3MOXHOCTb OTPErynMpoBaTh BpeMsi akTuaaLmm pexxuma "Standby” (Cwm.
"®akynbTaTtuBHble NapameTpsbl (Option)").

Pexum "Ready" (ToToBHOCTB)

— B pexume "Ready" npnbop rotoB HayaTb Kak py4HOW, TaK 1 NpeayCTaHOBNEHHbIN LK
NPUroTOBMNEHUS MULLIN.
YUT06LI Nepentn ot pexuma "Standby" k pexumy "Ready", focTaTOMHO OTKPLITL U
3aKpbITb ABepLy. Tenepb NpnbOpP roToB Ha4YaTb MPUrOTOBIEHNE MULLK, a Ha Aucnnee
oTobpaxaeTcs Hagnuck "Ready".

Pexum "Open Door" (Maysa)
Pexum "Open Door" no3sonseT nonb3oBarensM BpeMeHHO NPUOCTAHOBUTb LIMKI
NPUrOTOBIEHUS MULLM NPW HEOOXOAMMOCTU NPOBEPUTL NPOAYKT, HAXOASALUMINCS BHYTPU
npubopa.
— OTKpbITb ABEPLY BO BPEMS LKA NPUroTOBNEHNSA NULLK, YTOObI aKTMBMPOBATb PEXUM
"Open Door".
Ecnu no ncreveHmn 60 cekyHa (N0 yMONYaHWIO) HE NOAaeTCs HUKakas KomaHaa,
npubop nepexoauT B pexum "Standby".
— Ecnun nocne 3akpbITus ABEpLbl NPONCXOAUT HaaTue ogHomM ns kHonok (G),
HauyMHaeTcs NPUroToBneHne NuLK, a Ha amucnnee (A) otobpaxaeTcs ocTaToqHoe
BpPeMSi, B 3aBUCMMOCTW OT 3a4aHHON KOMaHAbI.
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— [lpwn oTKpbITUM ABEpLbI BO
BpeMSsl NPUroTOBMEHNS MULLA
akTmBupyeTcsa pexum "Open
Door", npu aTom oToGpaxkaembli
Ha gucnnee Tanmep
OoCTaHaBnMBaeTCcs 4O Tex nop,
noka He OyaeT 3akpbiTa ABepLa
1 Haxara kHorka (F).

Defrost
— Tpnbop Bo306HOBMSET NpoLecc 20%

NPUroTOBNEHUSA NULLK, a TaMep B---i e
edium

NPOAOIMKAET OTCYET BPEMEHU C 50%

MOMEHTA, Ha KOTOPOM OH Oblin

OCTaHOBIEH. Med-Hi

70%
— Yro6bl aKTUBMPOBATbL PEXUM

Time

"Open Door" Bo Bpemsi c---ne ity

NPUrOTOBAEHUS MULLN, He
OTKpbIBas ABepLy , HaXaTb D
kHonky (E). OTobpaxaembin Ha
aucnnee (A) Taimep
OCTaHOBMWTCS1, OH NPOJOIMKUT
OTCYeT BPEMEHU TOMbKO Nocre
HaxaTuns kHornku (F).

B pexume "Open Door" no
ucrevyeHum 60 cekyHp (no
yMoOn4yaHuio) akTUBMpPYeTCA
pexum "Standby".

Bo Bcex apyrux cny4vasix npubop Haxogutcs B pexxume "Ready".

i
'
'
"
1
1
"
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Mpw n3ameHeHn HacTpoek 1 yctaHosky "OP:61" (Mo ymonyaHuio), Npy OTKPbITUM ABEPLbI @
npubop He ByAeT nepexoauTb B peXuM naysbl, a byaeT OTMeHSATb NpeayCTaHOBMEHHbIE
nonb3oBaTenem KOMaHAbl 1 OCTaBaTbCs B OXMAAHWM HOBbIX KOMaHA unm xe byaet
akTnsupoBaTtb pexum "Standby" nocne 60 cekyHn 6e3aencTaus.

Py4yHon pexxum npurotosneHus nuwm (Cook Mode)
OTOT pexunM No3BOMSET NOMb30BaTEN BPYYHYIO 3a4aTb BPEMS NPUrOTOBEHNS MULLK U
YPOBEHb MOLLHOCTM.
— Haxartb kHonky (C), koraa npmubop HaxoauTca B pexxume "Ready”, 4Tobbl akTMBMpoBaTh
"PYYHON PEXUM NPUrOTOBMEHNS NULLK".
Ha gucnnee oto6pasutca Hagnucb "00:00".

— Haxatb kHonku (G) ANsa ycTaHOBKM BpEMEHU NPUTrOTOBNEHNS (HaMp.: HaxaTb
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nocneposaTternbHO kHonku 1,0,3,0 Ansa 10 MyH. 1 30 cek. NPUroTOBAEHNS MULLM).

— Haxatb ogHy 13 kHonok (B), 4yTo6bl BbIGpaTh ypOBEHb MOLLIHOCTM (Hanp.: HaxaTb
kHonky "Medium/50%" B kayecTBe YPOBHSI MOLLHOCTM).
Ha gucnnee otobpasntes Hagnveb “10:30 50”.

— Haxartb kHonky (E), 4ToGbI 3anyCTUTb PyYHOW LMK NPUITOTOBIEHMS MULLK.
Mo ncrevennn 3agaHHoro BpemeHun Ha gucrnnee (A) otobpasutca Hagnmcb "DONE" un
nocnenyeT 3ByKOBOW CUrHarn.

— Mpwnbop cHoBa nepergeT B pexum "Ready”, OH roToB Ha4aTb HOBbIN LMK
NPUrOTOBMEHUS MULLN.

Bo BpeMsi npouecca NpUroToBrieHNs NULLM MOXHO HaXaTb OAUH pa3 KHonKy (E),

4YTOOLI NepenTH B pexum "Pausa” n noBTopHO HaxaTtb KHOMNKy (E), 4ToObl BepHyTLCA

B pexum "Ready".

MpepycTaHOBNEHHOE NPUrOTOBIEHME NULLKU
OTOT pexunM No3BONSET OCYLLECTBATbL NPUrOTOBIIEHNE MULLIX NOCPEACTBOM
npeaycTaHOBMEHHbIX KOMaHA,.

— Haxatb ogHy 13 kHonok (G) B pexume "Ready”, B 3aBUCMOCTU OT XKenaemon
NPOAOIMKUTENBHOCTU NpoLiecca NPUroTOBIEHUSI.
Mpnbop aBTOMaTUYECKN HAYHET LMK MPUrOTOBIIEHUS MM C BbIGPaHHON
NPOAOIMKUTENBHOCTBIO (Hanp.: HaxaTtb KHOMKy "2", 4To6bl NpuroToBnexHve anunocs 20
CeKyHA) 1 Ha aucnnee otobpas3nTcs ocTaTtoyHOe BpeMs.
Ecnn npurotoBneHve ocyLecTBNAETCA B HECKONbKO 3TanoB 1 obliee Bpems
NPUroTOBIEHUA MPEBLILAET MaKCUMarbHO AoMyCTMMOoe BpeMsi (60 MUHYT MO YMOMYaHuIo),
TO nNpubop BbICTPO NoAaeT Tpu pasa 3ByKOBOW curHan, a Ha gucnnee (A) otobpaxaeTcs
Hagnueb “00:00”, yTo o3HavaeT, YTO Takasi Nporpamma HeaonycTMMma.
— Yt06bI akTMBMpPOBATL pexum "Pausa” Bo BpeMs LuKia NpUroToBIeHnst MUK, HaxxaTb
KHOMKY (E) nnu oTKpbITb ABEpLy.

— Yrtob6bl NOBTOPHO aKTUBMPOBATL LIMKI NPUFOTOBIIEHUSI MULLM, HaXaTb KHoMKy (F).

[Ons Toro, YToGbl LMK NPUrOTOBIIEHUSI MULLM HAYMHAICA TOMbKO NPU HaxaTum kHonku (F)
(a He nNpu HaxaTun ofHoW 13 kHoMnok (G)) 4OCTaTO4YHO N3MEHUTE HAacTporku (Cm.
"®akynbTaTtuBHble NnapameTpsbl (Option)").
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Pexxum nporpammupoBaHus
MoxHo co3gaTb pasnuyHbie
nporpamMmbl NPUroTOBMEHUS MULLM.
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OTKpbITb ABEPLY U YaepXaTb
HakaTom KHOMKy ¢ umdpon "1" B
TedeHue 5 cekyHa. Mocneayet
3BYKOBOW CUrHar, KoTopblIn
npeaynpexagaeT o nepexoae B
"Pexwum nporpammunpoBaHms”. Diefrost
Ha gucnnee otobpasutcs 20%
Hagnuck "PROGRAM". B---i

HaxaTb 04HY 13 KHOMOK C
uuncppamm ("1,2,3,..0") B e
3aBUCUMOCTU OT TOrO, Ha Kakon 70%
KHOTKe XernaeTe COXpaHuTb

Medium
50%

Time

HOBYIO MporpaMmy C---ExE Entry
NPUrOTOBMEHNS NMULLN.
Ha gucnnee (A) otobpasutcs D
BpeMS NPUroTOBMNEHUS, KOTOpoe
MOXHO U3MEHWUTb NPU NOMOLLM
KHOMOK C Ludpamu.

Mo 3aBepLUEHUN YCTaHOBKU
BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS NALLN
HakaTb O4HY U3 kHonok (B),
YTOGbI BBECTY Kenaembli
YPOBEHb MOLLHOCTM.

IDM-34607400200.if

Ha gucnnee (A) otobpassrtca
3afaHHble Bpems
NPUrOTOBMNEHUS U YPOBEHb MOLLHOCTH.

Haxatb kHonky (F), 4ToBObl COXpaHWUTbL Nporpammy.

YT106bI HAYaTb NCMOMNHEHNE BHECEHHON B NaMsATb MPOrpamMmbl MPUrOTOBEHNS NULLN,
HaxaTb KHOMKY C Lumdpoi, koTopas bbina BeibpaHa Ans COXpaHeHUs Nporpammei.

Mpu >xenaHum yCTaHOBUTb HECKOMbKO 3TamnoB NPUroTOBEHNUsI B paMKax OgHOMN
nporpammbl, CHayana HaxaTtb KHOMKy (F), HaxaTb kHonky (C), 4To Nno3BonuT 3agatb And
3TOW e Nporpammbl Apyrue BpeEMsi U YPOBEHb MOLLHOCTHU.

Ecnun obLee BpeMs NpuroToBneHunsi NpeBbILLaeT MakcumanbHo gonyctumoe Bpemsi (60
MUWHYT MO YMON4YaHuto), To Npubop GbICTPO NoJaeT Tpy pasa 3BYKOBOWM CUrHarn, a Ha
avcnnee (A) otobpaxaetcsa Hagnuck "00:00", 4To 03HayaeT, YTo Takas nporpamma
HegonycTMma.

Mpu HaxaTum kHonku (E) BO BpeMsi npouecca NporpaMM1MpoBaHmsi, npubop nepexoauT B

3akpbITb ABepLy , 4ToObI akTMBMpoBaThL pexum "Ready".
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pexwum "Open Door", a cosgaBaemasi nporpamma 6ygeT yTepsiHa.

Ecnu npepbiBaeTcsi nogaya anekTpo3aHepruu, 3anMcaHHas nporpamma He 6yger
yTepsiHa.

npumep: Mpu XenaHum CoXpaHWUTb NPorpamMmMy NPUroTOBEHWS MULLX ANUTENBHOCTLIO 1
MUHyTa 1 25 cekyHa MOLWHOCTbIO 70% BbINONHUTE CrieayoLmne OENCTBUSA:

— B pexwnme "Ready", HaxaTb kKHOMKy € umdpon "1" B TedeHne 5 cekyHa.
Ha gucnnee otobpasutcs Hagnucb "PROGRAM".

— Haxartb kHonky ¢ undpon "3". Nporpamma ByaeTt coxpaHeHa nog 3TM HOMEPOM.

— Haxartb kHonky (C).
Ha gucnnee oto6pasntcs Hagnuck "00:00".

— 3apgatb Bpems NpUroToBneHns Npy NoOMoLLm KHOMOK ¢ umdpamm "1", 2", "5" (1 MUHYT 1
25 cekyHa) 1 BbIGpaTb MOLLHOCTb Npy nomoLum kHonkn "Med-Hi/70%".
Ha gucnnee otobpasutcs “1:25 70” (1:25 o3HavyaeT Bpems npurotosnexuns, 70
0O3HayaeT YpOBEeHb MOLLHOCTH).

— Haxartb kHonky (F), 4ToObl COXpaHUTb KOMaHAbI.

— Haxartb kHOMKy ¢ undpon “3” n 3aKpbITb ABEpPLY , YTOObI 3aMyCTUTb TONBKO YTO
BHECEHHYI0 B NaMsATb NporpamMmmy.

Kaxpgbii pa3, npy Heo6XoAMMOCTM UCNOMNb30BaTh 3Ty NporpaMmMy, 4OCTaTO4YHO

HaXxaTb KHOMKy ¢ uudcpon “3”, no Tex nop, Nnoka He NoTpedyeTcs CHOBa USMEHUTb

3Ty NnporpamMmmy.

YABOEHHOE BpeEMS MPUrOTOBIIEHMS
Mpu nomoLm kHonku (D) nonb3oBaTenb € NErkocTbio MOXET N3MEHNUTb
npeaycTaHoOBMEHHOE BpPeMS Ans OnpeaeneHHoro KonmyecTsa NpoaykTa.

— Mpwu Haxatum kHonku (D) B pexxume "Ready” n nocneaytollem 3anycke
npeaycTaHOBEHHOW NporpaMMbl unv HaobopoT, Npubop HauYMHaeT npouecc ¢
npeaycTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM MPUTOTOBIEHMS MULLN.

Ha gucnnee (A) otobpaxaetca Hagnuck "Double" n yaBamBaeTtcst BbibpaHHOE BpeMs
NPUroTOBNEHNS.

npumep

KHonka ¢ umdppon "5", npegycraHosneHHoe BpeMs 1 MuHyTa. 3atem Haxatb (D), Bpems

nameHutca Ha 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 MUHYT).

— Bo Bpewmsi 3aBepLiatoLLieit cTagum nporpaMmMbl NpUGop nepexoanT B peXUM
"3aBepLueHne uuKnia NnpuroToBrenns".

3Ty (*)yHKLIMlO HeNnb3A UCnonb30BaThb B pPeXnme namMmAaTu.
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CTtaguu npuroToBneHusi
MporpammupoBaHue

3TOT pexum nossonset
nonb30BaTeNto roOTOBUTb NPOAYKTbI,
KOMOWHMPYS pasHble YPOBHM
MOLLHOCTM. MOXHO YyCTaHOBUTb HE
Oonee 4 cTaguii B pexume
NPUrOTOBIEHNUS NMULLM UNN B
pexvme nNporpaMMmnpoBaHus.

— T[locne ycTaHOBKM MOLLHOCTU 1
BpEMEHMW NepBon cTaguu, B---i
HaxaTb KHorKky (C), 4To6bl
YCTaHOBWTbL NapameTpbl BTOPOW
cTagun.

— [loBTOpUTb TeE e AencTBUS ANd
HaCTPOWKN TPETLEN N YeTBEPTON
cTagun.

Mpexae Yem yctaHaBnuneaTb
BTOPY!O, TPETHIO UNN YETBEPTYIO
cTaguu, Bcerga HaxvmaTtb
kHonky (C). Ha gucnnee (A) E-- -
oTobpasuTca Hagnuce "stage2",
"stage3" unu "Stage4".

— Haxatb kHonky (F), 4To6bl F
HayaTb NpoLEeCcC NPUroTOBNEHNS
nuwn.

lMpumep HacTponku ABYX cTagun

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi
70%

Time
Entry

IDM-34607400200.if

NPUrOTOBMEHMS.
MepBasi cTagms - NPUroTOBINEHNE Ha

70% moLHoCTM AnuTenbHOCTLIO 1 MUHYTa 25 cekyHa. BTopasa ctagus - npurotoBneHue Ha

50% MOLLHOCTU ANUTENBbHOCTLIO 5 MUHYT 1 40 cekyHa. MNopagok AencTBun:

— Haxarb kHonky (C), 3aTem HaxaTb kHonky "Med-Hi/70%", nocne yero HaxaTb KHOMKM

"1", "2", "5", yToObl BBECTU BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.

Ha gucnnee oto6pasutca Hagnucb "01:25".

MepBbIn 3Tan 3aBepLUEH.
— CHoBa HaxaTb kHomky (C).

Ha gucnnee otobpasuTcs Hagnuch "stage2".
— Haxatb kHomku ¢ yncppamm "5", "4", "0".

Ha gucnnee otobpasutcs Hagnueb "05:40".
— Haxatb kHonky "Medium/50%".

Ha gucnnee otobpasutca Hagnucb "PL5".

BTopon aTan 3aBepLuUeH.
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— Haxartb kHonky (F), 4ToBbl HaYaTb NPOLIECC NPUIOTOBEHUS MULLN.

®dakynbTaTMBHbIe napamMeTpbl (Option)

YT06bI YAOBNETBOPUTL UHAMBMAYANIbHBIE NOTPEOHOCTHN, MOXHO U3MEHUTL HEKOTOpbIE
AOMNONHUTENbHbIE NapaMeTpbl, TaKMe Kak MporpaMMmpoBaHNE OJHOW UK ABYMS
KHOMKamu, rPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHana u MakcumarnbHOe Bpemsi MPUroToBeHUs.
YT106bI N3MEHUTL 3TV NapamMeTpbl, 4eCTBOBATL CriedyoLum obpasom.

— Yro6bl OTperynupoBaTtb BpeMs Ansi nepexoaa B pexum "Standby”, noctatovHo
OTKPbITb ABEpUY U YAepXaTb HaXaTon KHOMKY ¢ uudpon "2" B TeyeHue 5 cekyHa, no
MCTEYEHUN 3TOr0 BPEMEHM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHar, KOTOpbIA 03Ha4YaeT nepexon B
pexum "dakynbTaTuBHbIE NapamMeTpbl”.

Ha gucnnee otobpasutcs Hagnucb "OP: -".
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Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
= oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0Op23 High
o eg'p - OP:30 Keybeep Off
OnfOff oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
e g 2;:12 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly oP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:80 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) opP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g oP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days
oP:03 Quarterly-Display every 80 days.

IDM-34607400500.tif
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— Haxatb ognH pas ogHy 13 KHonok ¢ umdpamu (1,2,3...,0) (cM. Tabnuuy, KOnoHka
"thakynbTaTBHBIE NApamMeTpbl") B 3aBUCUMOCTM OT NapameTpa, KOTopbIv xenaete
M3MEHUTL (B HaLLEeM criyyae HaxaTtb KHOMKy ¢ uudpon "4", napameTtp "Keyboard
window", KOTOpbIV NO YMON4YaHWIo ycTaHoBreH Ha 60 cekyHA).

Ha gucnnee otobpasutca Hagnuch “OP:42”.

— Haxatb Heckonbko pas KHorKy "4", yTobbl noovepenHO oTobpasnTb Hagnvcn "OP:43,
OP: 40", "OP: 417, “OP:42".

BbIGpaTb HY>XHYIO HACTPOMKY U HaxaTb KHOMKY (F), 4yTo6bl COXpaHUTb BHECEHHbIE
N3MEHEHMUS.

Mo 3aBepLUeHUM onepaummn HaCTPONKN HaxaTb KHOMKY (E), 4Tobbl nepenTn B pexum
"Open Door".

— 3akpbITb ABepLy , 4TOObI Neperitn B pexxknm "Ready".

Y100ObI U3MEHUTB eLlle oAUH (haKynbTaTUBHbLIN NapamMeTp, NOBTOPHO OTKPbITb
ABepLy M NOBTOPUTb ONUCaHHbIe AEUCTBUSA.

3aBoAckne HaCTPOVKM BblAeNeHbl XXUPHbIM LIPUTOM. YTOObLI BEPHYTHCS K 3aBOACKUM
HacTpovikam, 4OCTAaTOYHO BbibpaTh 3Ha4YeHne, BbIAENEHHOE XUPHBIM LLPUTOM.

He 3akpbiBaTb ABepLy , NOKa He ByAyT COXpaHEeHbl BHECEHHbIE U3MEHEeHUS1, MHave
OHM GyayT yTepsiHbl.

PEKOMEHOALIMU MO 3KCIMJTYATALIUN

1. B 3aBucumocTtm ot pexuma pabotsl (CBY-usnyyenune, rpuns nnum KOMOGMHMPOBaHHbIV
pexuMm) 1 oT Tuna Tennoson obpaboTkn (pa3smopaxmBaHve, MPUroToBneHne,
pasorpeBaHue U T.n.), NoAroToBUTb AOIMKHLIM 06pas3om NpPoayKT 1 NOMECTUTL €ro B
NOAXOASALLYH €MKOCTb.
B cnyyae, ecnu npy NnpuMrotToBrneHMn NpogyKTa BO3MOXHO ero pa3bpbidrnBaHve no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOW.

2. [loMecTuTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl 1 3aKpbiTb ABEPKY.

3. 3agaTb HyXHbIN UMK NpUroToBneHus (cm. "Pexum npurotoBneHms").
Mocne Toro, kak TaMmep M3gacT curHan ob ucteveHun 3afaHHOro BPEMEHM,
NOAOXAATb HECKOMNBbKO CEKyHA, nepes U3BneyYeHnemM emMKoCTy.
Ecnv npogykT elle He roToB JOMKHLIM 0O6pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KaMepy
1 3apaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U CO6VIpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwiun cneynanbHbIX ﬂpMCI’IOCOSHEHMﬁ.

Mpu nepBOoM UcNonNb3oBaHUU an60pa, nepepa ero BKnw4veHnem, CHATb 3allUTHYHO
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NMeHKY NOKPbITUS, MPUroTOBUTbL YallKy C BOAOW M IMMOHHbLIM COKOM U MOMEeCTUTb
ee B pabouyto kamepy. [latb npubopy nopabotatb B TeuyeHue nopsigka 10 MUHYT Ha
MaKCUMManbHOW MOLLHOCTU, YTOObI YTOOLI YCTPAHUTL HENPUATHbIE 3anaxwu,
BbI3BaHHbI€ HaNIM4YMEM OCTaTKOB TEXHONOIMYECKNX MaTepuanos.

— He nomeLlaTb B Neyb MeTanImMuyeckyo nocyay (crasnb, Medb, artoMUHWIA 1 T.1.), Nocyay
C MeTannMyecknm NoKpbITUEM UM METaNNMYECKON rpaBUpPOBKON (30510TO, cepebpo K
T.N.) BO n3bexaHne oGpas3oBaHns UCKP UMK SNEKTPUYECKON AYTN.

— He ucnonb3oBatb Npubop AN NPUrOTOBNEHUS UL, BKPYTYHO.

— He ncnonb3oBatb nocyay, BbINOMHEHHYH N3 HEMOAXOASALLMX MaTepUarnos, U He
BKIoYaTb Npnbop Bxonoctyto. Bo nsbexaHue criy4anHoro BKMYeHNs
HesarpyxeHHoro npubopa pekoMeHayeTcs OCTaBUTb B paboyeil kamepe CTakaH C
BoAow Ans nornowexus CBY-nsnyyenums.

— [MpoTkHYTb NPOAYKThI B KOXYype (kapTodens, A6r0KkM 1 T.M.) UM B repMeTUYHOWN
obonoyke (cocucku, konbacHele n3genus n T.n.) Bo n3bexaHve pa3pbiBa BO BPEMS
NPUroToBRNeHWs. YoanuTb MeTannuyeckme 3aXKnmMbl (€CNnn MMeKTCs).

— B cnyuae HeuncnpasHon paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKINoYaeTcs), He
NbITaTbCs CHATb kKakue-nnbo 13 ero Yactei, a 0bpaTUTbCs K NPoAaBLy UMK B
YNOMTHOMOYEHHBI LLEHTP CEPBMCHOMO 0BGCNYXKUBaHWS.

— XopoLuo nepemMeLLnBaTh XUOKUE NPOAYKTbI B Lensx o6ecneyeHnst paBHOMEPHOTO
HarpeBaHus U, eCny OHU NpegHa3HayeHbl Ansa ynotTpebneHns B NULLy AeTbMU,
NpoBEPSATb UX TEMNEPATYPY BO U3bexaHne NnonyvyeHust 0XXoros.

—  YTt06bl YCKOPWTL NPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPLIX MULLEBLIX NPOAYKTOB (LibINSEHOK,
rambyprepbl 1 T.N.) NepeBopayMBaTh WX XoTs 6bl oanH pas. Mpu NPUroTOBMEHNUM
apeHbIX U34enuii, nepeBopadnBaTb UX HECKOSbKO pas. Mpu NPUroToBNEHUN Apyrux
nsgenui (KoTneTbl, KPOKETKM 1 T.M.) NepemeLLaTtb UX OT LEHTPa K Hapy>KHOM 4acTu
€MKOCTU 1 HaoGOopOT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K YnCTKe Npnbopa (B KOHLE paboyvero gHS unm no mepe
HeobXoAMMOCTH), OTKMIOUYUTL SNEKTPOMMUTAHME CETU (MU OTCOEOUHUTDL OT SMEKTPUYECKON
poseTku) n ybeautbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOW MPOBOAUTCS Onepaums, NONHOCTbIO OCThINa.

— [MoumncTnTb BCE BHYTPEHHME YacTu Npubopa BNaKHON TKaHbIO UKW ryGKon 1 3atem
TLWaTenbHO BbICYLUNTb.

Onsa ycTpaHeHUs HeNPUATHBLIX 3anaxoB NOMECTUTb B KaMepy CTakaH ¢ BOAOW U
JIMMOHHBbIM COKOM U BKITHOUYUTL NpUbop B pexxume CBY-usnyyeHus npubnusmtensHo
Ha 5 MUHYT.
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MpoBepsATb, 4TOOLI YNNOTHEHUSA ABEPKU BCceraa 6biiM YACTbIMU U LLEeNIOCTHLIMU, U
YTOObI ABEpKa NpPaBUNbLHO 3aKpbiBanachb.

— TwaTenbHO NOYNCTUTL pa6oqy|o NnoBEepPXHOCTb U BCe npuneraroume 30Hbl.

— [Mo4yncTnTb HapyxHble YacTu Npubopa BriaXXHOWM TKaHbIO UK rybKoun.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Mpu YNCTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMCTSALLME CPeaCcTBa, KOTopble NpegHasHa4YeHbl
ONS UCMONb30BaHUs B NMULLEBOW NPOMbILNEHHOCTU. 3anpeLaeTcs UCNoNb30BaTh
arpeccuBHbIe UMM BOCNIaMeHsILWMNecs YUCTsLNe cpeacTBa UMK cpeacTBa,
coaepxalyMe BellecTBa, BpeaHble 300POBbLI0 AN Nioaen.

— Ecnmn an60p He NUCNoNb3yeTcA B Te4eHne ANnTenbHOro nepmnoaa BpemMeHu,
HeobxoanMo OTKIIUYNTb AneKkTponnTaHne cetun (VIJ'II/I OTCOeaANHUTb |'|p|/|6op oT
ANEKTPUYECKOMN pOSeTKM), NMOYNCTUTb ero n 3aTemM AO0JIKHbIM o6pa30M 3allUTUTb ero ot
nonagaHua rpasn.

OBHAPYX>XEHUE HEUCNPABHOCTEN

MpuBeaeHHas Huxe MHOpMaLUs NpeaHa3HadYeHa A4S oka3aHWs MOMOLLM B
pacno3HaBaHWM 1 YCTpaHEeHNM BO3MOXHbIX OTKITOHEHWI 1 HEMoNaaok B paboTte
06opyaoBaHunsi, KOTOPbIe MOTYT UMETb MECTO BO BpeMs SKCrslyaTaumm.

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM MOTYT GbITb YCTPaHEHbI NoNb3oBaTenem, aApyrue TpedyoT
Hanuumsa y3KoM TEXHUYECKON KBanudmKaumm nnm ocobblX HAaBLIKOB U OOMKHbI
NPOBOAMTLCS KBaNUMULMPOBAHHLIMY crieumanicTaMmmn, obnagawmmm npusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTensb He HeceT KaKON-NMG0O OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHeCEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

E Tabnuua 3: HencnpasHocTu B paboTte

IDM  346-074-1.fm

HeucnpasHocmb lMpu4unb! Cnocobbl ycmpaHeHusi

3aaaTb BpeMsi NPUroToBneHnst
6onblue 0 MUH.

O6paTtnTbCs k NpofasLy Unn B
YMNONTHOMOY€EHHBIV LIEHTP
CepBUCHOro 06CnyXvBaHUs.
O6paTtnTbCs K NpofasLy Unu B
YNOJTHOMOYEHHBI LIEHTP
CEpBUCHOro 06CMyXMBaHUS.

He 3apaHo BpeMaA NpuroToBneHna

OTCyTCTBUE HANPSPKEHUS B CETU
3NeKTPONUTaHWS.

Mpubop He HarpeBaeTcs.
HevicnpaBHoe mMarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.

Y6eamnTbes, 4TO UNLTP U CRINBHbIE
30HbI HE 3aCOPEeHbI.
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Ynanutb 3aCOpeHns U O4NCTUTb
CIMBHbIE NaTpy6Ku.

Pycckuli si3bik
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